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1 - G r o u p e m e n t d e m a n d e u r 

1.1 - N o m 

• T é l . : (33) 5 9 84 4 5 2 4 

C o n s o r t i u m du J a m b o n d e B a y o n n e 

0 1.2 - A d r e s s e e t c o o r d o n n é e s t é l é p h o n i q u e s 
C 
C 
O • A d r e s s e : 6 a v e n u e Lou i s Sa l l enave 
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g 1.3 - F o r m e j u r i d i q u e 
(8 

3 Synd ica t p ro fes s ionne l rég i c o n f o r m é m e n t au l ivre I V du C o d e d u Trava i l 

g à la loi du 2 1 m a r s 1884 (Cert if icat d e dépô t en Mai r i e de P a u en d a t e d u 23 

,3 avril 1991) . O n t rouve ra les statuts en a n n e x e 1. 
t 
0 
j£ 1.4 - C o m p o s i t i o n 
0 
O 1.4.1 - Les a d h é r e n t s (article 5 des s tatuts) 

L e C o n s o r t i u m se c o m p o s e de m e m b r e s adhérents r ep ré sen té s pa r des 

p e r s o n n e s p h y s i q u e s ou mora les , ayant la qual i té de p roduc teurs d ' a l iment , de 

porcs ou de j a m b o n s , des t inés au j a m b o n d e B a y o n n e : 

• fabr icants d 'a l iment , 

• é leveurs de po rcs , 

• g r o u p e m e n t s de p roduc teurs , 

• aba t t eu r s -découpeur s de j a m b o n s , 

• sa la i sonnie rs , qu ' i ls soient a r t i sanaux ou industr ie ls . 

Le C o n s o r t i u m représen te la p roduc t ion de 1 100 0 0 0 j a m b o n s p a r an 

soit : 

• 9 5 % des j a m b o n s secs produi ts sur le Bass in de l 'Adour , 

• 20 % de la p roduc t ion totale de j a m b o n s secs produi ts en F r a n c e . 
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• 7 m e m b r e s représen tan t les é leveurs , 

• 2 m e m b r e s représen tan t les fabricants d 'a l iment , 

• 2 m e m b r e s représen tan t les aba t t eu r s -découpeurs d e j a m b o n s , 

• 7 m e m b r e s représen tan t les sa la isonniers . 

L a compos i t i on , en da te du 7 j u i n 1995, est d o n n é e en a n n e x e 1. 

U n représen tan t de la D R A F par t i c ipe é g a l e m e n t aux t r a v a u x d u Conse i l . 

1.5 - Importance et organisation de la filière dans le cadre du 

Consortium 

L e C o n s o r t i u m du j a m b o n de B a y o n n e a e n g a g é u n e d é m a r c h e qu i réuni t , 

au tou r du m ê m e objectif, t o u t e la f i l iè re : industr ie ls d e l ' a l imenta t ion 

a n i m a l e , p roduc teurs et g r o u p e m e n t s d e p roduc teu r s , aba t t eu r s -découpeu r s et 

s a l a i s o n n i e r s . 

O n t rouvera en a n n e x e 2 int i tu lée "Toute la fil ière s ' engage" ce t te 

d é m a r c h e de filière qu i se concré t i se d e trois man iè re s di f férentes . 

T o u t d 'abord, la r e p r é s e n t a t i o n d e t o u s les m a i l l o n s d e la f i l i è re es t 

a s s u r é e a u se in d u C o n s o r t i u m d u j a m b o n d e B a y o n n e . 

D e p lus , tous les mai l lons de la filière par t ic ipent a c t i vemen t a u r e s p e c t 

d u c a h i e r d e s c h a r g e s du j a m b o n de B a y o n n e (a l imenta t ion , é levage , 

aba t t age , d é c o u p e et t ransformat ion) et, en part icul ier , au r e spec t de la 

t r a ç a b i l i t é d e s p r o d u i t s (confer f igure n°2 , p a g e 3 de l ' annexe 2) : 

- m a r q u a g e des porcs par l 'é leveur ; 

- m a r q u a g e des j a m b o n s frais con fo rmes aux ex igences du C o n s o r t i u m par 

le d é c o u p e u r ; 

- m a r q u a g e au feu des j a m b o n s lors de leur mise au sel par le 

s a l a i sonn ie r . 
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Enfin , la m i se en p l ace d e r e l a t i o n s é c o n o m i q u e s é t r o i t e s , , ent re 

g r o u p e m e n t s de p roduc teurs , aba t t eu r s -découpeur s et sa la i sonn ie r s r e n d la 

fi l ière p l u s efficace {confer ca r te n ° 7 , p a g e 6 d e l ' annexe 2 ) . P lus ieu r s 

e x e m p l e s d e ces re la t ions con t rac tue l les f igurent dans l ' annexe n ° 4 . D a n s le 

m ê m e espri t , la p lupar t des en t repr i ses on t adop té des g r i l l e s d e p a i e m e n t 

s p é c i f i q u e s , définies pa r les in terprofess ions rég iona les — très di f férentes de 

la gr i l le qu i fait ré férence au sein d e la filière Oues t des t inée a u j a m b o n cui t 

— gr i l les qu i pe rmet t en t de pr iv i lég ier les porcs p lus lourds et p l u s g ras q u e 

les s t anda rds de la filière Oues t , c 'est à d i re les porcs qui d o n n e r o n t ensu i t e 

les j a m b o n s les m i e u x adaptés à l ' é labora t ion du j a m b o n de B a y o n n e {confer 

t ab leau n ° l , p a g e 7 de l ' annexe 2) . 
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2- Cahier des charges 

2.1 - Nom du produit 
J a m b o n d e B a y o n n e . 

2.2 - Description du produit 

2.2.1 - Mat iè res p remiè res 

Les ma t i è res p r emiè re s du j a m b o n d e B a y o n n e sont des cu i sses d e po rc s 

charcu t ie r s nés , é levés et aba t tus dans u n e z o n e dél imi tée . L e p o r c charcu t ie r 

est défini c o m m e étant un po rc m â l e ou femel le , à l 'exclusion des a n i m a u x 

r ep roduc t eu r s , ayant achevé sa p é r i o d e d ' engra i s sement et des t iné à être 

aba t tu p o u r la p roduc t ion d e v i ande . 

2.2.2 - Carac té r i s t iques d u p r o d u i t 

L e j a m b o n de B a y o n n e est u n e cu i s se de p o r c salée au sel des sa l ines du 

B a s s i n de l 'Adour et séchée dans ce t te z o n e pendan t p e n d a n t 7 m o i s 

m i n i m u m . 

Il se définit sur un cer ta in n o m b r e de caractér is t iques p h y s i q u e s , 

c h i m i q u e s , mic rob io log iques et o rgano l ep t i ques . 

2.2.2.1 - Caractéristiques physiques 

• Cr i tè res d 'aspects : 

- L a forme extér ieure est a r rond ie . 

- L a c o u e n n e un i fo rme en c o u l e u r est é t i rée au n iveau du j a r r e t et sans 

t races d ' h é m a t o m e s . 

- A u palper , le j a m b o n n'est pas dur et ne p résen te pas d 'aspect gonf lé . 

- L e gras de cou leur f ranche est f e rme et d 'odeur agréable . 

- La par t ie muscu la i r e ex te rne est n o n c roû tée . 
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• P résen ta t ion du produi t 

A l ' issue de la pé r iode matura t ion-a f f inage , les j a m b o n s peuve j i t ^ê t r e 

p résen tés : • l U " 

2.2.2.2 - Caractéristiques chimiques 

L e j a m b o n de B a y o n n e est u n p r o d u i t sec p e u salé . L a teneur d e ch lo ru re 

de s o d i u m ana ly sée sur la g rosse n o i x est in fér ieure ou égale à 7,5 % . 

L e j a m b o n d e B a y o n n e est u n p rodu i t r e l a t ivemen t sec m a i s c o n s e r v e u n 

ca rac tè re m o e l l e u x . L e taux m o y e n d e m a t i è r e sèche est de 47 %. 

L e j a m b o n d e B a y o n n e est u n p rodu i t à faible teneur en l ip ides . L a 

m o y e n n e est aux env i rons de 6 %. 

L e t aux rés idue l des sucres so lub les to t aux est inférieur ou éga l à 0,5 %. 

L e s t eneurs e n nitr i tes et n i t ra tes son t très faibles : le t aux m a x i m u m 

a d m i s es t de 2 5 0 m g / k g p o u r les n i t ra tes et d e 5 0 m g / k g pour les n i t r i tes . 

2.2.2.3 - Caractéristiques microbiologiques 

L e j a m b o n de B a y o n n e doi t ê t re c o n f o r m e a u x n o r m e s déf in ies pa r 

l 'arrêté min is té r ie l du 21 /12 /79 , c o n c e r n a n t les p rodu i t s de sa la i sons , c rus , 

salés e t /ou séchés : 

- co l i fo rmes 4 4 ° C m = 1 0 0 0 (germes pa r g r a m m e ) 

- S t a p h y l o c o q u e s coagu lase + m = 5 0 0 (germes pa r g r a m m e ) 

- A n a é r o b i e s sulfi to réduc teurs m = 5 0 (ge rmes pa r g r a m m e ) 

- S a l m o n e l l e s A b s e n c e dans 25 g r a m m e s 

2.2.2.4 - Caractéristiques organoleptiques 

A u cours des différentes p h a s e s de sa ma tu ra t ion , le j a m b o n d e B a y o n n e 

d é v e l o p p e ses a r ô m e s et acquier t son m o e l l e u x . C o u p é en m i n c e s t r anches , il 

est fondant en b o u c h e , de saveur dé l ica te et p e u sa lée avec un a r ô m e flagrant 

et b ien typé dû à sa longue pé r iode de m a t u r a t i o n et d 'affinage. 

L e m u s c l e a u n e cou leur h o m o g è n e ca rac té r i s t ique rose - rouge . 

L e gras est b l anc , pur, ferme, n o n hu i l eux et sans odeur de r a n c e . 

Le sel et l ' humidi té de la t r anche sont répar t i s de façon h o m o g è n e . 

- avec os : nus ou cond i t i onnés ; 

- désossés , d é c o u e n n é s , dég ra i s sé s , p ressés , mou lés , et c o n d i t i o n n é s ; 

- ent iers , en d e m i ou en quar t ; \ ~ v l > 

- t ranchés en por t ions un i ta i res . - „ 
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2.3 - Délimitation de l'aire géographique \ 

L T G P " J a m b o n de B a y o n n e " est d e m a n d é e pour les j a m b o n s sel sec 

t ransformés (c 'es t -à-dire sa lés , séchés , affinés et désossés l o r s q u e c 'es t le cas) 

dans le Bass in de l 'Adour . - , 

L a mat iè re p r e m i è r e (c 'est-à-dire les j a m b o n s frais) p rov ien t " e l l e -même 

d 'une z o n e dé l imi tée . 

N o u s d o n n o n s c i -après les dé l imi ta t ions des zones d e p r o d u c t i o n des 

po rcs et de t rans format ion des j a m b o n s secs . 

2.3.1 - Délimitat ion de la zone de p roduc t ion de po rc s 

2.3.1.1 - Définition 

L a zone de p roduc t ion des porcs charcut ie rs est dé l imi tée a u x rég ions et 

dépa r t emen t s s i tués dans le Sud -Oues t de la F r ance . (Cf ca r te c i - con t r e ) . 

E l le c o m p r e n d : 

- les rég ions adminis t ra t ives su ivantes : 

• Aqu i t a ine : 

D é p a r t e m e n t s : D o r d o g n e , G i ronde , Landes , Lo t et G a r o n n e , 

Pyrénées -Al tan t iques . 

• M i d i Py rénées : 

D é p a r t e m e n t s : Ar iège , A v e y r o n , Ger s , H a u t e s - P y r é n é e s , 

H a u t e - G a r o n n e , Lot , T a r n et G a r o n n e . 

• Po i tou -Charen tes : 

D é p a r t e m e n t s : Charen te , Cha ren t e -Mar i t ime , D e u x - S è v r e s , 

V i e n n e . 

• Les dépa r t emen t s l imi t rophes su ivants : 

H a u t e - V i e n n e , Cor rèze , Canta l , A u d e , P y r é n é e s Or ien ta les . 

2.3.1.2 - Cohérence de la zone de production 

O n t rouvera en a n n e x e n°3 int i tulée "une zone de p r o d u c t i o n cohé ren t e " 

les é l éments jus t i f iant sa dél imita t ion. 

Cet te zone a à la fois une uni té géog raph ique et c l ima t ique , m a i s aussi 

é c o n o m i q u e et h u m a i n e . 
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2.3.2 - Délimitation de la zone de transformation 

2.3.2.1 - Définition du Bassin de l'Adour 

L'a i re de t ransformat ion des j a m b o n s est déf in ie c o m m e éumii^La- zone 

g é o g r a p h i q u e du Bass in de l 'Adour dé l imi t ée à l 'ouest pa r l 'Océan At lan t ique , 

au sud pa r la c h a î n e m o n t a g n e u s e des P y r é n é e s , au n o r d et à l 'est p a r le cours 

du f leuve A d o u r (y compr i s les can tons pé r iphé r iques d e l 'Adour) . 

L e B a s s i n d e l 'Adour c o m p r e n d (cf ca r t e c i - con t re ) : 

• le d é p a r t e m e n t des Py rénées -At l an t i ques . 

• 2 4 can tons des H a u t e s - P y r é n é e s : Cas t e lnau R iv iè re Basse , 

M a u b o u r g u e t , V i e en Bigor re , Rabas t ens de B i g o r r e , Bordè re s sur Echez , 

Aure i lhan , Ossun , Ta rbes (5 can tons ) , L a l o u b è r e , S é m é a c , S t P é de Bigor re , 

L o u r d e s (Est et Oues t ) , Bagnè res de B igo r re , A u c u n , Arge l è s Gazos t , L u z St 

Sauveur , Vie i l le A u r e , Ar reau , C a m p a n . 

• 3 c a n t o n s du Gers : Risc le , P la i sance , A i g n a n . 

• 17 can tons des Landes : St M a r t i n d e Se ignanx , St V i n c e n t de 

Ty ros se , S o u s t o n s , Pey rehorade , D a x ( N o r d et S u d ) , Poui l lon , Mon t fo r t en 

Cha los se , Ta r t a s (Est et Oues t ) , A m o u , M u g r o n , H a g e t m a u , St Seve r sur 

Adour , G e a u n e , Ai re sur Adour , G r e n a d e sur A d o u r . 

2.3.2.2 - Cohérence du Bassin de l'Adour 

Aspect géographique 

A l 'avant de la bar r iè re des Py rénées , s 'établi t u n pays de col l ines p lus 

basses du c ré tacé supér ieur . Enfin, au no rd j u s q u ' à l 'Adour et fo rmant 

d ' immenses glacis a l luviaux, les dépôts de p i é m o n t ter t iaires et qua terna i res 

se sont a c c u m u l é s . 

L e Bass in de l 'Adour se carac tér i se , en ou t re , pa r la p e r c é e du Tr ias 

salifère en de n o m b r e u x po in tements aux fo rmes var iées et capr ic ieuses . C e 

sont les d iapi rs pe rçan t s et d ' i n tumescences sal i fères qu i ont pe rmi s la 

découve r t e de sel g e m m e dans leurs g i s emen t s . 
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Bassin fluvial ^ s / 

L 'Adour , p r enan t sa source p rè s du Tourma le t , effectue u n la rge d e m i -

cerc le p o u r se j e t e r dans l 'At lant ique au n iveau de B a y o n n e . - — 

L e long de son par-cours, l 'Adour reço i t sur sa r ive g a u c h e les e a u x des 

torrents et r iv ières des Py rénées Occ iden ta l e s : le G a b a s , le L u y d e F rance , 

les G a v e s de P a u et d 'Oloron, le Sa i son , la B i d o u z e , la N i v e . 

Climat spécifique et entité historique 

L e c l ima t des Pays d e l 'Adour résu l te p r inc ipa l emen t de la con jonc t ion de 

d e u x é l é m e n t s : la p r o x i m i t é de l 'Océan At l an t ique d 'une part , et de la c h a î n e 

des P y r é n é e s d 'autre par t . 

Ains i , on obse rve dans le Bas s in d e l 'Adour , tout au long de l ' année , des 

t empéra tu res c l émen te s et u n e forte h u m i d i t é re la t ive . N é a n m o i n s , ce l le-c i est 

sujette à d e fortes var ia t ions cyc l iques sous l'effet d u "Foehn" , c e v e n t c h a u d 

et sec du Sud qu i ne se fait p lus sentir au -de là du f leuve A d o u r . 

L e B a s s i n de l 'Adour a cons t i tué h i s to r iquemen t de c e cô té-c i des 

P y r é n é e s , la B a s s e N a v a r r e . H e n r i IV, l ' ayant un ie au R o y a u m e d e F rance , fut 

le p r e m i e r Ro i de F rance et de N a v a r r e . 
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orlgïjrïaire de 2.4 - E l é m e n t s p r o u v a n t q u e le produi t 

l 'aire g é o g r a p h i q u e 

L e s d i spos i t ions en ma t i è re de l ien à l 'or igine n u s - e ^ e n p l ace par les 

en t repr i ses d e la fi l ière du j a m b o n de B a y o n n e ont pou r objecTiTs~T 

• d ' identif ier à tous les s tades de la filière, les p ièces p r o v e n a n t d e porcs 

ayan t é té é levés se lon les condi t ions spéci f iques dans la z o n e de p roduc t ion 

dé l imi tée , 

• d ' identif ier les j a m b o n s salés , séchés et affinés se lon les m é t h o d e s 

spéci f iques dans la z o n e de t rans format ion dé l imi tée du Bass in d e l 'Adour . 

V o i r F igure 1 p a g e su ivante . 

2.4.1 - A la production : identification des porcs 

L e s a n i m a u x des é levages habi l i tés sont identif iés p a r u n m a r q u a g e 

spéc i f ique . L e s t ranspor t s d ' an imaux sont a c c o m p a g n é s de d o c u m e n t s a t tes tant 

l 'or igine des a n i m a u x . 

2.4.2 - A l'abattoir : identification des jambons 

L e s porcs d 'un m ê m e é leveur sont aba t tus en u n seul lot . L e lot ar r ive à 

l 'abat toir avec u n b o n d ' en lèvement . 

Si les po rcs p rov iennen t d 'é levages habi l i tés et r é p o n d e n t aux 

carac té r i s t iques du cah ie r des cha rges p o u r p rodu i re u n j a m b o n d e B a y o n n e , 

c h a q u e j a m b o n est identif ié par une m a r q u e spéci f ique . 

2.4.3 - Au salage-séchage : identification par brûlage ou autre 

méthode 

A la r écep t ion des j a m b o n s frais, le sa la i sonnier tient une comptab i l i t é 

des ent rées ( n o m b r e de j a m b o n s l ivrés , atel ier de d é c o u p e d 'or igine) . 

A u m o m e n t du sa lage , les j a m b o n s sont m a r q u é s avec la da te de m i s e au 

sel . Afin de garant i r l 'util isation du sel des Sa l ines du Bass in de l 'Adour, 

l 'atelier s ' approvis ionne exc lus ivemen t d e ce type de sel pour tou tes ses 

f ab r i ca t ions . 
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2.4.4 - Lors de la distribution : identification de,l'origine du 
jambon \ 
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L o r s q u e le j a m b o n est vendu d é c o u e n n é , dégra i s sé ou t ranche , il p e r d ses 

marques ident i f iant son or ig ine . L 'é t ique t te doi t r epor t e r 7è~ T ~miméro 

d ' agrément d e l 'atelier de t ransformat ion . L 'atel ier t ient u n e comptab i l i t é 

sort ie par type d e présenta t ion (vo lumes expéd ié s ) . 

Si l 'atelier de t r anchage diffère du si te d e s échage , ce lu i -c i doi t aussi 

tenir une comptab i l i t é ent rée (vo lume et o r ig ine des j a m b o n s en t rés ) . 

Figure 1 : Dispositions relatives à la traçabilité 
au sein de la filière "Jambon de Bayonne" 

Fabricant d'aliment 
Eleveurs 
Groupement de producteurs 
Opérateurs production habilités 

Abatteur-découpeur habilité 

salage 

séchage 

Expédition-îranchage 

Salaisonnier habilité 

identification des animaux avec un marquage 
spécifique (numéro d'abattage). 

Enregistrement des fabrications d'aliment 
Enregistrement des flux d'animaux au niveau des 
groupements de producteurs 

Marquage du jambon avec tampon sanitaire de 
l'abattoir et marque spécifique sur les jambons 
provenant de carcasses répondant aux 
caractéristiques du cahier des charges. 

Enregistrement des porcs par élevage sur le 
système informatique PCM. 

Identification .du jambon (par brûlage ou autre 
technique) avec la date de salage. 

Comptabilité entrée-sortie des jambons mis au 
sel et séchés. 
Comptabilité sortie des jambons tranchés et 
expédiés. 

Etiquette identifiant l'atelier de transformation. 
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2.5 - D e s c r i p t i o n de la m é t h o d e d 'obtent ion d u p r o d u i t 

2.5.1- Caractéristiques des matières premières 
/ 

2.5.1.1 - Caractéristiques des carcasses aptes (f.s 

Seu le s les ca rcasses de porcs charcu t ie r s sont aptes pouf la fabr ica t ion 

du J a m b o n de B a y o n n e . Les a n i m a u x sont de t y p e m â l e o u r Î E m e l l e . Sont 

exc lus les a n i m a u x de type su ivan t : c ryp to rch ides , m o n o r c h i d e s , 

^ h e r m a p h r o d i t e s , mâ les n o n cas t rés , t ruies d e r é fo rme . 

C L e s ca rcas ses p rov i ennen t d ' an imaux nourr i s du ran t l ' eng ra i s semen t avec 

>» u n a l i m e n t con tenan t au m o i n s 6 0 % de céréa les , i ssues et p o i s a v e c un 

CQ m i n i m u m d e 5 0 % de céréa les et i ssues de céréa les . 

^ L a r a t i on a l imenta i re des po rcs à l 'engrais con t ien t m o i n s d e 1,9 % 

C d ' ac ide l ino lé ique , par rappor t à la ma t i è r e sèche de façon à c e q u e le taux 

d 'ac ide l i no lé ique du gras du j a m b o n soi t infér ieur à 15 %. 

E 

" 3 2.5.1.2 - Caractéristiques des jambons frais 
3 
"D 

g L e s j a m b o n s p rov iennen t e x c l u s i v e m e n t des po rcs r é p o n d a n t au p ré sen t 

,2 cah ie r des c h a r g e s . 

q L e s j a m b o n s frais des t inés aux fabr ica t ions p è s e n t au m o i n s 8,5 Kg après 

*2 c o u p e et p a r a g e et l ' épaisseur de gras d e couve r t u r e à l ' ap lomb d e la tê te du 

O f émur est supé r i eu re ou éga le à 10 m m ( c o u e n n e inc luse ) . 

L e m u s c l e doit être rose - rouge , r i c h e en p i g m e n t s avec u n b o n p o u v o i r de 

r é t en t ion d 'eau. L e gras est b lanc , f e rme et sans odeur . A p r è s p a r a g e , le 

j a m b o n ne doi t pas présen ter de défauts d 'aspect . 

2.5.1.3 - Caractéristiques du sel et des ingrédients 

L e sel d e sa lage prov ien t e x c l u s i v e m e n t des sa l ines du Bas s in d e l 'Adour , 

n o t a m m e n t des sa l ines de B a y o n n e - M o u g u e r r e et Sal ies de B é a r n . 

Il s 'agit de sel g e m m e , sel naturel , cr is tal l isé dans le sous-so l d u Bass in 

de l 'Adour . 

L ' incorpora t ion de salpêtre est au tor i sée dans la l imi te de 0,2 % (2 gr par 

Kg de j a m b o n ) s'il est ut i l isé seul et d e 0,1 % s'il est assoc ié à du sel ni tr i te . 

L e sel ni tr i te é tant l u i - m ê m e uti l isé dans la l imi te d e 2 % (20 g r p a r K g de 

j a m b o n ) . 



S C H E M A I N D I C A T I F 

L E S E T A P E S S U C C E S S I V E S D E F A B R I C A T I O N 

D U J A M B O N D E B A Y O N N E 

mm: 

O p é r a t i o n s R a p p e l d e s 
é t a p e s t r a d i t i o n n e l l e s 

T e m p é r a t u r e D u r é e C a r a c t é r i s t i q u e s 
d e l ' é t a p e 

R ô l e d e l ' é t a p e 

Abattage des porcs 

Rcssungc 

La Pclcrc : 
à la froidure hivernale 
(Novembre - Décembre) 

3 a 7 °C 
Basse température Action bacteriostatique 

Parage, massage, salage Au saloir 
(Décembre - Janvier) 

2 à 4 ° C 2 à 4 semaines Basse température 
Pénétration du sel 

Action bacteriostatique 
Action sur le goOt 

Repos Dans la souillarde 
(Février - Mars) 

3 à 6 ° C 1 à 2 mois Basse température 
Déshydratation 
Homogénéisation 

Stabilisation du jambon 
(biochimique et bactériologique) 

Etuvagc Auprès de la cheminée 20 °C 1 semaine Haute température 
Déshydratation 

Fixation de la couleur 
Développement de l'arôme-

Séchage 

Pannàge 

Affinage 

Pendus à la poutre les jambons 
sont consommés : 
- aux semailles de maïs 
- à la fenaison 
- à la moisson 
- aux vendanges et pour les 

travaux d'automne 

14 °C 

16 °C 

Age jambon : 

6 mois 
7 mois 
8 mois 
10 à 12 mois 

Température douce 
Ambiance sèche . • 
Ventilation régulière 

Déshydratation progressive 
Développement de l'arôme 
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Peuven t é g a l e m e n t être ut i l isés , le suc re ( saccharose e t dex t ro se ) dans la 

p ropor t ion m a x i m u m de 2 % du sel, les ép ices ( n o t a m m e n t p o i v r e , p i m e n t 

d 'Espele t te) et les a roma tes na ture ls . \ % ^ v ^ -

2.5.2 - Méthode de fabrication 

L e j a m b o n d e B a y o n n e se p r épa re dans sa fo rme d 'or ig ine a v e c os , p a r 

C sa lage au sel s ec et séchage à l'air à l ' exclusion de tout au t re p r o c é d é de 
C 
0 

> 

conse rva t ion , e n par t icul ier de fumage ou s aumurage . ( S c h é m a ind ica t i f des 

différentes é t apes de fabr icat ion c i -cont re ) . 

tête du f é m u r es t d é g a g é e . Le p a r a g e est régul ier . L a c o u p e du gras sur la face 

Cù • C o u p e e t p a r a g e : 

•çj Les j a m b o n s sont p réparés se lon u n e c o u p e spéci f ique . L a c o u p e r o n d e 

C sans m o u i l l e n ' e x c è d e pas 7 c m au-de là de la tête du fémur ; l 'os d u q u a s i est 

£ pa r t i e l l emen t en l evé , le j a r re t dé jointé ou sc ié au n iveau de l ' a r t icula t ion . L a 

£ 
" 3 dorsa le se fait e n b i seau . 

•çj L a m o u i l l e es t le t e rme dés ignant , dans l ' espèce po rc ine , les m a s s e s 

£ gra i sseuses s i tuées à la base d e l ' abdomen à la j o n c t i o n de la po i t r i ne et du 

.2 j a m b o n . O n d é s i g n e souvent c e gras sous le n o m de mou i l l e d e j a m b o n . 

q D a n s le c a d r e de p roduc t ion ar t i sanale ou fermière , le j a m b o n p e u t ê t re 

j2 p ré sen té a v e c p i e d et po in te . 

O . P r e s s a g e : 

A p r è s p a r a g e , il est effectué un p r e s sage des j a m b o n s p o u r en ex t ra i re le 

sang des v e i n e s et des artères au niveau de la tête du fémur. 

• S a l a g e : 

L a da te d e m i s e au sel est por tée sur la c o u e n n e . L ' inject ion de s a u m u r e 

est interdi te . 

L e sa lage est réa l i sé par frot tage et m a s s a g e du j a m b o n au sel sec des 

sal ines du B a s s i n de l 'Adour. 

Le j a m b o n est ensui te mis au saloir pour subir un sa l age con t rô l é . 

Pendan t ce t te pé r iode , l 'humidi té e x u d é e doit p o u v o i r s 'écouler dès sa 

format ion, g r â c e à l 'util isation de bacs à parois et à fond à c la i revo ie , ou 

d 'é tagères inc l inées , pour qu'il n 'y ait pas de produc t ion de s a u m u r e . 
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tel 

• B r o s s a g e : \fa 
A la fin d e la p h a s e du sa lage, le sel n o n abso rbé est élimî: s age 

m é c a n i q u e ou m a n u e l . L a ve ine est p ressée . L e j a m b o n est p e n d u par le ja r re t . 

• R e p o s - é t u v a g e : 

U n p r e m i e r d é v e l o p p e m e n t de l ' a rôme des j a m b o n s s 'effectue en sal le de 

r epos . P e n d a n t ce t te phase , la sal le n e doit pas p résen te r d 'odeur d ' a m m o n i a c . 

L a c o u e n n e se durc i t avec , souvent , u n e cr is ta l l i sa t ion du sel, s igne d e la 

b o n n e dess ica t ion . U n e fleur b l anc c r è m e peu t se d é v e l o p p e r en surface . 

A l ' issue du r epos , le j a m b o n est l avé et é v e n t u e l l e m e n t frotté au p i m e n t 

d 'Espe le t t e . 

A v a n t l 'entrée au séchoir , les j a m b o n s p e u v e n t ê t re é tuvés à t e m p é r a t u r e 

p lus é levée en pos i t ion ver t ica le pou r fixer les a r ô m e s et in tensi f ier la 

couleur . Cependan t , le c roû tage de la surface m u s c u l a i r e do i t ê t re év i té . 

A l ' issue d e ce t te phase , la cou leur du j a m b o n se f ixe et les a r ô m e s 

s ' in tens i f ient . 

• S é c h a g e : 

Au cours d e la pé r iode de sèche, le j a m b o n d e B a y o n n e d é v e l o p p e ses 

a rômes carac té r i s t iques et acquier t son moe l l eux . L a f lore de surface est 

s t ab i l i sée . 

L a condu i t e du séchoi r est adaptée à c h a c u n e des é tapes d e ma tu ra t i on et 

d 'affinage en fonc t ion du s tade d 'évolut ion des j a m b o n s et du c l imat . 

• P a n n a g e : 

Pendan t la p h a s e f inale de matura t ion , au cours de l 'affinage, le j a m b o n 

peu t être p a n n e . Il s 'agit d 'une enduc t ion de p a n n e sur les par t ies m a i g r e s du 

j a m b o n pour évi ter le c roû tage des surfaces ma ig re s . 

• D u r é e d e f a b r i c a t i o n : 

Le cyc le c o m p l e t de fabricat ion du j a m b o n est de 7 m o i s m i n i m u m à 

c o m p t e r de la da te de mi se au sel. 
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2.6 - Lien avec l'origine géographique U 

L e j a m b o n sec est u n des p rodui t s de cha rcu te r i e donM'à, r pfepai"ation est 

la p lus a n c i e n n e . S o n or ig ine r e m o n t e à l ' époque d e la découve r t e d e la 

conse rva t ion p a r le sel . A v e c l ' expér ience , p lus tard, on a pr is c o n s c i e n c e de 

l ' influence des cond i t ions c l imat iques sur la conse rva t i on et les n u a n c e s de 

goût des v i andes sa lées . N o u s p o u v o n s no te r q u e ce s con tex tes c l ima t iques 

C par t icul iers p e r m e t t e n t l 'affinage de f romages d e r e n o m m é e ( f romage des 

q Pyrénées , Pa rmesan . . . ) . 

m 
o 
*0 est à l 'or igine d 'une t radi t ion de fabr icat ion du j a m b o n d e B a y o n n e sur le 

Les r ég ions d e P i é m o n t , c o m m e le B a s s i n de l 'Adour bénéf ic ien t d 'un 

c l imat pa r t i cu l i è remen t favorable à la réuss i te de ces p répa ra t ions . C e c l imat 

Bass in de l 'Adour don t la r e n o m m é e , tant en F r a n c e qu ' en E u r o p e , é ta i t déjà 

n o t a m m e n t en I ta l ie , qu i ont d o n n é le j a m b o n de P a r m e , le V e n e t o et l e San 

C 
O 

établ ie au X V I è m e s iècle et n 'a cessé de g rand i r d e p u i s . 

^ D e s cond i t i ons c l imat iques vois ines exis tent e n E u r o p e M é r i d i o n a l e , 
~> 
3 

Xi Danie le , ou en E s p a g n e le j a m b o n de Gui jue lo et l e j a m b o n de T e r u e l . Les 

£ par t icular i tés d e ces p rodui t s , leur l o n g u e t radi t ion l eu r on t pe rmi s d 'obteni r 

des men t ions d 'appel la t ion d 'or igine dans u n e pé r iode récen te , en t re 1970 et 

0 1986. 

C Nous p réc i sons c i -après les l iens forts ex is tan ts en t re la sa la i son des 

q j a m b o n s de B a y o n n e et l 'or igine g é o g r a p h i q u e du B a s s i n de l 'Adour q u e c e 

soit tant pou r sa réputa t ion q u e pou r ses ca rac té r i s t iques qual i ta t ives . 

2.6.1 - Réputation du jambon de Bayonne 

Les é tudes réal isées dans le cadre de l 'Univers i té d e Pau et des P a y s de 

l 'Adour que l les soient h i s tor ique (Chanta i L o p e z , 1989) , g é o g r a p h i q u e (Jean-

Claude Jaffrezo, 1989) , géo log iques (Raoul Deloffre , 1989 et M a r i e - H é l è n e 

Gr imald i , 1989) , me t t en t en év idence la t radi t ion et la spécif ici té r ég iona l e de 

fabrication du j a m b o n de B a y o n n e , é l émen t m a r q u a n t de not re pa t r i m o ine . 

Cet te r e n o m m é e n 'est pas fortuite. El le p r o c è d e de la con jonc t ion 

d 'é léments par t icul iers à une zone géog raph ique , au savoir- fa i re et à la cu l tu re 

des h o m m e s de cet te rég ion . 
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2.6.1.1 - Tradition historique 

L e j a m b o n de B a y o n n e est connu depuis toujours . ~"'\ y 

Louis L a b o r d e - B a l e n dans le l ivre d'or du j a m b o n de B a y o n n e fll^-é^-^cite 

y 

que "la l é g e n d e s i tue l 'or ig ine du j a m b o n de B a y o n n e au tout débu t d e no t re 

ère, lo r squ 'un sang l i e r b l e s sé pa r deux chasseurs est v e n u mour i r p rès d 'une 

source sa lée . L 'é té su ivant , des vi l lageois le découvr i ren t pa r fa i t ement 

c o n s e r v é dans le lit a s s é c h é de la source , les p lus ha rd i s goû tè ren t la v i a n d e et 

la t rouvèren t b o n n e . D e p u i s , c h a q u e hiver , la v i a n d e d e po rc et en par t icu l ie r 

le j a m b o n , est c o n s e r v é g r â c e au sel de Sal ies de B é a r n ou d 'une aut re sa l ine 

du Bass in d e l 'Adour" . 

L a r épu t a t i on d u j a m b o n de B a y o n n e , el le r e m o n t e à l ' époque R o m a i n e . 

Ains i , T o u s s a i n t - S a m a t n o u s rappe l le que le j a m b o n p y r é n é e n était c o n n u des 

r o m a i n s . 

M a i s p o u r q u o i pa r l e - t -on du "Jambon de B a y o n n e " alors q u e ce t te vil le, 

b ien q u e fabr iquan t q u e l q u e s spéc imens , n 'en a pas l 'exclusivi té ? 

E n 1767, sur les reg is t res des cadeaux de la vi l le de B a y o n n e q u a n d il 

s'agit d 'honorer u n h ô t e , on par le souvent d e j a m b o n s de L a h o n t a n . O n 

re t rouve la m ê m e o r ig ine dans les compte s de la ca thédra le de B a y o n n e . 

Louis La rba ig t p réc i sa i t dans son l ivre les dern ie rs gabard ie rs et les 

derniers p ê c h e u r s d e l 'Adour (1977) : "Que chargea i t -on sur les qua i s de 

Pey reho rade ? T o u s les p rodu i t s de l 'agricul ture, de l 'é levage, de la forêt, de 

la p ê c h e ; et auss i c e u x des peti tes industr ies de t ransformat ion et de 

fabr icat ion des p a y s n o m m é s p lus haut : ma ï s , har icot , céréa les , v ins , e a u x de 

vie, bétai l sur p ied, j a m b o n s ... la p lupar t de ces p rodu i t s é taient a c h e m i n é s 

sur B a y o n n e pou r l ' app rov i s ionnemen t de la g r ande ci té de L a b o u r d et celui 

du Pays Basque . . . U n e par t i e était expor tée ... vers l 'Angle ter re et les pays du 

Nord de l 'Europe ." 

N o u s c o m m e n ç o n s à voir pourquo i l 'appel lat ion j a m b o n de B a y o n n e va 

eng lober la p r o d u c t i o n d 'un la rge pays : c 'est que pa r voie d 'eau ou par vo ie 

de terre, toute ce l le-c i conf lue vers le por t de m e r qui va en assurer 

l ' expor ta t ion . 
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En 1673 , F r o i d o u r d a n s son M é m o i r e du P a y s de Soul le n o t e :- "Les porcs 

y sont pet i ts , ma i s exce l len t s de telle sor te q u e les mei l leurs " j a m b o n s du 

r o y a u m e après c e u x de L a h o n t a n sont c e u x de Soul le . Ils sont c o n n u s sous le 

n o m de j a m b o n s d e B a y o n n e et il n 'est pas ma l à p ropos d e r e m a r q u e r 

qu ' encore q u e si ce t te v i l le soit si f a m e u s e et si r e n o m m é e p o u r ses j a m b o n s , 

n é a n m o i n s il ne s'y en fait p r e s q u e poin t , ma i s on y débi te c e u x qu i y sont 

por tés du L a b o u r d et d e la B a s s e N a v a r r e et d e la S o u l l e d'où l 'on en po r t e 

p e u pa rce qu 'e l le en est p lus é lo ignée" . 

A u XVLLT siècle , le p o è t e P i ron disai t p l a i s e m m e n t à l ' évêque d e B a y o n n e 

OQ : "J'ai en g r a n d e véné ra t ion les j a m b o n s de vot re d iocèse ." 

Au débu t du X I X è m e siècle , le v o y a g e u r Jouy note dans l 'Hermi te en 

C P r o v i n c e (1828) qu" ' on fait à P a u u n c o m m e r c e cons idé rab le d e j a m b o n s 
O 

& r e n o m m é s sous le n o m de j a m b o n de B a ï o n n e . C'est au v i l lage de Sa le i s qu 'on 

£ les p répa re . L a source d 'eau qu i s'y t rouve c o m m u n i q u e aux j a m b o n s un goût 

"i exqu i s . " 

«q En 1856, P i c a m i l h . d a n s ses Sta t is t iques des Bas se s -Py rénées c i te : "Le 

g c o m m e r c e des j a m b o n s enfin, fo rme le dern ier anneau de la c h a î n e q u e n o u s 

.2 dé rou lons . C'est là u n e indus t r i e de viei l le da te , don t B a y o n n e s'est a t t r ibué le 

q m o n o p o l e et don t l ' impor tance grandi t avec les années . El le t r o u v e ses 

jl2 é l éments r é p a n d u s sur tou t le terr i toire du dépa r t emen t et ses p rodu i t s , 

^ r echerchés du res te de la F r a n c e , sont expéd iés j u s q u e dans les co lon ie s . 

Char les M a l o . l i t téra teur par i s ien (XIXe) , r é s u m e la s i tuat ion en 1824 : 

"... la p lupar t des j a m b o n s de B a y o n n e ne sont pas p lus bayonna i s q u e m o i et 

(...) ils v i ennen t du d é p a r t e m e n t des L a n d e s , des Hau te s -Py rénées et sur tout 

des Bas se s -Py rénées . " 

Ainsi , la d é n o m i n a t i o n j a m b o n de B a y o n n e s 'expl ique par le fait q u e les 

j a m b o n s p rodu i t s sur u n e rég ion qui co r re spond assez b ien au Bas s in de 

l 'Adour é ta ient expéd ié s à l 'é t ranger par le por t de B a y o n n e et q u e les 

c o n s o m m a t e u r s lo in ta ins ne conna i s sa ien t pas les vér i tables cen t r e s de 

p roduc t ion : P e y r e h o r a d e , Sal ies de Béarn , Or thez , Aire sur Adour . . . 

Le j a m b o n conçu in i t i a lement pour a ider les paysans à passer sans famine 

les j ou r s difficiles va deven i r une g o u r m a n d i s e r eche rchée sur la table des 

g rands . 
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Le jambon de Bayonne : provision du paysan 

L a v i a n d e d e p o r c est au départ , la r é se rve du paysà î^ / ,qm en r e v a n c h e lui 

préfère p o u r les j o u r s d e fêtes la v iande d e m o u t o n ou de veàtr:— 

Ains i , l a tue r i e du po rc appe lée dans la r ég ion "le pè l e p o r c " es t u n e 

scène o rd ina i r e d e la v ie p a y s a n n e . 

D 'a i l leurs , au M o y e n - A g e un scu lp teur a r ep résen té au-dessus d e la p o r t e 

de la c a théd ra l e de S t e M a r i e d 'Oloron ce t te scène du pè le po rc . 

Il y a d o n c tou te u n e é c o n o m i e famil ia le des produi t s du p è l e p o r c . 

P o u r q u ' h o m m e s et bê tes pu issen t ar r iver sans e n c o m b r e aux m o i s où se 

r enouve l l en t les p rov i s ions , il faut s'en tenir au ca lendr ie r su ivant : 

" A la mi - janv ie r , m i pai l ler (la pa i l le rédui te de moi t ié ) , à la mi- févr ie r , 

m i g ren ie r (le g ren ie r , à moi t i é ple in) et le po rc conse rvé . " n o t e C h r i s t i a n 

Desp la t s dans u n ar t ic le int i tulé Abs t inence et A b o n d a n c e . 

L a "p rov i s ion" c o m p l é t é e par les confi ts d 'oie et de canard , d e m e u r e 

j u squ ' au m o i n s la p r e m i è r e guer re m o n d i a l e , la seu le source d ' a l imen ta t ion 

ca rnée chez les p a y s a n s et m ê m e chez les ouvr iers du Béarn . C o m b i n é s a v e c 

des oeufs ou des l é g u m e s , les m o r c e a u x seconda i res du po rc sont c o n s o m m é s 

r égu l i è remen t . L ' i m a g e du paysan dévoran t à bel les dents d 'épaisses t r anches 

de j a m b o n à tou te heu re est res tée l o n g t e m p s du d o m a i n e des i m a g e s 

d 'Epinal : il e m p o r t a i t le p lus souvent avec lui , dans sa muse t t e du la rd ou d e 

la ven t r èche et c o n s o m m a i t la " t ranche" au p remie r repas ce lu i d u l ever du 

jou r , au cour s d u q u e l on doit puiser l 'essentiel des forces nécessa i res à u n e 

dure j o u r n é e a u x c h a m p s . 

L e ca lendr i e r l i tu rg ique rappelai t les c o n s o m m a t e u r s à la p r u d e n c e : faire 

durer le p lus p o s s i b l e les fruits du pè le po rc . 

"(...) j u s q u ' à l 'Ascens ion , n 'entai l le p a s le j a m b o n . " 
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"Le dern ie r bas t ion des p rov i s ions , le j a m b o n , nfétàit invest i qu ' à la tou te 
l a - . i 

dern iè re ex t r émi té pou r la Tr in i té" écrit e n c o r e Chr is t ian Desp la t s . Q u a n t au 

ca lendr ie r agr ico le , il est tout auss i s c r u p u l e u s e m e n t suivi par les Pas teurs et 

P a y s a n s B é a r n a i s si m a g n i f i q u e m e n t décr i t s pa r J e a n - J a c q u e s C a z a u r a n g 

( M a r r i m p o u e y , 1965) : 

"le p r e m i e r j a m b o n devai t être a t t aqué aux semai l les du ma ï s (per h a 

mi lhoc ) avec le p r e m i e r sauc i sson . O n abo rde ra le d e u x i è m e à la fenaison, le 

t ro i s i ème à la m o i s s o n et d é p i q u a g e du b lé . O n essa ie ra de garder le dern ier 

pou r les t r avaux d e l ' au tomne ." 

Le jambon de Bayonne : monnaie d'échange 

Si a u dépar t , le j a m b o n de B a y o n n e est l ' a l iment énergé t ique du paysan , il 

va ensu i t e deven i r : 

- U n e m o n n a i e d ' échange en cas d e t e m p s difficile. 

P i c a m i l h . au teur d e S t a t i s t i ques le décr i t fort b i en : " C h a q u e fami l le 

rura le p o s s è d e le s ien ( son porc ) a m o i n s qu 'e l le n e se t rouve dans le p lus 

c o m p l e t d é n u e m e n t , l ' amène au po in t d ' engra i s sement , le tue , en c o n s e r v e u n e 

par t ie p lus ou m o i n s cons idé rab le se lon son degré d 'a isance, d 'ordinai re le 

lard et la gra i sse , pour les beso ins du m é n a g e duran t l 'année et v e n d les 

j a m b o n s qu i font l 'objet d 'un c o m m e r c e impor t an t d 'expor ta t ion sous le n o m 

de j a m b o n de B a y o n n e . " 

D è s 1255 , on venda i t au m a r c h é de St Geou r s d 'Auribat . E n 1462, à la 

foire de B a y o n n e . L a g r a n d e foire de D a x ne da te q u e de 1908 . 

- U n m o d e de p a i e m e n t des d îmes et des baux . 

Les j a m b o n s ent ra ient aussi dans le ca lcu l des impô t s tout au m o i n s d e cet 

i m p ô t re l ig ieux qu 'étai t la d î m e . 

D a n s les a rch ives dépa r t emen ta l e s des Pyrénées -At lan t iques (3 j81 B a s s e 

N a v a r r e , Gaba t , 1722) est no té : le 12 ju i l le t 1722, par bail notar ié au châ teau 

de C a m o u , la M a r q u i s e M a g d e l e i n e de G a s s i o n afferme pour 8 ans les fruits 

d é c i m a u x d e la Pa ro i s se de G a b a t : il en résu l te q u e 'Les dits D e t c h e v a r n e , 

J a m b o n et Go i lha rdu" s ' engage so l ida i rement à payer à N o ë l pour c h a q u e 

année c o m m e n c é e à la Sa in t J ean -Bap t i s t e : "Sept -cent deux l ivres dix sols , 

trois pa i res de j a m b o n s de hui t l ivres ca rnac iè res c h a q u e pai re , qua t r e 

c o n q u e s d ' avo ine et trois c o n q u e s de Mi l locq (maïs ) . " 
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Le jambon de Bayonne : cadeau prestigieux \^ ~ 

Si le j a m b o n n e fait pas part ie des repas festifs des p a y s a n s , quo i qu'i l 

pu i s se "faire h o n n e u r " , il n 'en est pas de m ê m e chez les p lus opu len t s . D e 

m ê m e , l o r s q u e la v i l le d e B a y o n n e souhai te h o n o r e r ses invi tés de p a s s a g e , on 

r e t rouve e n c o r e et toujours des j a m b o n s secs d is t r ibués pa r pan ie r s en t ie rs ou 

r e h a u s s a n t le m e n u d e banque t s fastueux. L o i n d 'être offerts à la sauve t t e , le 

c é r é m o n i a l qu i en tou re la r emise de tels p résen t s aux pr inces , p r inces se s ou 

rois de p a s s a g e , r a c o n t é pa r René Cuzacq dans son Tryp t ique B a y o n n a i s . 

(1949) f rappe l ' imagina t ion . 

"Les ga rdes de la vi l le (portent) au logis roya l les corbei l les r e m p l i e s d e 

j a m b o n s . D a n s leurs é t incelants un i formes ver ts et rouges , a u x cou l eu r s 

B a y o n n a i s e s , sou t enan t les corbei l les d'or, d 'argent ou de f i l igrane, 

en t re l acées de laur ie rs ce t te m a r c h e t r iompha le des gardes de la vi l le es t le 

t r i o m p h e de la v i l le de B a y o n n e . Hissés sur les têtes robus tes des se rv i teurs 

du corps de vi l le , (les j a m b o n s t raversent) les rues aux acc l ama t ions d e la 

foule B a y o n n a i s e (.. .)." 

C o n t e n a n t et c o n t e n u sont en rappor t avec le des t ina ta i re : ici , po in t de 

ces rus t iques banas t r e s en lamel les de châ ta ign ie r qu i servent d 'o rd ina i re au 

t ranspor t à dos d 'âne du p réc ieux trésor j u s q u ' à la foire de B a y o n n e , m a i s des 

pan iè re s d 'or o u d ' a rgen t se lon le rang, la fo r tune ou le degré d ' in f luence d e 

l 'heureux bénéf ic ia i re . D e s douza ines de j a m b o n s aux ro is ou aux p r i nce s , u n e 

pa i re ou d e u x au dern ie r des m e m b r e s de la sui te . Géné reuse , la vi l le d e 

B a y o n n e en offre auss i à T o p h a n e . l 'archiviste d e la T o u r de L o n d r e s , dans le 

couran t du X V I I I e s iècle , pou r le r emerc ie r d 'avoir res t i tué d e v i eux 

d o c u m e n t s . Sa in t - Jean de L u z ne m a n q u e pas de s'attirer les faveurs d 'un 

j e u n e mar i é , Lou i s X I V . en lui offrant p lus ieurs pan ie r s d e j a m b o n s . U n an 

p lus tard, en 1 6 6 1 , B a y o n n e en fait parveni r u n e d o u z a i n e à Versa i l les : sans 

dou te la vi l le veu t -e l l e attirer l 'attention du m o n a r q u e et lui d e m a n d e r q u e l q u e 

faveur . 
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"Les Eta ts d e B é a r n et les Etats de N a v a r r e récorhpensa ien t les se rv ices 

r endus ou à r e n d r e e n expéd ian t à Paris un c a d e a u d e j a t n b o n , " 

no t e B a s c l e d e L a g r è z e dans le dernier t iers du X V I Ï Ï ë s iècle . O n r a c o n t e 

m ê m e , et M . P ie r re T u c o o - C h a l a reprend l ' anecdote , q u e les j a m b o n s qu i 

fa isaient pa r t i e d e la réquis i t ion dont le p rodu i t fut r e m i s à la m u n i c i p a l i t é 

Pa r i s i enne en j u i n 1793 furent te l lement appréc iés q u e le M a i r e d e Pa r i s . 

F l eu r io t . re t in t la dé l éga t ion béarna i se p lus ieurs j o u r s et mi t à sa d i spos i t ion 

u n e loge à l 'Opéra . L e s par t icul iers n 'hési tent p a s à ut i l i ser c e p r o c é d é assor t i 

de q u e l q u e s bar i l s de cuisses d'oie afin q u e so ien t cons idé rées avec 

>» b i enve i l l ance et d i l i gence leurs requêtes . 

0 3 L e s B a s q u e s , les B é a r n a i s , les Gascons n e sont d o n c pas les seuls à s'en 

•GJ régaler . J a n s é n i u s . é v ê q u e d 'Ypres qui l 'eût cru, en r é c l a m e en B e l g i q u e et 

£ d e m a n d e q u ' o n lui e n v o i e en cachet te u n d e ces j a m b o n s qu'i l a appr i s à 
O 

. Q appréc ie r du ran t son sé jour à B a y o n n e . Henr i I V . qu i savoura i t la " t r anche" au 
£ dé tour de ses c h e v a u c h é e s du côté de Ba rbas t e et N é r a c , le fait a i m e r à la 
«5 

"3 cour . Lou i s X I V e n fait l 'ordinaire de son souper après qua t re ass ie t tes de 

«çj soupe , u n e pe rdr ix , u n e ass ie t te de sa lade, d u m o u t o n et avant q u e l q u e s 

£• p â t i s s e r i e s . 

, 5 Rabe la i s a p p r é c i e é g a l e m e n t ce produi t or ig inal et le me t au m e n u de 

Q G a r g a n t u a : " (qui) es to i t b o n rail lard en son t e m p s , a y m a n t à bo i re ne t au tan t 

| 2 q u e h o m m e qu i p o u r lors fust au m o n d e et m a n g e o i t volont iers sa lé . A ces te 

fin, avoi t o r d i n a i r e m e n t b o n n e muni t ion de j a m b o n s d e M a g e n c e ( M a y e n c e ) et 

de B a y o n n e , force l angues d e boeuf fumée, a b o n d a n c e de andoui l l es e n la 

sa ison et b o e u f sa lé à la mous t a rde ; renfor t de b o u t a n g u e s , p r o v i s i o n de 

saulc isses , n o n d e B o u l o i g n e car il c ra ignoi t ly b o u c o n de L o m b a r d (les 

b o u c h é e s e m p o i s o n n é e s ) , m a i s de Bigorre , L o n q u a l n a y , de la B r e n e et de 

R o u a r g u e s . " 
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2.6.1.2 - Pourquoi cette réputation M< 

L e savoir- fa i re de la sa la ison des j a m b o n s de B a y o n â e s u r le Bas s in de 

l 'Adour est u n e vie i l le t radi t ion liée n o t a m m e n t à l 'u t i l i sa t ion" 'd 'un porc 

spéc i f ique , à l ' exploi ta t ion depuis l 'ant iquité des g i s e m e n t s d e sel g e m m e 

p résen t dans le sous - so l et au c l imat or iginal du B a s s i n d e l 'Adour . 

• Po re spéc i f ique d'hier et d 'aujourd 'hui 

Porc spécifique d'hier 

L e p o r c fait pa r t i e de la t radit ion h i s to r ique des f e rmes agr ico les du grand 

ï** S u d - O u e s t . O n r e t r o u v e sa p résence avan t le m o y e n - â g e en G u y e n n e et 

CD G a s c o g n e . 

•g L e s fe rmes du S u d - O u e s t por tent enco re au jourd 'hu i la t race de cet te 

£ t rad i t ion d ' é levage d o m e s t i q u e . Il s'agit d 'un b â t i m e n t d ' é levage d e p o r c s (4 
O 
^ ou 5 loges , pe t i tes , basses , sombres , avec f r é q u e m m e n t u n e a u g e encas t rée 
E d ans le m u r et u n e seu le ouver tu re en hau t d e la p o r t e ) au -dessus d u q u e l se 
CO 

" 3 t rouvai t b i en s o u v e n t u n e vol iè re . 

<g L e p o r c engra i s sé dans cet te région a toujours é té p lus lourd et nour r i à 

£• b a s e d e céréa les loca les . 

.2 Lou i s F ro idou r écr ivai t en 1673 dans son M é m o i r e du P a y s d e Sou l l e : 

Q "Les po rc s y son t pet i t s m a i s excel lents . L a b o n t é (de leurs j a m b o n s ) v ien t de 
(fi 
£ 

l a nour r i tu re du p a y s . " 

^ La pâ t ée faite a v e c l 'eau de vaisselle compor ta i t , ou t re la far ine d e mi l ou 

d e b lé rare , des r a v e s et autres restes de m é n a g e ( p o m m e s de terre à par t i r de 

1800) . 

Lou i s Sers le con f i rme dans son enquê te : "La d é p e n s e d 'ent re t ien d e ces 

a n i m a u x est p e u é l evée en généra l : les déche t s du grenier , les res tes de 

m é n a g e , les g lands , les p o m m e s de terre tout leur es t b o n . " 

L ' in t roduc t ion du maïs sur le v ieux con t inen t cons t i tua u n e vér i tab le 

r évo lu t ion é c o n o m i q u e dans le Sud-Oues t en p e r m e t t a n t de mul t ip l i e r "la 

p rov i s ion" . A u X V I I I è m e siècle, le "mi lhoc" (gros mi l : ma ï s ) r e m p l a ç a p o u r 

par t ie les autres rés idus de céréa les dans la nour r i tu re du ou des po rc s gras 

m a i s é g a l e m e n t des vola i l les . 
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Porc spécifique d'aujourd'hui , ' > 

Le C o n s o r t i u m du j a m b o n de B a y o n n e a dé l imi té l a z o n e d e p r o d u c t i o n 

des po rcs p o u v a n t ê t re t ransformés en j a m b o n de B a y o n n e sur la b a s e du 

bass in d e p r o d u c t i o n de la filière porcine du Sud-Ouest de la France. Ce t t e 

filière, don t l 'o r ig ine est an tér ieure au m o y e n - â g e , s'est d é v e l o p p é e depu i s les 

années 5 0 sur la b a s e de 2 p r inc ipes : 

- la p r o d u c t i o n d e porcs charcut iers adap tés à l'élaboration de jambons 

secs (porcs p lus lourds , p lus gras et découpés se lon la " coupe S u d - O u e s t " ) ; 

- l ' adopt ion d 'un système de production de type porcs/céréales e n r a i s o n 

d e la d i spon ib i l i t é loca le en céréa les et n o t a m m e n t en m a ï s . 

Ce t t e f i l ière s 'est d é v e l o p p é e d 'une man iè r e or ig ina le , car t o t a l e m e n t 

différente du m o d è l e dominan t , la filière porcine de l'Ouest de la France 

(Bre tagne , P a y s d e la Loire , N o r m a n d i e ) , qu i p résen te d e u x ca rac té r i s t iques : 

- la p r o d u c t i o n de porcs charcut iers adap tés à la v e n t e d e v i a n d e f ra îche 

et à l'élaboration de jambons cuits, n o t a m m e n t p o u r le m a r c h é pa r i s i en , 

(porcs p lus l ége r s , p lus ma ig res et découpés se lon la " coupe pa r i s i enne" ) ; 

- l ' adopt ion d 'un système hors-sol vrai b a sé sur u n e a l i m e n t a t i o n 

cons t i tué des ma t i è r e s p remiè res d isponib les au me i l l eu r coût , n o t a m m e n t 

g râce aux p r o d u i t s impor tés v ia les ports de l 'Ouest . 

O n t rouve ra en a n n e x e 3 int i tulée "une zone de p r o d u c t i o n c o h é r e n t e " les 

ca rac té r i s t iques d e la filière po rc ine du S u d - O u e s t qu i s'est d é v e l o p p é e d a n s 

u n e z o n e {confer car te n ° l , p a g e 2 de l ' annexe 3) qu i d i spose d e p u i s 

c inquan te ans d 'une doub le un i t é : 

- unité géographique et climatique, par un enso le i l l emen t et des 

t empéra tu re s es t iva les favorables à la cu l ture des céréa les ( n o t a m m e n t du 

ma ï s grain , confer car te n°2 , p a g e 5 de l ' annexe 3) , cé réa les t r ans fo rmées en 

p o r c dans des explo i ta t ions s i tuées au c œ u r de la z o n e cé réa l i è re et à sa 

pér iphér ie , c o m m e le mon t r e le taux é levé d ' incorpora t ion des cé réa les d a n s 

l ' a l imenta t ion ; 

- unité économique et humaine, par la c o m p l é m e n t a r i t é en t re u n e z o n e 

de na i s sage des porce le t s et une zone d ' engra i s sement des po rc s {confer 

car tes n ° 3 et 4 , p a g e 7 de l 'annexe 3) et par des couran t s c o m m e r c i a u x 

pe rme t t an t d ' approv i s ionner la zone de sèche à par t i r des z o n e s 

d ' engra i s semen t {confer ca r te n°5 , page 9 de l ' annexe 3) ; ce t te un i té 

é c o n o m i q u e a é té r e c o n n u e dès 1969 par la c réa t ion d 'une zone d e "cota t ion 

S u d - O u e s t " {confer car te n°6 , p a g e 10 de l 'annexe 3) par le M i n i s t è r e de 

l 'Agr i cu l tu re . 
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• L e sel na ture l des P a v s de l 'Adour \ % x 

U n autre g a g e du succès du j a m b o n de B a y o n n e r é s ide dai d l & È S Ï ^ l i t é du 
sel ut i l isé. 

L e sel de la r é g i o n d é p o s é au cours du Tr ias Sal i fère (- 2 0 0 mi l l ions 

d 'années) aff leure à la surface à la faveur de p h é n o m è n e s d 'or ig ine t ec ton ique 

ou à la sui te de p r o c e s s u s d iap i r iques . 

Trad i t ionne l l ement , le sel ut i l isé pou r la fabr ica t ion du j a m b o n d e 

B a y o n n e , p rov ien t du g i s emen t de sel g e m m e d u B a s s i n de l 'Adour . 

Genèse du gisement 

L e g i sement d e sel du Bass in de l 'Adour s'est f o r m é il y a 2 0 0 mi l l ions 

d 'années , au débu t d e l 'ère seconda i re . 

A cet te é p o q u e , la r ég ion co r r e spondan t au jourd 'hu i au B a s s i n 

d 'Aqui ta ine , étai t en p h a s e de subs idence et d o n c e n v a h i e pa r la m e r . L e sel 

s'est déposé e s sen t i e l l emen t dans la moi t i é sud du Bas s in Aqui ta in , en 

par t icul ier dans l ' en semble du Bass in de l 'Adour où il co r r e spond à la z o n e 

des diapirs . 

L e sel du B a s s i n de l 'Adour est u n sel d 'or ig ine m a r i n e f o r m é pa r 

l ' évaporat ion de l 'eau de m e r . a u cours de 2 ép i sodes évapor i t iques success i fs 

(Trias et Infra L ia s ) . 

A la suite de dépô t s séd imenta i res u l té r ieurs , le sel du B a s s i n de l 'Adour 

s'est t rouvé enfoui sous d 'épaisses couches de roches ca lca i res , a rg i leuses et 

g réseuses . C e sel dev ien t a lors un sel de m e r fossi le a p p e l é sel g e m m e . S o n 

or ig ine m a r i n e a s su re u n e compos i t ion r e l a t i vemen t h o m o g è n e p o u r 

l ' ensemble du g i s emen t . 

Le sel g e m m e est une roche qui a la par t icu la r i té de se dé fo rmer 

fac i lement et p o s s è d e u n e dens i té plus faible q u e ce l le des autres roches . Cec i 

condui t à la fin de l 'ère secondai re , lors de la fo rmat ion des P y r é n é e s à la 

r e m o n t é e de ce sel vers la surface, à la faveur de p l i s semen t s et f racturat ions , 

sous forme de diapirs salifères souvent en fo rme de c h a m p i g n o n s . 

http://mer.au
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1 1 1 

o 

Cet te s t ruc ture d iap i r ique pe rme t u n e explo i ta t ion r e l a t ivemen t faci le du 

sel g e m m e du Bass in d e l 'Adour . Ains i , les sites d e p roduc t ion : Sal ies d e 

Béa rn , B a y o n n e - M o u g u e r r e , se si tuent au-dessus de ces diapirs de sel . 

L e sel ut i l isé p o u r la salaison du j a m b o n de B a y o n n e est 

t r ad i t i onne l l emen t p rodu i t à par t i r de sel g e m m e des sal ines de l 'Adour . O u t r e 

les sa l ines d e D a x , deux sites sont exploi tés pou r la sa la i son : 

- M o u g u e r r e près de B a y o n n e : 

S i te m o i n s anc ien mis en exploi ta t ion en 1830 p a r les p a y s a n s de 

>» B r i s c o u s et r a t ionna l i sé en 1984 pou r u n e explo i ta t ion d e "type indus t r ie l " . 

Û Q - Sal ies de B é a r n : 

•gj S i te t rad i t ionnel explo i té à part i r des poê les à sel, ce t te sa l ine est la p lus 

C a n c i e n n e d u Bass in de l 'Adour . 
O 

E E n c o n c l u s i o n , c e s e l g e m m e , explo i té depu i s l 'ant iqui té dans les 

"3 différents g i s emen t s du Bass in de l 'Adour (Sal ies de B é a r n , D a x , 

* q M o u g u e r r e . . . ) e s t u t i l i s é p a r l e s s a l a i s o n n i e r s d e l a r é g i o n d e p u i s d e s 

g s i è c l e s , p o u r sa pu re t é et sa tex ture non-abras ive , à l ' inverse du sel m a r i n . Il 

. E E p e r m e t u n e conse rva t ion op t ima le des j a m b o n s sans al térer les qua l i t és 

q o rgano lep t iques des p rodu i t s . 

L e sa lage est effectué de man iè re t radi t ionnel le : le j a m b o n es t frotté au (0 
C 
Ô sel sec , pu i s m a s s é r égu l i è r emen t suivant un savoir faire et u n tour de m a i n 

par t icu l ie rs p o u r en exu'aire p rog re s s ivemen t le j u s . 

"L 'exce l l ence des j a m b o n s n e provien t pas s e u l e m e n t de la qua l i t é de 

l ' an imal m a i s auss i de la qual i té du sel avec lequel on le p répa re , du sel de 

fonta ine , le mei l l eur du m o n d e " note en 1886 Basc l e de L a g r è z e dans La 

soc ié té et les m o e u r s en Béa rn . 
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* C l ima t spéc i f ique du Bass in de l 'Adour - ' l ' s ' 

Les Pays de l 'Adour qui couvren t la to ta l i té d u département de^-P^Êenées-

At lan t iques , la Cha los se , l ' extrémité occ iden ta l e (ïi^^^rs^^^^B igor re 

occ iden ta l e cons t i tuen t u n e un i té g é o g r a p h i q u e b i en é tabl ie , ca rac té r i sée pa r 

u n e d ivers i té t opog raph ique assez g r a n d e ( m o n t a g n e s py rénéennes , co l l ines du 

P a y s B a s q u e et du Béarn , va l lée de l 'Adour ) . C e t e n s e m b l e g é o g r a p h i q u e 

p o s s è d e au p l an c l ima t ique des carac tè res aff i rmés qu i le d is t inguent a v e c 

ne t te té de son e n v i r o n n e m e n t aqui ta in i m m é d i a t (forêt landaise , co l l ines d e 

l 'Aqui ta ine in tér ieure , p la teau de L a n n e m e z a n ) . 

L e c l imat des P a y s de l 'Adour : u n e n u a n c e mér id iona le du c l ima t 

o c é a n i q u e t e m p é r é . 

Les P a y s de l 'Adour pos sèden t les ca rac tè res du doma ine o c é a n i q u e 

t e m p é r é de l ' hémisphère N o r d : douceu r des t empéra tu re s , régu la r i t é des 

p réc ip i ta t ions , h u m i d i t é re la t ive é levée . L ' in f luence de la m a s s e d ' e a u 

a t l a n t i q u e appara î t p r épondé ran t e . 

U n e ana lyse finie des données p e r m e t d e conc lu r e que le B a s s i n d e 

l 'Adour se ra t t ache à la n u a n c e aqui ta ine de c e d o m a i n e . El le fait auss i 

ressor t i r cer ta ins traits o r ig inaux par r appor t à u n e z o n e c o m m e B o r d e a u x : 

n o t a m m e n t u n surcroî t de préc ip i ta t ions . A n 'en pas dou te r la p r é s e n c e des 

P y r é n é e s indui t des carac tér i s t iques c l ima t iques or ig inales au n iveau du 

p i é m o n t ba sco -béa rna i s . 

Le Bassin de l'Adour : un climat favorable au séchage des jambons 

L e c l ima t des Pays de l 'Adour résul te p r i n c i p a l e m e n t de la con jonc t ion d e 

d e u x é l émen t s : la p rox imi t é de l 'Océan A t l an t i que d 'une part , et de la c h a î n e 

des Py rénées d 'aut re part . 

Ains i , on obse rve , dans le Bass in de l 'Adour , tout au long de l ' année , des 

t empéra tu res c l émen te s et u n e forte h u m i d i t é re la t ive . N é a n m o i n s , ce l le-c i est 

sujette à de fortes var ia t ions cyc l iques . E n effet, il a été souvent r e m a r q u é 

q u e l 'humidi té re la t ive pouva i t passer de 9 0 % à 2 0 % en que lques h e u r e s . Il 

est impor t an t de soul igner q u e ce p h é n o m è n e est b ien par t icul ier et t yp ique du 

bass in de l 'Adour . Il a d 'ail leurs un effet b ien c o n n u sur le c o m p o r t e m e n t des 

j e u n e s enfants et du bétai l . 

Pour exp l iquer ce p h é n o m è n e , les g é o g r a p h e s par lent de " F o e h n " . Il 

s 'agit d 'un vent chaud et sec en m o u v e m e n t de subs idence o rograph ique , de 

d i rec t ion S u d - N o r d , ce qui faisait écr ire à V i c t o r - H u g o : "ce vent d 'Espagne 

qui rend fou". 
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Q u a n d c e vent souffle sur les pays de l 'Adour , on obse rve a lo rs , "une 

bruta le d iminu t i on de l 'humidi té re la t ive, la t e m p é r a t u r e ajjant aussi t e n d a n c e 

à augmen te r . y \ - - ~— -

Cet "effet d e F o e h n " ne se fait p lus sent i r au N o r d , au c r ^ ^ e s j ^ ^ ^ d e 

l 'Adour , c o m m e en t é m o i g n e le n o m b r e de j o u r s m o y e n annue l de broui l lard : 

• 104 à M o n t d e M a r s a n , 

• 5 3 à Pau , 

• 26 à T a r b e s . 

D e m ê m e , si l 'on s 'é loigne vers l'Est, au n i v e a u des Py rénées cent ra les , du 

fait des a l t i tudes p lus impor tan tes des mass i f s m o n t a g n e u x , le F o e h n ne se 

mani fes te p lus qu ' à que lques centa ines de m è t r e s de hau teu r , et n 'a alors p lus 

le m ê m e i m p a c t sur le c l imat des zones de p i é m o n t . 

L e F o e h n , é l émen t p r é d o m i n a n t du c l ima t loca l a d o n c une inf luence 

directe , pa r les var ia t ions du degré h y g r o m é t r i q u e de l'air a insi q u e 

l 'a l ternance des t empéra tu res qu' i l en t ra îne , sur la m a t u r a t i o n du j a m b o n sec 

et la conse rva t ion de son m o e l l e u x carac té r i s t ique . 

En conclusion, on peut discerner au niveau des Pays de l'Adour une 

unité climatique originale, avec un réseau h y d r o g r a p h i q u e très dense , don t 

les traits ca rac té r i s t iques pe rmet t en t de la di f férencier des secteurs 

avois inants : le "massi f l anda is" où la forêt pa r t i c ipe à la défini t ion d 'un 

c l ima t or iginal , les "col l ines du Gers et de l ' A r m a g n a c " qu i bénéf ic ient d 'une 

cha leur et d 'une sécheresse est ivale déjà ca rac té r i s t ique du Cen t re de 

l 'Aqui ta ine , le "pla teau de L a n n e m e z a n " froid et h u m i d e qu i se ra t t ache à la 

m o n t a g n e et qu i se dé tache ne t t ement du c o n t e x t e c l ima t ique des Pays de 

l 'Adour . 

L a s imi l i tude en t re la rég ion de P a r m e et ce l le du Bass in de l 'Adour est 

i l lustrée pa r la d é n o m i n a t i o n par t icul ière de l ' aéropor t d e B a y o n n e : Biarr i tz-

P a r m e . Cet te conjonc t ion m e r - m o n t a g n e est si impor t an t e qu 'e l le est à 

l 'or igine de ce t te ph ra se conce rnan t le j a m b o n de S a n Dan ie l e "Si que lqu 'un 

pouva i t b o u g e r la m e r et la m o n t a g n e , a lors tout le m o n d e pourra i t faire un 

j a m b o n c o m m e ça" . 
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2.6.1.3 - Comment cette réputation a perduré 
\ % > . 

El le est l 'hér i tage d'un savoir-faire qu i s 'est t r ansmis depuis toujours de 

généra t ion en géné ra t ion dans les familles p a y s a n n e s et rura les . L e j a m b o n de 

B a y o n n e était la p i è c e nob le de la p rovis ion fami l i a le et les paysans me t t a i en t 

un soin par t icul ier à son é labora t ion . 

E c o u t o n s J e a n - J a c q u e s Cazaurang dans Pas t eu r s et Paysans béa rna i s 

(1965) : "L 'égorgeur , c o m m e le semeur , deva i t ê t re hab i l e dans ses fonc t ions , 

sûr dans son c o u p de ma in , de b o n consei l p o u r les a ides ; C o m m e le semeur , 

c 'était u n p è r e de fami l le auque l succédai t l e fils a îné . U n e b o n n e sa ignée , un 

b o n d é c o u p a g e , u n sa lage b i en m e n é , et la v i e étai t a s su rée p o u r l ' année ." 

Il en est des t echn iques de salaison et d e conse rva t ion c o m m e des 

or ig ines et des d é n o m i n a t i o n s : elles sont mu l t i p l e s . E n fait, e l les va r ien t 

d 'une r ég ion à l 'autre, d 'un v i l lage à l 'autre et m ê m e d 'une famil le à l 'autre . Il 

faut, sans a u c u n dou te , voir là le s igne d 'une t rès g r a n d e va lor i sa t ion d e c e 

p rodu i t . 

P e u impor t e le m a l q u e l 'on s'est d o n n é p o u r réuss i r la sa la ison si l 'on n e 

r e spec te pas les p h a s e s de la lune . A la n o u v e l l e lune , gare au ve r et à 

l "escauhé" , r é c h a u f f e m e n t . Il faut éviter s o i g n e u s e m e n t de se l ivrer à c e 

dél ica t t ravai l du "pè le -porc" à la p le ine lune . 

Chan ta i L o p e z . dans son é tude h i s to r ique (1989) ind ique : "ici, o n le 

frotte à l'ail, là, on préfère , après l 'avoir c o u v e r t de gros sel, bou r r e r de 

po iv re les endroi ts à vif. L e bu t est le m ê m e : évi ter q u e la "g rande" m o u c h e 

n'y gl isse l 'oeuf don t le ver p iquera le j a m b o n . Ai l leurs encore , po in t de 

po iv re m a i s un sac d e toi le à la mai l le ser rée e n v e l o p p a n t u n e p i èce q u e l 'on a 

fait suer en la m a s s a n t l o n g u e m e n t avec la p r o p r e pa t t e du porc . " 

S imin Pa lay . dans la Cu i s ine du P a y s . ( M a r r i m p o u e y j e u n e - 1970) 

r e c o m m a n d e de frotter le j a m b o n avec du sel de Sal ies pendan t trois j o u r s , 

une fois c h a q u e jour , puis de le laisser r epose r dans u n e c u v e de 20 j o u r s à un 

mo i s . L e la isser au sel u n e qua ran ta ine de j o u r s en le tournant et le r e tournan t 

de t e m p s en t emps ; tel est le consei l de cer ta ins tandis q u e dans L e Cuis in ie r 

Landa i s (1893) c i té par Chanta i Lopez . on p e u t lire qu" ' i l faut la isser le 

j a m b o n au sel un j o u r par l ivre, avant d ' apprendre qu' i l vaut mieux ne pas (le) 

peser et (l 'y) laisser un mois envi ron ." 
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O n le voit , les recet tes p rése rven t le secre t du j a m b o n . Et'», dans l a . l a rge 

part de m y s t è r e qui d e m e u r e , s'inscrit le savoi r - fa i re de la ma*tr@s-se'" d e 

maison . C e tour de m a i n qui fait la différence, el le le t ient de sa m è r e et e l le-

m ê m e ne le t r ansmet t ra qu 'à sa fille. El le lui a p p r e n d r a suivant l a , m é t h o d e 

ances t ra le à enve loppe r "lou j a m b o u " , la p i èce la p lus impor t an t e de la 

"provis ion" , dans un sac de toi le et à le s u s p e n d r e dans la c h e m i n é e ou à 

l 'enfermer dans u n coffre r e m p l i de "brase" - qu i le p ro tégera des r o n g e u r s 

mais lui d o n n e r a u n pet i t goût âpre - ou b ien dans du gra in qui lui d o n n e r a un 

parfum subti l ma i s a t t i rera les ra ts . Elle lui a p p r e n d r a aussi , le ca lendr ie r 

l i turgique et agr ico le auque l doit se plier s t r i c t ement la conse rva t ion et la 

c o n s o m m a t i o n du j a m b o n . 

Après la r évo lu t ion française et depuis le d é b u t d e l 'ère indust r ie l le , les 

modi f ica t ions des m o d e s de vie ont entra îné u n e évo lu t ion dans le r i te du 

pè le -porc . D e famil ia l , c e dernier est d e v e n u ar t i sanal avec la mul t ip l i ca t ion 

de pet i ts abat to i rs m u n i c i p a u x dans les bou rgs . L e s charcut ie rs ont a lors pr is 

la re lève p o u r la fabr ica t ion du fameux j a m b o n de B a y o n n e . 

Depu i s 50 ans , s'est d é v e l o p p é e une p r o d u c t i o n du j a m b o n de B a y o n n e à 

part ir d 'ar t isans qu i se sont spécial isés dans la sa la ison p o u r about i r 

aujourd 'hui à u n e fabr ica t ion industr ie l le . C e sont les t echniques m o d e r n e s , 

n o t a m m e n t du froid, pe rme t t an t la fabricat ion du j a m b o n de B a y o n n e tout au 

long de l 'année, qu i on t p e r m i s cet te évo lu t ion et la t raduct ion d 'un savoir -

faire ances t ra l en m é t h o d e m o d e r n e d 'obtent ion du p rodu i t . 

2.6.1.4 - La réputation actuelle 

Elle est due , d 'une part à la r e n o m m é e du j a m b o n de B a y o n n e et d 'autre 

part à son po ids é c o n o m i q u e sur le marché des j a m b o n s secs en F rance . 

• R e n o m m é e du j a m b o n de B a y o n n e 

La r e n o m m é e du j a m b o n de B a y o n n e n 'est p lus à faire, c'est le j a m b o n sec 

le plus c o n n u et le p lus c o n s o m m é en France , c o m m e en t émoignen t les deux 

é tudes c i tées c i -après . 
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ÉSi 
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Etude ADIV (Octobre 1990) 

E n q u ê t e c o n s o m m a t e u r réa l i sée du 5 au 8 d é c e m b r e 1989, auprès d'un 

échant i l lon nat ional de 800 personnes , échan t i l lon représenta t i f de la 

popu la t i on française su ivant la m é t h o d e des quo ta s . 

C'est le j a m b o n de B a y o n n e qui p o s s è d e de lo in la n o t o r i é t é la p lus 

g r ande . E n notor ié té spon tanée , 45 % des p e r s o n n e s le c i tent s p o n t a n é m e n t 

con t r e m o i n s de 15 % pour les j a m b o n s de P a r m e , d ' A u v e r g n e et d e Pays . 

Il en est de m ê m e en notor ié té assis tée, (ques t ion p o s é e avec p lus ieurs 

r é p o n s e s poss ib les ) , 95 % des pe r sonnes in te r rogées le conna i s sen t et 83 % le 

c o n s o m m e n t . Le j a m b o n de P a r m e arr ive en d e u x i è m e pos i t ion avec des 

C D p o u r c e n t a g e s l égè remen t infér ieurs . Les j a m b o n s d ' A u v e r g n e et de M o n t a g n e 

^ sont r e la t ivement m o i n s ci tés : 45 à 60 % des p e r s o n n e s in te r rogées les 

C conna i s sen t et 25 à 45 % les c o n s o m m e n t . 
O 

N 
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De plus , 80 % des pe r sonnes interrogées conna i s sen t l 'or igine du j a m b o n 

de B a y o n n e et p lacen t sa fabrication dans le S u d - O u e s t et p lus 

pa r t i cu l i è rement dans le Bass in de l 'Adour. 
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£"rM<7£? INRA ESR Toulouse (1994) 

Cet te é tude a é té d i r igée pa r M . S y l v a n d e r et f inancée par l 'Associa t ion 

des Sa la i sonn ie r s d ' A u v e r g n e avec la par t i c ipa t ion de l 'Etat. Il s 'agit 

é g a l e m e n t d 'une enquê t e c o n s o m m a t e u r , r éa l i sée du 7 au 18 m a r s 1994 pa r 

l 'Institut d e s o n d a g e I .S.L. auprès d'un échan t i l lon d e 2 0 0 0 p e r s o n n e s , 

échan t i l lon représen ta t i f de la popu la t ion f rançaise su ivant la m é t h o d e des 

q u o t a s . 

Ce t t e é tude conf i rme , c inq ans après , q u e le j a m b o n d e B a y o n n e res te d e 

loin le j a m b o n sec le p lus c o n n u en F r a n c e : 4 0 % en notor ié té s p o n t a n é e et 

87 % en no to r i é t é ass is tée . 

L a n o t o r i é t é s p o n t a n é e e t a s s i s t é e d u j a m b o n 

Notor i é t é s p o n t a n é e No to r i é t é ass i s tée 
NB % V NB % V 

TOTAL 2000 100 2000 100 

J a m b o n d e B a y o n n e 7 9 5 3 9 , 8 0 1 7 4 6 87 ,30 
J a m b o n de P a r m e 483 2 4 , 1 0 1 4 5 6 7 2 , 8 0 
J a m b o n d ' A u v e r g n e 135 6 ,70 6 6 0 33 ,00 
J a m b o n des A r d e n n e s 79 4 , 0 0 4 6 9 2 3 , 4 0 
J a m b o n de S a v o i e 61 3 ,10 4 4 5 22 ,20 
J a m b o n de V e n d é e 89 4 , 5 0 331 16,60 
J a m b o n d e L a c a u n e 36 1,80 183 9,20 
J a m b o n S e r r a n o 20 1,00 115 5,70 
Aut res 438 2 1 , 9 0 30 1,50 

N.S.P. 689 3 4 , 4 0 

Ces deux é tudes ci tées c i -dessus nous m o n t r e n t la notor ié té ac tue l le du 

j a m b o n de B a y o n n e . 

M a i s p o u r q u o i le j a m b o n de B a y o n n e est-i l si r épu té et cons idé ré c o m m e 

u n e den rée de "demi - luxe" , avan t de deveni r dès 1945 une denrée l u x u e u s e ? 

D 'abord , p a r c e qu'i l est dé l ic ieux et c 'est c e r t a inemen t là u n e exce l len te 

ra i son . Ensu i t e , pa rce qu'i l a é té et est toujours c o n s o m m é de différentes 

façons dans la cu i s ine du Sud -Oues t . 
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Les usages du jambon de Bayonne 

Cer ta ines spécia l i tés r ég iona les ont la r a re et é tonnante" vertu- d e me t t r e 

l 'eau à la b o u c h e et d 'a iguiser l 'appétit à leur s i m p l e évoca t ion : ïé j a m b o n d e 

B a y o n n e en es t la p lus parfai te i l lustrat ion. 

A la fois rus t ique et raffiné, hors d 'oeuvre ou pla t p r inc ipa l , cui t ou cru, 

tel que l ou des sa l é et sans sa bo rdu re de gras , g lacé ou à la b roche , en p â t é 

c o m m e l ' a iment les Par i s iens , aux ép inards ou aux pet i ts po is , dans la 

p i p e r a d e ou c o m m e farce, en larges t ranches c h a u d e s , débo rdan t d 'un m o r c e a u 

de pa in m o e l l e u x ou en pet i ts dés pa r fumant u n e omele t t e , il c o m b l e tous les 

p a l a i s . 

Ici, po in t de lass i tude ma i s au cont ra i re u n e pe rpé tue l l e découve r t e de 

saveurs nouve l l e s et mul t ip les à l ' image des différents v i sages qu 'offre le 

B a s s i n d e l 'Adour , de la C h a l o s s e à la B a s s e N a v a r r e et de la Soû le au Béa rn . 

Il ravi t les p lus dél icats qu i pour ron t d é d a i g n e r les p remiè re s t r anches et 

le ta lon, c o m m e les p lus é c o n o m e s : le g ras ent re dans de n o m b r e u s e s 

p répa ra t ions re levan t de la m é d e c i n e popu la i r e et la "c rosse" d o n n e r a un 

fumet inéga lab le à la ga rbure . 

"Lou j a m b o û pe r tou t q u e h e boû ." (Le j a m b o n qu i boni f ie tout ) . 

L e Conse i l Na t iona l des Ar ts Cul ina i res a l ancé à la d e m a n d e des 

min i s tè res de l 'Agr icul ture et de la Cu l tu re l ' inventai re du p a t r i m o i n e 

cu l ina i re de la F r a n c e pou r r ecense r les savoir - fa i re au then t iques du terroir . 

L e j a m b o n de B a y o n n e sera en b o n n e p l ace p o u r les p rodu i t s de charcu te r i e s -

sa la i sons des Pays d e l 'Adour . 

N o u s d o n n o n s c i -après le t é m o i g n a g e de M i c h e l Guéra rd . g rand cuis in ier 

français de S a i n t e - E u g é n i e L e s Bains (Landes ) et Prés iden t honora i r e du 

Conse i l N a t i o n a l des Ar t s Cul ina i res . 

"Ah, le j a m b o n ! D e p u i s m o n appren t i s sage , j e ga rde toujours l ' image 

é m u e d'un j a m b o n bra isé au po r to dans sa bra is iè re . P o u r moi , qui v ivais m a 

p r e m i è r e a p p r o c h e des mét ie r s de la b o u c h e , c 'était là le s y m b o l e m ê m e d 'une 

c é r é m o n i e à la fois bou rgeo i s e et roya le . 

Depu i s , j e conse rve en m é m o i r e dans m e s papi l les u n e p l ace 

par t icu l iè re pou r le j a m b o n et pour la v i ande de cochon . V i a n d e nob le qui 

sub l ime m e r v e i l l e u s e m e n t toutes p répara t ions . 
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Ains i m'ar r ive- t - i l encore , pour rehausser u n r a g o û t de v e M ^ ^ g ^ ï ^ ^ K é r 

u n p e u de c o c h o n . 

Et, dans m a car te , j ' a i pé r iod iquemen t des p répa ra t ions c o m m e le J a m b o n 

au cou l i s de truffes, le "Tournedos" de p ied d e c o c h o n et la p o m m e d e ter re 

éc r a sée à l 'hui le d 'o l ive ou bien encore , la R e c u i t e de C o c h o n "Ivre 

d ' A r m a g n a c " c o m p o t e aux fruits. 

E t la d ié té t ique , m e d i rez-vous ? Jus t emen t , il est p lus sain d e c o n s o m m e r 

u n e v i a n d e d e p o r c s qu i a déjà exsudé ses g ra i sses qu 'un q u e l c o n q u e p l a t eau 

"vi te fait" qu i a c c u m u l e féculents , sucres et ... s t ress . 

T o u t ce la est u n e affaire d 'éducat ion : l e t ravai l c o m m e n c é dans les 

éco les sous l 'égide du C e n t r e Na t iona l des Ar ts Cul ina i res est donc u n e b o n n e 

c h o s e . C e l a p e r m e t t r a a u x j e u n e s Français de p r e n d r e consc i ence q u e l 'on p e u t 

é d u q u e r son pa la i s c o m m e on éduque son orei l le à la m u s i q u e ou son corps à 

la g y m n a s t i q u e , a v e c toutefois moins de pe ine . . . Ils pourront alors savourer, 

en parfaite connaissance de cause, toute l'histoire gourmande de notre 

grande et belle région en dégustant avec révérence une tranche de Jambon 

de Bayonne au bon goût d'antant retrouvé..." 

• I m p o r t a n c e de la p roduc t ion du Bass in d e l 'Adour 

L a fabr ica t ion du jambon de Bayonne est t r ad i t ionne l l ement c o n c e n t r é e 

sur le B a s s i n de l 'Adour et représen te 2 0 % de l'ensemble des jambons secs 

produits en France sous différentes d é n o m i n a t i o n s (Ardennes , Savo ie , 

A u v e r g n e , L a c a u n e , de Pays , de M o n t a g n e , ...) o u m a r q u e s (Aoste , M o n t a g n e 

N o i r e , . . . ) . 

L e t issu local des sala isonniers se % c o m p o s e b ien sûr de fabr icants 

indus t r ie l s m a i s é g a l e m e n t ar t i sanaux. On d é n o m b r e : 

- 7 un i tés de ta i l le industr ie l le qui t rai tent 850 0 0 0 j a m b o n s d e B a y o n n e 

et r ep ré sen ten t à e l les seules trois cent emplo i s sa lar iés d i rects . 

- 16 ar t i sans sa la i sonnie rs de taille m o y e n n e qu i t rai tent 2 0 0 0 0 0 j a m b o n s 

par an et r ep ré sen ten t u n e cen ta ine d 'emplois . 

- une cen ta ine d 'ar t isans charcut iers qui fabr iquent les j a m b o n s d is t r ibués 

d a n s leurs p rop re s m a g a s i n s , soit 50 000 j a m b o n s p a r an . 

Pa rmi ces sa la i sonniers , p lusieurs d 'entre eux sont en cours 

d ' i nves t i s semen t afin d ' augmente r leur capac i té de p roduc t ion de j a m b o n de 

B a y o n n e . 
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L a p r o d u c t i o n ac tue l l e des art isans et indus t r ie l s du Bass in de l 'Adour 

r e p r é s e n t e 8 0 0 0 t onnes pou r u n e produc t ion n a t i o n a l e de 4 0 0 0 0 tonnes de 

j a m b o n s secs . D e tout t e m p s et encore au jourd 'hui , l ' app rov i s ionnement des 

sa la i sonn ie r s du B a s s i n de l 'Adour pour la fabr ica t ion duXjkafnbon de B a y o n n e 

se fait à par t i r d e po rc s é levés et abat tus dans le grand^'i^i4n©fùèst. C e 

d é b o u c h é des sa la i sonnie rs est très impor tan t p o u r la pé renn i sa t ion de la 

p r o d u c t i o n p o r c i n e . 

Q 2.6.2 - Caractéristiques qualitatives 
C 
C 
O L a p r e m i è r e ca rac té r i s t ique du j a m b o n d e B a y o n n e a été sa f o r m e 

AS* a r rond i e qui décou la i t de la d é c o u p e du Sud -Oues t . D é c o u p e par t icu l iè re i s sue 

des di f férentes u t i l i sa t ions faites par les p a y s a n s pu i s p a r les ar t isans en 

" Û fonc t ion des p i èce s nécessa i res pou r la charcu te r ie - sa la i son loca le . 

Q M a i s sa ca rac té r i s t ique pr inc ipale r é s ide dans ses qua l i t és 

o r g a n o l e p t i q u e s : c o u l e u r h o m o g è n e rose- rouge , p e u salé , m o e l l e u x et fondan t 

G5 à la b o u c h e a v e c u n g o û t typé . 

^ C e s qua l i t é s d é p e n d e n t b i en sûr des mat iè res p r e m i è r e s ut i l isées : cu i s ses 

"O d e p o r c s p lus lou rds et p lus gras , sel g e m m e du B a s s i n de l 'Adour , ... 

§ j j E l l e d é p e n d e n t é g a l e m e n t de la m é t h o d e d e fabr ica t ion qui est i s sue d 'un 

'jZ savoir - fa i re local , qu i a ut i l isé au mieux les é l émen t s favorables du c l ima t d e 
0 la r é g i o n des P a y s d e l 'Adour . (fi & J 

C T o u t c o m m e d 'autres p rov inces d 'Europe M é r i d i o n a l e p roduc t r i ces de 

Q j a m b o n s secs r épu té s , le Bass in de l 'Adour p r é sen t e un cer ta in n o m b r e 

d ' ana log ies : 

- u n e z o n e de p i é m o n t adossée à de hautes m o n t a g n e s : les Py rénées , 

- un bass in abr i té et a b o n d a m m e n t a r rosé p a r les r ivières issues des 

to r ren ts m o n t a g n e u x , 

- u n c l ima t t e m p é r é par l ' influence mar i t ime , 

- par con t re , il a la par t icular i té d 'avoir , sous l'effet du Foehn , de 

f réquentes va r ia t ions des t empéra tures et du d e g r é h y g r o m é t r i q u e de l'air : 

b re f des p o u s s é e s d e fraîcheur et de d o u c e u r m o d é r é e s pe rmet tan t u n e 

a l t e rnance de p h a s e s d e dess ica t ion et de repos . 

Ce t t e a m b i a n c e généra le const i tue sur le Bass in de l 'Adour un mi l ieu 

pa r t i cu l i è r emen t p rop ice à la b o n n e matura t ion des j a m b o n s secs et à la 

r e n o m m é e du j a m b o n de B a y o n n e et de son m o e l l e u x carac tér i s t ique lié au 

c l ima t par t icu l ie r du Bas s in de l 'Adour. 
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E n effet, l ' a l te rnance nature l le des cond i t i ons c l ima t iques a toujours 

p e r m i s au j a m b o n de B a y o n n e de sécher sans c r o û t a g e , ga rdan t ainsi /son 

m o e l l e u x carac té r i s t ique , avec u n e texture s o u p l e e t unès^rjulejaf h o p ï o g è n e 

sur tou te la surface de la t r anche . ^ l i i - - ^ 

Ce t t e m é t h o d e de fabr ica t ion sur le Bas s in d e l 'Adour se différencie de 

ce l l e d 'autres sa la isons qu i sont séchées et aff inées sous l'effet d 'un ven t 

con t inu ( jambons de m o n t a g n e ) qui produi t u n e des s i ca t ion des p ièces sans 

p e r m e t t r e un aff inage lent pa r m a n q u e de p é r i o d e s d e " repos" . L e m i c r o 

c l ima t local , l'effet d e F o e h n , l 'humidi té i m p o r t a n t e d u B a s s i n de l 'Adour sont 

essen t ie l s p o u r u n b o n d é v e l o p p e m e n t des a r ô m e s du j a m b o n d e B a y o n n e . 

L a m é t h o d e d 'obtent ion actuel le est la t r aduc t ion f idèle et sys t éma t ique 

d e la m é t h o d e t rad i t ionnel le ut i l isée depuis tou jours p o u r le j a m b o n de 

B a y o n n e . 
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2.7 - S t ruc ture de contrô le 

L e C o n s o r t i u m du J a m b o n de B a y o n n e a conf ié le con t rô le d e l a ' 

i n d é p e n d a n t C E R T I S U D , a g r é é par l 'ETAT sur la b a s e de sa conïodmîÉS»-^ 
• a u x d i spos i t ions p r é v u e s pa r le r èg lemen t C E E 2 0 8 1 / 9 2 à l 'art icle 10, 

• à la n o r m e E N 4 5 0 1 1 , 

• à la loi du 3 j a n v i e r 1994. 

• N o m : C E R T I S U D (Organisme Certificateur de produits agro-alimentaires). 

• A d r e s s e : 6 a v e n u e L o u i s Sa l lenave - 6 4 0 0 0 P A U 

• Té l . : (33) 5 9 . 8 4 . 4 5 . 2 4 - Fax . : (33) 59 .84 .23 .06 

2.8 - E l é m e n t s spéc i f iques de l 'ét iquetage 

En m a t i è r e d 'é t ique tage , ou t re le respec t de la légis la t ion en v igueur , l e 

C o n s o r t i u m d u J a m b o n de B a y o n n e définit ses p rop re s règ les q u e d o i v e n t 

r e spec te r les en t repr i ses : 

• m e n t i o n s ob l iga to i res , 

• f o r m e et p l ace d u l ogo . 

Il ex ige q u e l ' é t ique tage d e tout J a m b o n d e B a y o n n e , que l qu ' en soi t la 

p résen ta t ion , c o n t i e n n e a u m i n i m u m les indica t ions su ivantes : 

• la d é n o m i n a t i o n d e ven te " J a m b o n d e B a y o n n e " en F r a n ç a i s 

ob l iga to i remen t , avec u n e éven tue l l e t raduct ion p o u r les p rodui t s des t inés à 

l ' expor ta t ion . L a m e n t i o n j a m b o n de B a y o n n e doi t être écr i te en ca rac tè res 

d 'une tai l le au m i n i m u m éga le à 50 % de la tail le des carac tères de la m a r q u e 

d e l 'entrepr ise et s i tuée à p r o x i m i t é de celle-ci : 

• la m e n t i o n " Ind ica t ion Géograph ique P ro t égée" , 

• la m e n t i o n " séché et affiné dans le Bass in d e l 'Adour" , 

• la men t ion "cert if ié par" suivie du n o m et de l 'adresse de l ' O r g a n i s m e 

Cer t i f i ca teu r , 

• le l o g o du C o n s o r t i u m du j a m b o n de B a y o n n e cons t i tué d 'un o v a l e 

(18 x 25 m m m i n i m u m ) por tan t la ment ion B a y o n n e (noir) et la c ro ix b a s q u e à 

l ' intérieur ( rouge) . 

con fo rmi t é des p rodu i t s bénéf ic iant de l ' IGP à u n o rgan i s r^ - , ce r t i f i ca te j i i : 
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2.9 - E x i g e n c e s à respecter £ ; \ 

2.9.1 - Le jambon de Bayonne : un produit c e r t i f i e V ^ Z f D t l . ^ £ 

D a n s le cadre de la légis la t ion na t ionale , le j a m b o n de B a y o n n e fait 

l 'objet d 'une d é m a r c h e de CERTIF ICATION. Par ce t te d é m a r c h e , d 'une part , la 

C o m m i s s i o n Na t iona l e des Labe l s et des Cer t i f icat ions de Produ i t s Agr i co le s 

C e t A l imen ta i r e s ( C N L C ) en app rouvan t le p résen t cah ie r des cha rges a s su re la 

Q r ée l le spécif ic i té du j a m b o n de B a y o n n e . D 'au t re par t , ce t te d é m a r c h e garant i t 

j g * la m i s e en p l ace d 'un disposi t i f de cont rô le r i goureux , f iable et r e c o n n u . 

m 
O 

2.9.2 - Les garanties d'un produit certifié 
C 

O 

«Û • U N O R G A N I S M E CERTIFICATEUR C O N F O R M E 

^ L e j a m b o n de B a y o n n e fait donc l 'objet d 'un con t rô l e et d 'un su iv i pa r u n 

"J^ o r g a n i s m e cert i f icateur c o n f o r m e à la loi du 3 j a n v i e r 1994 et à la n o r m e 

7 3 E N 4 5 0 1 1 garant i ssant son i ndépendance , son impar t ia l i t é et sa c o m p é t e n c e . 

Ê • L E RÔLE D E LA C N L C 

Enfin , dans le c a d r e de la légis la t ion française, la C N L C a p o u r m i s s i o n : 

O • d 'une part , de vei l ler à ce q u e le cahier des cha rges appo r t e u n e rée l le 

C spécif ic i té d u produi t dans le cadre de la cer t i f icat ion ; en c o n s é q u e n c e , tou te 

Q mod i f i ca t ion du cah ie r des charges par le Synd ica t d e D é f e n s e du J a m b o n de 

B a y o n n e doi t lui être s o u m i s ; 

• d 'autre part , d 'accrédi ter et de renouve l e r l ' accrédi ta t ion de 

l 'o rgan i sme cer t i f icateur en fonct ion de son ap t i tude à r é p o n d r e aux 

e x i g e n c e s de la n o r m e E N 4 5 0 1 1 et à la loi du 3 j a n v i e r 1994. 
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" p e t i t e et g r a n d e h i s t o i r e d ' u n j a m b o n sec : le j a m b o n d e 

B a y o n n e " pa r Chan ta i Lopez , D o c t e u r en his to i re , a v e c la 

co l l abora t ion de M . P A P Y (Maî t re de confé rence au d é p a r t e m e n t 

d 'his toire de la Facu l t é des Let t res et des Sc iences H u m a i n e s à 

l 'Univers i té de P a u et des Pays de l 'Adour , ju i l l e t 1988 - m a i 1989) . 

" C a r a c t è r e s et n u a n c e s d u c l i m a t des P a y s d e l ' A d o u r " p a r J e a n -

C l a u d e Jaffrezo, t ravai l de r eche rche d e L i c e n c e de g é o g r a p h i e 

effectué sous la d i rec t ion de M . Franc i s Chauve l i e r , D o c t e u r ès 

Le t t res , ( n o v e m b r e 1988 - mars 1989 - U A 9 1 1 du C N R S - U n i v e r s i t é 

de P a u et des P a y s de l 'Adour) . 

" G é o l o g i e d u B a s s i n d e l ' A d o u r " (oc tobre 1988 - février 1989 au 

G I E In terprofess ionnel Porc in d 'Aqui ta ine) pa r R a o u l Deloff re , 

D o c t e u r ès Sc iences , éga lement au teur du "guide G é o l o g i q u e 

Aqu i t a ine occ iden ta le - B é a r n - Pays B a s q u e (1978) , et d 'une t hè se 

sur "le F lysh du c ré tacé supér ieur s i tué en t re L o u s u n et le g a v e de 

M a u l é o n " . 

" C a r a c t é r i s a t i o n d u sel u t i l i s é p o u r l a s a l a i s o n d u j a m b o n d e 

B a y o n n e " par D o m i n i q u e Cussey-Geis le r , M a î t r e de confé rence en 

Sc iences de la terre, Doc teu r d'Etat ès Sc iences naturel les et M a r i e -

H é l è n e Gr imald i , Doc t eu r de l 'Univers i té de P a u et des P a y s de 

l 'Adour - Géo log ie des mat ières p r emiè re s minéra les et éne rgé t iques 

(U.P .P .A. , Cen t r e univers i ta i re de R e c h e r c h e sc ient i f ique , 

Labora to i r e de g é o d y n a m i q u e et modé l i s a t ion des B a s s i n s 

séd imenta i res , ju i l le t 1989) . 
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SYNDICAT DE DEFENSE DU JAMBON DE HAYON NE 

l icle 1 : D E N O M I N A T I O N 

Il e s t f o n d é e n t r e l e s a d h é r e n t s a u x p r é s e n t s s t a t u t s , u n s y n d i c a l p r o 

fessionnel r é g i c o n f o r i n i 5 m c ; n l : a u l i v r e I V d u C o d e d u t r a v a i l , à la 

l o i d u 2 1 m a r s 1 H H - I , et p a r l e s d i s p o s i t i o n s l é g i s l a t i v e s e t r é g l e m e n 

t a i r e s r e l a t i v e s a u x S y n d i c a t s e t a u D r o i t S y n d i c a l , a y a n t p o u r t i t r e : 

S y n d i c a t d e D é f e n s e d u J a m b o n d e B a y o n n e 

friiclc 2 : O B J E T 

C e S y n d i c a t a p o u r o b j e t : 

2.1 l a r e c o n n a i s s a n c e , l a d é f e n s e e t l a p r o m o t i o n d u j a m b o n d e 

B a y o n n e e n t a n t q u ' A p p e l l a t i o n d ' O r i g i n e c l n o t a m m e n t : 

* t i c s o n o r i g i n e 

* d e s a d é n o m i n a t i o n 

* d e s u s a g e s l o c a u x , l o y a u x et c o n s t a n t s 

* d e la q u a l i t é c l d e s c a r a c t è r e s d u p r o d u i t 

* d e s i n d i c a t i o n s e t c a r a c t é r i s t i q u e s p r o p r e s a u p r o d u i t e t a 

l ' a p p e l l a t i o n 

2.2 î l e v e i l l e r à : 

- l a d é l i m i t a t i o n d e s a i r e s g é o g r a p h i q u e s d ' é l e v a g e d e s p o r c s et 

d e s è c h e d e s j a m b o n s 

- l a d é t e r m i n a t i o n : 

* d e s c o n d i t i o n s d ' é l e v a g e d e s a n i m a u x a i n s i q u e 

* d e s c o n d i t i o n s d e s è c h e , d ' a f f i n a g e , d ' a g r é m e n t d e s j a m b o n s 

- l a d é t e i i n i t i a t i o n d e s c o n d i t i o n s d ' i d e n t i f i c a t i o n e t d e s u i v i 

d o s a n i m a u x , j a m b o n s , o u p i o d n i t s c o m m e r c i a l i s é s 

2.3 d e r e p r é s e n t e r l e s I n t é r ê t s d e t o u s c e u x q u i c o n c o u r r e n t h la 

p r o d u c t i o n d u j a m b o n d e B a y o n n e e t d e s e s c o m p o s a n t s . 

2.4 d ' e n t r e p r e n d r e et m e t t r e e n o e u v r e t o u t e a c t i o n v i s a n t a la 

p r o t e c t i o n et ?i l a p r o m o t i o n d u j a m b o n d e B a y o n n e . 

2.5 d e d é f e n d r e p i n s g é n é r a l e m e n t l ' e n s e m b l e d e s i n t é r ê t s m a t é 

r i e l s , m o i a u x , é c o n o m i q u e s et p r o f e s s i o n n e l s d e s e s a d h é r e n t s , 

s a n s q u e l ' é i i u m é i . i l i o n q u i p i é c c d e s o i t l i m i t a t i v e . 

•'•iclc • E O E S O C I A L . J I I 

L e s i è ^ J c i a l e s t f i x é a u s i è g e a d m i n i s t r a t i f d u 

G 1 E I n t e r p r o f e s s i o n n e l P o r c i n d ' A q u i t a i n e : 

6 a v e n u e L o u i s S A L L E N A Vf£ 

6 4 0 0 0 P A U 

L e s i è g e s o c i a l n e p o u r r a p a s ê t r e t r a n s f é r é h o r s d e s l i m i t e s d e la 

z o n e g é o g r a p h i q u e d e s e c h e d e s j a m b o n s d e B a y o n n e . 

A r t i c l e 4 : D U R E E 

L e S y n d i c a t e s t c o n s t i t u é p o u r u n e d u r é e i l l i m i t é e . 

L e S y n d i c a t f o n c t i o n n e r a a p a r t i r d u j o u r d u d é p ô t d e s s t a t u t s . 

A r t i c l e 5 : C O M P O S I T I O N 

L e S y n d i c a t s e c o m p o s e d e m e m b r e s a d h é r e n t s r e p r é s e n t é s p a r d e s 

p e r s o n n e s p h y s i q u e s o u m o r a l e s , a y a n t la q u a l i t é d e p r o d u c t e u r s 

d ' a l i m e n t , d e p o r c s o u d e j a m b o n s , d e s t i n é s a u j a m b o n d e B a y o n n e : 

- f a b r i c a n t s d ' a l i m e n t 

- é l e v e u r s d e p o r c s 

- g r o u p e m e n t s d e p r o d u c t e u r s 

- a b a t t e u r s - d é c o u p e u r s d e j a m b o n s 

- s a l a i s o n n i e r s 

L e n o m b r e d e m e m b r e s a d h é r e n t s n ' e s t p a s l i m i t é . 

A r t i c l e fi : A D M I S S I O N 

T o u t p r o d u c t e u r d ' a l i m e n t , d e p o r c s o u d e j a m b o n s d e s t i n é s a u j a m 

b o n d e B a y o n n e e t r e s p e c t i v e m e n t s i t u é d a n s la z o n e d ' é l e v a g e d e s 

p o r c s o u d e s è c h e d e s j a m b o n s p e u t ê t r e m e m b r e d u S y n d i c a t . 

P o u r f a i r e p a r t i e d u S y n d i c a t , il f a u t Cire a g r é é p a r l e b u r e a u o u l e 

C o n s e i l d ' A d m i n i s t r a t i o n q u i s t a t u e n t , s u r l e s d e m a n d e s d ' a d m i s s i o n 

p r é s e n t é e s . ' •^\%S H^*R'L '""^"V 

T o u t e p e r s o n n e a d m i s e c o m m e m e m b r e d u . H A ù l ï c a t "est t e n u e . ï u \ 

r e s p e c t d e s s t a t u t s e t d u r è g l e m e n t i n t é r i e u r . /v> -', •'' , \ -,-*\ 

N u l n e p e u t f a i r e p a r t i e d u S y n d i c a t s'il faitAfeîjh p a r t i e o u c o n s e n t a \ ^ 

f a i r e p a r t i e d ' u n S y n d i c a t o u d-c t o u t e a u t r d i s s o c i a t i o n o u g r o u p e - , ! [3 

m e n t d o n ! l ' a c t i o n s e r a i t d e n a t u r e ?t g ê n e r i * ^ ; ) V n i p è c h e r la r é a l i s a - s ^ 

t i o n d e s b u t s p o u r s u i v i s p a r l e S y n d i c a t d e \ | § é l \ ; n s e d u J a m b o n DII •') ® 

B a y o n n e . > ,< (—1 



" Article 7 : RADIATIONS 

La qualité de membre se perd par : 
a) démission signifiée par lettre recommandée avec Accusé de Ré

ception au Président, 

b) le décès. 
c) la radiation prononcée par fc Conseil d'Administration pour non 

paiement de In cotisation, pour manquement grave aux dispo
sitions statutaires ou réglementaires régissant le Syndicat ; 
l'intéressé ayant été invité, par'lettre recommandée avec Accusé 
de Réception, à se présenter devant le bureau ou le Conseil 
d'Administration pour fournir des explications. 
Il en sera de morne au cas où un membre du Syndicat porterait 
par ses agissements, activités ou propos, un préjudice matériel 
ou moral au Syndicat ou à l'Appellation d'Origine. 
Lorsque le membre est administrateur, c'est l'Assemblée Gé
nérale qui est compétente pour statuer cl le cas échéant, ré
voquer ce dernier. 

Article 8 :OI)LIGATION des ADHERENTS 

Tout adhérent au Syndicat a pour devoir : 

- de participer aux travaux du Syndicat en participant aux as
semblées et séances, 

- de soutenir en toutes circonstances les revendications formulées 
par le Syndicat, 

- de payer ses cotisations ou contrepartie financière. 

Article 9 : RESSOURCES 

Les ressources du Syndical peuvent se composer : 

1) des cotisations de ses membres, 

/I 2) des subventions qui pourraient lui être accordées par l'Etat ou 

1 les collectivités publiques, 

3) du revenu de ses biens, 
4) des sommes perçues en contrepartie des prestations fournies par 

le Syndicat. 
5) de toutes autres ressources autorisées par les textes législatifs 

cl réglementaires. 

icle ONS J'AJD STR. )N 

Le Syndicat est dirigé par un conseil de 18 membres maximum, 
dont : 

- 7 membres représentant les éleveurs de porcs, 

- 2 membres représentant les fabricants d'aliment, 
- 2 membres représentant les abatteurs-découpeurs de jambons, 
- 7 membres représentant les salaisonniers. 

Cette même proportion de représentants sera respectée si le Conseil 

a moins de 18 membres. 

Les membres du Conseil d'Administration sont élus pour 3 ans par 
l'Assemblée Générale a la majorité absolue des voix d'adhérents 
présents ou représentés; les membres sortants sont rééligibles. 

Pour être membre du Conseil, les adhérents doivent être de nationa
lité française, majeurs, jouissant de leurs droits civiques et ne pas 
avoir fait l'objet de condamnation pour fraude fiscale ou com
merciale. 

En cas de vacances, le Conseil pourvoit provisoirement au rempla
cement de ses membres. Il est procédé à leur remplacement définitif 
par la plus prochaine Assemblée Générale. Les pouvoirs des 
membres ainsi élus prennent fin à l'époque où devrait normalement 
expirer le mandat des membres remplacés. 

Le Conseil d'Administration peut choisir parmi ses membres, au 

scrutin secret, un bureau composé de : 

1) 1 Président, 

2) 1 ou plusieurs Vice-Présidents, 

3) 1 Secrétaire et, s'il y a lieu, des Secrétaires Adj^rfts,' ^ — 

A) 1 Trésorier, et, si besoin est, un Trésorier Adjétffiy/^' 

if / 
Le Président du Conseil d'Administration est égalijfficnt Président du 
bureau. 

Le bureau est responsable de ses actes devant le G'.onscïl d'Admi- s" 
nistrntion. \ < ~. „ t 



Le Premier Conseil d'Administration est composé de : 

M. Dcmard DUPONT 
M.Jean Pierre ARNAUD 
M.LouisPT-RRAND 
M. Marcel LACOUSTELLE 
M. Louis nONOMELLI 
M. Gérard TEIT-LAC 
M. Jean HORDES 
M. Jean Pierre PARGADE 
M.Jean CHAIÎAGNO 

Président 
Vice-Président 
Vice-Président 
Vice-Président 
Secrétaire 
Secrétaire Adjoint 
Secrétaire Adjoint 
Trésorier 
Trésorier Adjoint 

Membres : M. Jean-François RENAUD, M. Michel TESTUT, 
M. Jcan-naptistc ESQLTER, M. Pierre OTEIZA, 
M. Abcl CAUDIOS, M. Jean-Louis PEYROT. 
M.Gérard D A FLLET, M. André CANDAU, 
M. Hugues SALLIER. 

Article 1 1 : REUNION du CONSEIL d'ADMINISTRATION 

Le Conseil d'Administration se réunit aussi souvent que l'intérêt du 
Syndicat l'exige et une fois au moins tous les six mois, sur convo
cation du Président, ou sur la demande du quart de ses membres. 

Les décisions sont prises à la majorité des voix : en cas de partage, la 
voix du Président est prépondérante. 

Le Conseil délibère valablement lorsque 7 membres au moins sont pré
sents dont 3 éleveurs de porcs et 3 salaisonniers. 

Article \2 : GRATUITE du MANDAT 

I-es membres du Conseil d'Administration et du bureau exercent leurs 
fonctions gratuitement. Toutefois, les frais et débours occasionnés par 
l'accomplissement de leur mandat peuvent être remboursés sur état cer
tifié clans des conditions fixées par le Conseil d'Administration. 

Article 13 : POU" MRS et ATTRIBUTIONS du CONSEIL 

Le Conseil administre le Syndicat cl les affaires associatives. 

Il prend toutes décisions et mesures relatives au Syndicat et a son 
patrimoine. ' 

Il peut déléguer tout ou partie de ses pouvoirs au bureau et lui 
accorder ou refuser toutes autorisations et a le droit de se faire 
rendre compte de leurs actes. 

Il établit s'il y a lieu, le règlement intérieur et préparc les réso
lutions à soumettre à l'Assemblée Générale. 

Il exécute toutes les opérations et actes décidés par l'Assemblée Gé
nérale, et a le pouvoir de décision et d'exécution pour necomplir 
tout ce qui n'est pas expressément de la compétence de l'Assemblée. 

Article M : ATTRIBUTIONS du BUREAU et du PRESIDENT 

Le bureau peut : 

- gérer et administrer au nom du Conseil le patrimoine du Syn
dicat, 

- exécuter les décisions du Conseil, 
- décider de l'emploi des fonds disponibles, 
- dresser le budget, 
- ordonner les dépenses et les recouvrements, 
- accepter les dons, legs, subventions, 
- réaliser les acquisitions et les aliénations. 

Il présente chaque année un rapport a l'Assemblée Générale sur la 
situation générale du Syndicat et les opérations financières. 

Le Président représente, le Syndicat dans tous les actes, vis à vis ~-
des tiers ou des administrations, et en justice. A'~ j i > 

/*/. 
II a la faculté de consentir, soils sa responsabilité,1 toute? substi
tutions ou délégations spéciales. \r- \ *• 

Il ordonne les dépenses et recouvrements. 



Il e x é c u t e les d é c i s i o n s d u C o n s e i l . 

Il c o n v o q u e et dirige les r é u n i o n s d e s A s s e m b l é e s , d e s C o n s e i l s et 

d u B u r e a u . 

Article 1 5 : A S S E M B L E E G E N E R A L E O R D I N A I R E 

L ' A s s e m b l é e G é n é r a l e O r d i n a i r e c o m p r e n d t o u s les m e m b r e s d u 

S y n d i c a t h q u e l q u e titre qu'ils y soient affiliés. 

L ' A s s e m b l é e G é n é r a l e O r d i n a i r e sc^réunit c h a q u e a n n é e . 

Q u i n z e j o u r s a u m o i n s a v a n t la d a t e fixée, les m e m b r e s d u S y n d i c a t 

s o n t c o n v o q u é s p a r les s o i n s d u P r é s i d e n t . 

L ' o r d r e d u j o u r est i n d i q u é s u r les c o n v o c a t i o n s . 

L e P r é s i d e n t , assisté d e s m e m b r e s d u b u r e a u , p r é s i d e l ' A s s e m b l é e et 

expose la situation m o r a l e d u S y n d i c a t . 

L e T r é s o r i e r r e n d c o m p t e d e la g e s t i o n et s o u m e t les é l é m e n t s d e 

bilan et d e c o m p t e d e résultat a l ' a p p r o b a t i o n d e l ' A s s e m b l é e . 

11 est p r o c é d é , a p r è s é p u i s e m e n t d e l'ordre dit j o u r , a u r e m p l a c e m e n t 

a u scrutin secret, d e s m e m b r e s d u C o n s e i l sortants. 

N e d e v r o n t Ctrc traitées, lors d e l ' A s s e m b l é e G é n é r a l e , q u e les 

q u e s t i o n s s o u m i s e s à l'ordre d u j o u r . 

L e s d é c i s i o n s sont prises à la m a j o r i t é d e s v o i x , e n cas d e p a r t a g e , 

la v o i x d u P r é s i d e n t est p r é p o n d é r a n t e . 

L ' A s s e m b l é e n e délibère v a l a b l e m e n t q u e si la m o i t i é a u m o i n s d e s 

m e m b r e s s o n t p r é s e n t s o u r e p r é s e n t é s . 

L e s m e m b r e s c m p C x l i é s p o u r r o n t s e faire r e p r é s e n t e r p a r u n autre 

m e m b r e d u S y n d i c a t n u m o y e n d ' u n p o u v o i r écrit. 

C h a q u e m e m b r e n e p e u t d i s p o s e r q u e d ' u n p o u v o i r . 

F a u t e d e q u o r u m , u n e n o u v e l l e A s s e m b l é e p o u r r a Ctrc c o n v o q u é e 

d a n s les q u i n z e j o u r s , d a n s les m C m c s f o r m e s q u e la p r é c é d e n t e . 

Celle-ci p o u r r a flélibércr v a l a b l e m e n t q u e l q u e soit le n o m b r e d e s 

p r é s e n t s . 

/xrucle 1 » ; / w à S E M o i ^ i i E E . x i n . / i O R J L n ^ / v I R J E 

L ' A s s e m b l é e G é n é r a l e a u n c a r a c t è r e extraordinaire lorsqu'elle 

statue s u r toutes m o d i f i c a t i o n s a u x statuts. Elle p e u t d é c i d e r la 

dissolution cl l'attribution d e s b i e n s d u S y n d i c a l . 

U n e telle a s s e m b l é e d e v r a être c o m p o s é e d e s trois quart a u m o i n s 

d e s m e m b r e s . Il d e v r a être statué à la m a j o r i t é d e s trois quart d e s 

v o i x d e s m e m b r e s présents. 

L e s m e m b r e s e m p ê c h é s p o u r r o n t se faire représenter p a r u n autre 

m e m b r e d u S y n d i c a t , a u m o y e n d ' u n p o u v o i r écrit. 

U n e feuille d e p r é s e n c e sera é m a r g é e et certifiée p a r les m e m b r e s d u 

b u r e a u . 

Si le q u o r u m n'est p a s atteint lors d e la r é u n i o n d e l ' A s s e m b l é e , sur 

p r e m i è r e c o n v o c a t i o n , l ' A s s e m b l é e s e r a c o n v o q u é e à n o u v e a u a 

q u i n z e j o u r s d'intervalle, et, lors d e cette n o u v e l l e r é u n i o n , elle 

p o u r r a v a l a b l e m e n t délibérer q u e l q u e soit le n o m b r e d e s m e m b r e s 

p r é s e n t s . 

Article 1 7 : P R O C E S - V E R B A U X 

L e s p r o c è s - v e r b a u x d e s délibérations d u C o n s e i l d ' A d m i n i s t r a t i o n , 

d u b u r e a u et d e s A s s e m b l é e s s o n t transcrits s u r u n registre, s i g n é s 

d u P r é s i d e n t et d u Secrétaire o u à d é f a u t p a r u n m e m b r e d u b u r e a u 

p r é s e n t à la délibération. 

L e P r é s i d e n t et le Secrétaire p e u v e n t délivrer toutes c o p i e s cer

tifiées c o n f o r m e s qui font foi vis à vis d e s tiers. 

Article 1 8 : C O M P T A U E L I T E - E X E R C I C E - R E S U L T A T S 

L e s o p é r a t i o n s d u S y n d i c a t font l'objet d ' u n e c o m p t a b i l i t é t e n u e e n 

c o n f o r m i t é a v e c les lois et les u s a g e s e n v i g u e u r . / J / ' 

L ' e x e r c i c e social d u S y n d i c a t c o m m e n c e le 1er j a n v i e r cl finit le 3 1 

d é c e m b r e . P a r e x c e p t i o n , le p r e m i e r e x e r c i c e c o m m e n c e r a a c o m p t e r 

d e la date d'autorisation légale et finira le 3 1 d é c e m b r e 1 9 9 1 . 



U n c a s o c c o n s t a t a t i o n d ' c A t - t u c n t s , ucu«.-ci 5 u u u > port^..» « « n s u.. 

p o s t e d e r é s e r v e s ; e n a u c u n c a s . Ils n e p o u r r a i e r ' o n n e r lieu à dis

tribution. 

Article 1 0 : R E G L E M E N T I N T E R I E U R 

U n r è g l e m e n t intérieur p e u t être établi p a r le C o n s e i l d ' A d m i n i s 

tration, q u i le fait alors a p p r o u v e r p a r l ' A s s e m b l é e G é n é r a l e O r d i 

n a i r e . 

C e r è g l e m e n t é v e n t u e l est d e s t i n é à fixer les d i v e r s points n o n 

p r é v u s p a r les statuts, n o t a m m e n t c e u x q u i o n t trait à l'adminis

tration i n t e r n e d u S y n d i c a t . 

Article 2Q : D I S S O L U T I O N 

E n e n * d e d i s s o l u t i o n p r o n o n c é e p a r les d e u x tiers a u m o i n s d e s 

m e m b r e s p r é s e n t s à l ' A s s e m b l é e G é n é r a l e , u n o u plusieurs liqui

d a t e u r s s o n t n o m m é s p a r celle-ci, et l'actif, s'il y a lieu, est d é v o l u à 

u n autre S y n d i c a t d e la filière p o r c i n e . 

Article 21 : F O R M A L I T E S 

L e P r é s i d e n t , n u n o m d u C o n s e i l d ' A d m i n i s t r a t i o n , est c h a r g é d e 

r e m p l i r toutes les f o r m a l i t é s d e d é c l a r a t i o n et d e p u b l i c a t i o n p r e s 

crites p a r la législation e n v i g u e u r . T o u s p o u v o i r s s o n t d o n n é s a u 

p o r t e u r d e s p r é s e n t e s à l'effet d'effectuer c e s f o r m a l i t é s . 

Fait a P a u , 

le 1 5 avril 1 9 9 1 

P r é s i d e n t , L e S e c r é t a i r e , / 

I/crr a r d D U P O N T L o u I s P O N O M E L L I 

D o s s i e r d é p o s é 

- a la M a i r i e d e P A U . le 23 m / n ' I 91cn 

p o u r transcription a la c o n s e r v a t i o n d e s h y p o t h e ^ 

P r o c u r e u r d e la R é p u b l i q u e . 

CERTIFIÉ C0NF0J 

aires, 

q u ' a u 



C O M P T E R E N D U d u C O N S E I L d ' A D M I N I S T R A T I O N 

d u S Y N D I C A T d e D E F E N S E d u J A M B O N d e B A Y O N N E 

l e 7 J U I N 1 9 9 5 à P A U à 10 h 3 0 

E X T R A I T /s'S 

M -• 
. y 

V I - Q u e s t i o n s d i v e r s e s 

1) R é s o l u t i o n : D é n o m i n a t i o n 

L e S y n d i c a t d e D é f e n s e du J a m b o n de B a y o n n e c o n s e r v e la forme 

j u r i d i q u e d e S y n d i c a t , r ég i e con fo rmémen t à la loi du 21/3/84, avec 

l ' app roba t ion d e l ' e n s e m b l e des m e m b r e s du C o n s e i l , il prend la 

d é n o m i n a t i o n : 

" C O N S O R T I U M D U J A M B O N D E B A Y O N N E " 

Fait à Pau, le 19 j u i n 1995 

C F 2 T I F Ï É C O N F O R M E 



C O M P T E R E N D U d u C O N S E I L d ' A D M I N I S T R A T I O N 

d u S Y N D I C A T d e D E F E N S E d u J A M B O N d e B A Y O N N E 

le 5 J A N V I E R 1 9 9 4 à P A U à 12 h 3 0 

E X T R A I T 

IV - Modification des statuts 

L ' A s s e m b l é e d é c i d e d e modi f i e r l 'art icle 21 des s ta tu ts en é la rg issan t 

l 'act ivi té du S y n d i c a t aux L G . P . (Ar t ic le 21 ) . 

Fa i t à Pau , l e 19 j u i n 1995 

CIRTIFÏÉCC... . 



C o m p o s i t i o n d u Consei l d 'Admini s tra t ion 

d u C o n s o r t i u m du J a m b o n de B a y o n n e 

- R e n o u v e l l e m e n t du 7 ju in 1995 -

CONSEIL D'ADMINISTRATION 

MEMBRES GROUPE REPRESENTE 

ELEVEURS 7 

B O R D E S Jean 

R E N A U D Jean -Franço i s 

C O U R A D E S M i c h e l 

D U P O N T B e r n a r d 

N O U Q U E A n d r é 

T E I L L A C Géra rd 

P A R G A D E Jean-P ie r re 

LUR BERRI 

PERIGORD PORC' ' 

FIPSO ELEVAGE 

CEPSO 

GAPP 

SECTION PORCINE FRSEA 

CHAMBRE REGIONALE 
d'AGRICULTURE 

FABRICATION 
ALIMENT 
DU BETAIL 

2 A U B A R T Chr is t ian 

D U R A N D H e r v é 

SANDERS ADOUR 

SNAD 

ABATTEURS-

DECOUPEURS 

DE JAMBON 

2 F E R R A N D Lou i s 

F A R G E O T S e r g e 

FIPSO INDUSTRIE 

BIGARD-ARCADIE 

SALAISONNIERS 7 

E S Q U E R Jean-Bap t i s t e 

O T E I Z A Pierre 

A L L A I S R o b e r t 
représenté par M.Stocker 

B A I L L E T Géra rd 

B O N O M E L L I Louis 

L E S O U E F Henr i 

C H A B A G N O Jean 

SYND BOUCHER-CHARCUTIER 

SARL OTEIZA 

CHEVALLIER S.A. 

S.A. BAILLET 

SALAISONS PYRENEENNES 

SAL. MONTAGNE NOIRE 
PYRENEES 

IBAIONA 

18 

avec la par t ic ipa t ion de la D R A F 



A N N E X E n ° 2 

T o u t e la filière s ' e n g a g e 

1.1 - Représen ta t ion de la f i l ière 

au sein du C o n s o r t i u m du j a m b o n de B a y o n n e p . 1 

1.2 - Respec t du cah ie r des cha rges et d e la t raçabil i té p . 2 

1.3 - M i s e en p lace de re la t ions é c o n o m i q u e s étroi tes et eff icaces p . 4 
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T o u t e la filière s ' e n g a g e 

V ) 

A u t o u r de l 'objectif u n i q u e de défense et de p r o m o t i o n 6% j a m b o n de 

B a y o n n e , l e C o n s o r t i u m réuni t t o u t e la f i l ière : indus t r ie l s de l ' a l imenta t ion 

an ima le , p r o d u c t e u r s et g r o u p e m e n t s de p roduc teu r s , aba t t eu r s -découpeur s et 

s a l a i s o n n i e r s . 

Ce t t e d é m a r c h e de fi l ière se concré t i se de trois m a n i è r e s différentes : 

• p a r la r e p r é s e n t a t i o n d e t o u s les m a i l l o n s d e la f i l iè re a u s e in d u 

C o n s o r t i u m d u j a m b o n d e B a y o n n e ; 

• par la pa r t i c ipa t ion ac t ive de tous les ma i l lons au r e s p e c t d u c a h i e r d e s 

c h a r g e s du j a m b o n d e B a y o n n e et, en part icul ier , d e la t r a ç a b i l i t é ; 
1 • p a r la m i s e en p l a c e de c o u r a n t s c o m m e r c i a u x é t r o i t s en t re les 

différents ma i l l ons d e la fi l ière. 

1.1- Représentation de la filière 
au sein du Consortium du jambon de Bayonne 

B e a u c o u p m o i n s c o n c e n t r é e que son h o m o l o g u e d e l 'Ouest , la filière 

p o r c i n e du S u d - O u e s t de la F rance se c o m p o s e d 'un g r and n o m b r e 

d 'opéra teurs . E n 1995 , p a r m i les opéra teurs significatifs, o n c o m p t e : 

• 3 4 fabr icants p r o d u i s a n t 4 7 0 0 0 0 tonnes d 'a l iment c o m p o s é ; 

• 3 2 2 1 p r o d u c t e u r s adhé ran t à 25 g r o u p e m e n t s d e p roduc t eu r s et se 

répar t i s san t en 1 4 3 9 na i s seu r s , 54 pos t - sevreurs , 9 0 5 na i s seurs -engra i s seurs 

et 823 engra i s seur s , p o u r u n e p roduc t ion totale d e 1,6 m i l l i o n d e p o r c s (soit 

l a p r o d u c t i o n d 'un seul des g r o u p e m e n t s bre tons les p lus impor t an t s ) ; 

• 3 1 abat to i rs t rai tant 1,6 mil l ion de porcs don t env i ron 5 0 % s o n t 

s é l e c t i o n n é s p o u r l a t r a n s f o r m a t i o n en j a m b o n d e B a y o n n e ; 

• 23 sa la i sonnie rs d e tai l le m o y e n n e à g rande , auxque l s il conv ien t 

d 'ajouter e n v i r o n u n e cen t a ine d'artisans charcu t ie r s qu i fabr iquent les 

j a m b o n s qu ' i l s v e n d e n t d a n s leurs propres magas in s , p o u r u n e p roduc t ion 

to ta le d e 1,1 m i l l i o n d e j a m b o n s secs par an. 

P a r m i ces opé ra t eu r s , u n e major i té est conce rnée par le j a m b o n de B a y o n n e 

et par la d é m a r c h e ini t iée par le Conso r t i um du j a m b o n d e B a y o n n e . Celu i -c i 

ref lète d o n c la d ivers i té des mai l lons de la filière et la p lura l i té des acteurs de 

c h a q u e mai l lon . 
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L a défense et la p r o m o t i o n du j a m b o n de B a y o n n e c o n s t i p e d o n c depuis 

l 'or igine u n e d é m a r c h e d e fi l ière et u n e d é m a r c h e col lec t ive . (Ainsi, depu i s sa 

c réa t ion , le C o n s o r t i u m du j a m b o n de B a y o n n e d i s p o s e ^ <£un. consei l 

d ' admin is t ra t ion r ep ré sen tan t les différents mai l lons et l è^> /d i f i e ren tes / 

o rgan i sa t ions . Lors du de rn ie r r enouve l l emen t , le 7 j u i n 1995 , c e p r inc ipe a 

é té ma in t enu , p u i s q u e le conse i l d 'adminis t ra t ion se c o m p o s e de 7 é leveurs 

r ep résen tan t des g r o u p e m e n t s de p roduc teurs , de 2 représen tan t s des 

indus t r ie l s de l ' a l imenta t ion an ima le , de 2 représen tan ts des aba t teurs -

d é c o u p e u r s et de 7 r ep résen tan t s des sa la isonniers , un r ep résen tan t de la 

D R A F par t ic ipant é g a l e m e n t aux t r avaux du consei l . 

D a n s le m ê m e t e m p s , les p rofess ionne l s ont souha i té d o n n e r au Synd ica t de 

dépar t la d é n o m i n a t i o n d e C o n s o r t i u m du j a m b o n de B a y o n n e , p a r ana log ie 

a v e c les aut res o rgan i sa t ions e u r o p é e n n e s exis tant dans le d o m a i n e du j a m b o n 

sec . C e n o u v e a u n o m n e m o d i f i e en r ien ni l 'objet, ni la s t ruc ture j u r id ique , n i 

l a c o m p o s i t i o n du Synd ica t d 'or ig ine . 

1.2- R e s p e c t du cah ier d e s charges et de la traçabi ï i té 

L'é labora t ion du j a m b o n d e B a y o n n e définie dans le cah ie r des charges 

c o n ç u p a r le C o n s o r t i u m , m e t à con t r ibu t ion tous les ma i l lons d e la filière et 

leur confère des r e sponsab i l i t é s essent ie l les dans la confo rmi t é du p rodu i t à la 

t rad i t ion du j a m b o n de B a y o n n e . 

Les que lques e x e m p l e s su ivan ts i l lust rent la par t i c ipa t ion d e tous les 

ma i l l ons d e la fil ière à l ' é labora t ion d u p rodu i t : 

• les fabr icants d 'a l iments i nco rpo ren t au mo ins 6 0 % de cé réa les , i ssues de 

cé réa les et po is , exc luen t l 'hui le d e po i s son et l imi tent la t eneu r d 'acide 

l i no lé ique à au p lus 1,9% d u total des ac ides gras ; 

• les p roduc teu r s nour r i s sen t leurs porcs avec l 'a l iment m e n t i o n n é plus 

hau t , q u e ce lui -c i soit f ab r iqué à la f e rme ou ache té à l 'extér ieur ; 

• les aba t teurs ga ran t i s sen t les cond i t ions de récep t ion (a t tente supér ieure 

o u éga le à 3 heures ) et d ' aba t t age des po rcs ; 

• les découpeu r s a s suren t la con fo rmi t é des j a m b o n s frais p o u r les cri tères 

aspec t extér ieur , coupe , épa i s seu r et qua l i t é du gras et po ids ; 

• les sa la isonniers t r ans fo rmen t le j a m b o n frais en j a m b o n d e B a y o n n e 

se lon le cah ie r des cha rges ar rê té p a r le C o n s o r t i u m ( type de sel, du rée de 

fabr ica t ion) et vei l lent a u x respec t s des cri tères phys i co -ch imiques , 

m ic rob io log iques et o rgano lep t iques du produi t fini. 
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D e m ê m e , la t raçabi l i té du p rodu i t et la garan t ie appor t ée au c o n s o m m a t e u r 

q u a n d à son or ig ine et au r e spec t du cahier des cha rges , sont assurées g r â c e à 

la co l l abora t ion de trois ac teurs de la filière (confer f igure n°2 ) : 

• l ' é l e v e u r t a t o u e de m a n i è r e indélébi le les porce le t s s u r les deux j a m b o n s 

p o u r assure r un m a r q u a g e res tan t sur le produi t tout au long de sa t r ans fo rma

t ion, c e qu i d i s t ingue les po rc s des t inés au j a m b o n de B a y o n n e des aut res 

porcs , s i m p l e m e n t frappés sur les longes avant leur dépar t à l 'abattoir ; 

• le d é c o u p e u r p o s e u n p l o m b sur tous les j a m b o n s frais c o n f o r m e s aux 

ex igences du C o n s o r t i u m ; 

• le s a l a i s o n n i e r m a r q u e a u feu les j a m b o n s lors de leur m i s e au sel. 

1.3- M i s e en p lace d e re lat ions é c o n o m i q u e s 

é tro i tes et eff icaces 

A u se in d e la z o n e d e p r o d u c t i o n définie pa r le C o n s o r t i u m , les re la t ions 

é c o n o m i q u e s entre g r o u p e m e n t s de p roduc teurs , aba t t eu r s -découpeur s et 

sa la i sonnie rs sont t rès é t roi tes (confer car te n°7 ) . P o u r n e r ep rend re q u e les 

couran t s d ' échanges essent ie l s , les sa la isonniers de la z o n e d e s èche 

s ' approv i s ionnen t auprès d e 4 sources pr inc ipa les , p ré sen tées ici p a r o rd re 

d ' impor t ance déc ro i s san te : 

• les aba t to i rs du B a s s i n d e l 'Adour l u i - m ê m e (Sauve te r re , B e a u m a r c h é s , 

B a y o n n e , Pau , H a g e t m a u ) , e u x - m ê m e s p r inc ipa lemen t approv i s ionnés en po rcs 

charcu t ie r s p a r les g r o u p e m e n t s d e produc teurs des Py rénées -At l an t iques , des 

L a n d e s , du Ger s et des H a u t e s - P y r é n é e s ; 

• les abat to i rs du no rd d e la r ég ion Aqui ta ine (Thiviers , Sa in t -Vincen t de 

Cosse , B e r g e r a c et L a R é o l e ) , e u x - m ê m e s p r inc ipa lemen t app rov i s ionnés en 

po rc s charcu t i e r s par les g r o u p e m e n t s de p roduc teurs de D o r d o g n e , du Lot , de 

Cor rèze , d e H a u t e - V i e n n e , d u Lo t - e t -Garonne et de G i r o n d e ; 

• les aba t to i rs des D e u x - S è v r e s (Celles sur Be l le , Sa in t -Maixen t ) , e u x -

m ê m e s p r inc ipa l emen t app rov i s ionnés en porcs charcu t ie r s pa r les 

g r o u p e m e n t s de p roduc teu r s des Deux-Sèv re s , de la V i e n n e , des Cha ren t e s , et 

de D o r d o g n e ; 

• les abat to i rs du no rd -oues t de Mid i -Py rénées (Capdenac , R o d e z et 

Cas t e lnauda ry ) , e u x - m ê m e s pr inc ipa lement approv i s ionnés en po rcs 

charcu t ie r s pa r les g r o u p e m e n t s de produc teurs de l 'Aveyron , du Ta rn , du Lot , 

du Can ta l , du T a r n - e t - G a r o n n e et de l 'Aude. 

P lus ieurs e x e m p l e s de ces re la t ions contractuel les f igurent dans l ' annexe n ° 4 . 
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P o u r r e n d r e ces re la t ions é c o n o m i q u e s p lus ef f icaces , la p lupa r t des 

en t repr i ses imp l iquées dans la filière ont adop té des gr i l les de p a i e m e n t 

spéc i f iques {confer t ab leau n ° l ) , définies par les in te rp ro fess ions rég iona les 

et adap tées au m a r c h é du j a m b o n sec . • 

E n effet, le sys t ème de p a i e m e n t des porcs qu i fait r é f é r ence en F r a n c e 

(gri l le U n i p o r c Oues t ) a é té en t i è remen t conçu p o u r les besoins^dsg^iaj^Here 

O u e s t de la F rance , c 'est à d i re dans la pe rspec t ive d e la fourn i tu re d e v i ande 

fraîche et d e j a m b o n s frais p o u r la t ransformat ion en j a m b o n s cui ts . Il 

p r iv i l ég ie d o n c les porcs légers et ma ig res . 

A u con t ra i re , les gri l les mi se s en p lace dans la z o n e d e la f i l ière p o r c i n e du 

S u d - O u e s t de la F rance , favor isent des porcs p lus lou rds et p l u s g ra s : 

• la l imi te de poids supé r i eu re pou r bénéficier du p a i e m e n t le p lus é levé 

at te int 103 K g , cont re 95 p o u r la gri l le Un iporc Oues t ; 

• les p o u r c e n t a g e s de m u s c l e les mieux valorisés n e d é p a s s e n t p a s 5 6 % de 

m u s c l e , con t r e 6 0 % pour la gri l le "Uniporc Oues t" . 

A t i t re d ' exemple concre t , u n p roduc teu r l ivrant dans la z o n e S u d - O u e s t u n 

p o r c cha rcu t i e r de 102 K g d e ca rcasse (soit env i ron 130 K g vif) à 5 4 % de 

m u s c l e — c e qui co r r e spond à u n po rc adapté à la p r o d u c t i o n d e j a m b o n sec 

— p e r c e v r a 1,10 franc de p lus q u e s'il avai t l ivré c e p o r c d a n s la z o n e Oues t , 

soit 1 1 , 2 % de p lus -va lue . A l ' inverse, un p roduc t eu r l iv ran t dans la zone 

O u e s t u n p o r c charcut ie r de 77 K g de ca rcasse (soit e n v i r o n 9 5 K g vif) à 6 0 % 

d e m u s c l e — c e qui co r r e spond à un porc adapté à la p r o d u c t i o n d e j a m b o n 

cui t — p e r c e v r a 95 cen t imes de p lus pa r ki lo, que s'il ava i t l ivré c e p o r c dans 

la z o n e Sud-Oues t , soit u n e p lus va lue de 10 ,6%. 

C e s chiffres mon t ren t q u e les différences de gri l le d e p a i e m e n t cons t i tuen t 

u n i n s t r u m e n t pu i ssan t de l ' adapta t ion de la filière du S u d - O u e s t d e la F rance 

à l ' é labora t ion de j a m b o n s secs de qual i té . 
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T a b l e a u n ° l 

C o m p a r a i s o n d e d e u x gril les de p a i e m e n t 

uti l isées d a n s la z o n e d e product ion définie p a r le C o n s o r t i u m 

p a r rappor t à la gri l le de référence " U n i p o r c O u e s t " 

% 
D E 

M A I G R E 

V A L E U R D E P O I N T D E M U S C L E 
( C E N T I M E S ) 

% 
D E 

M A I G R E I N P A Q 
1/04/93 

MIDI P O R C 
9/09/94 

U N I P O R C O u e s t 
4 / 0 7 / 9 4 

60 + 70 + 110 + 125 

59 + 70 + 110 + 125 

58 + 70 + 110 + 125 

57 + 90 + 120 + 120 

56 + 110 + 115 + 110 

55 + 125 + 105 + 95 

54 + 120 + 80 + 70 

53 + 80 + 60 + 45 

52 + 40 + 40 + 25 

51 + 20 + 20 + 10 

50 BASE 0 BASE 0 

49 - 2 5 -25 - 2 5 

48 - 5 0 -50 - 5 0 

47 -75 -75 -75 

46 -100 -100 -100 

45 -125 -125 - 125 

44 - 150 -150 -250 

43 - 175 - 175 -250 

42 -200 -200 -250 

41 -225 -225 -250 

40 -250 -250 -250 

L a gri l le U N I P O R C O u e s t favorise les porcs à très fort p o u r c e n t a g e de 
m u s c l e : les mei l l eures p lus -va lues sont ob tenues avec les porcs ayan t de 58 
à 6 0 % de m u s c l e . 

Les gril les I N P A Q et M I D I P O R C favorisent au cont ra i re la va lor i sa t ion de 
po rcs p lus gras entre 53 et 57 % de musc l e . 
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Conc lus ion 

L a d é m a r c h e du C o n s o r t i u m p o u r la défense et la p r o m o t i o n d u j a m b o n de 

B a y o n n e r e spec t e trois pr inc ipes fondamen taux : 

• la t y p i c i t é d u p r o d u i t , p a r la r igueur du cah ie r des c h a r g e s et la 

dé l imi t a t ion d ' u n e z o n e d e s è c h e d e s j a m b o n s e t d ' u n e z o n e d ' é l e v a g e d e s 

p o r c s ; 

• l ' e n g a g e m e n t d e t o u t e l a filière — al imenta t ion , p roduc t ion , aba t t age , 

d é c o u p e et sa la i son — autour d e l 'objectif de l ' I .G.P. ; 

• l a r e p r é s e n t a t i o n d e t o u s l e s a c t e u r s d e l a f i l i è r e que l q u e soit le 

m a i l l o n , que l q u e soit la tai l le de l 'entreprise , de l 'art isan à l ' industr ie l . 

L ' I .G .P . j a m b o n de B a y o n n e cons t i tue po ten t i e l l emen t u n fac teur de 

r e v i t a l i s a t i o n d e s z o n e s r u r a l e s : 

• en ma in t enan t et en pe rme t t an t u n d é v e l o p p e m e n t d e la p r o d u c t i o n 

p o r c i n e va lor i san t les céréales des exploi tants agr icoles pe t i t s et m o y e n s ; 

• e n pe rme t t an t aux ar t isans du Bass in de l 'Adour de ma in t en i r l ' emplo i et 

l ' ac t iv i té ; 

• e n p e r m e t t a n t aux sa la i sonniers du Bass in de l 'Adour de faire face à la 

c o n c u r r e n c e des fabricants des autres rég ions e u r o p é e n n e s qui bénéf ic ien t 

déjà d 'une p ro tec t ion de leurs d é n o m i n a t i o n s . 
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A N N E X E n ° 3 

U n e z o n e d e p r o d u c t i o n c o h é r e n t e 
1 . 1 - U n e m ê m e finali té : 

l ' é labora t ion de j a m b o n s secs p . 1 

1.2 - U n e un i t é géog raph ique et c l ima t ique p . 3 

1.3 - U n e un i t é é c o n o m i q u e et h u m a i n e p . 6 



U n e z o n e d e p r o d u c t i o n c o h é r e n t e 

L e C o n s o r t i u m du j a m b o n de B a y o n n e a dé l imi té la z o n e d e p roduc t ion des 

p o r c s p o u v a n t ê t re t ransformés en j a m b o n d e B a y o n n e de la m a n i è r e su ivante 

(confer ca r te n ° l ) : l imi tée au sud pa r la c h a î n e p y r é n é e n n e et à l 'ouest pa r 

l 'océan At lan t ique , la zone c o m p r e n d les dépa r t emen t s su ivan t s , du, sud au 

no rd et d 'oues t en est : Py rénées -At l an t iques , H a u t e s - P y r é n é e s , Hau te -

G a r o n n e , Ar i ège , Pyrénées -Or ien ta le s , L a n d e s , Ge r s , A u d e , G i ronde , Lot-et -

G a r o n n e , Ta rn -e t -Ga ronne , Ta rn , C h a r e n t e - M a r i t i m e , C h a r e n t e , D o r d o g n e , 

Lot , A v e y r o n , D e u x - S è v r e s , V i e n n e , H a u t e - V i e n n e , C o r r è z e e t Canta l . 

Ce t t e z o n e a é té dé t e rminée sur la b a s e du bas s in d e p roduc t ion de la 

FILIÈRE P O R C I N E D U S U D - O U E S T D E LA F R A N C E . L 'o r ig ine d e ce t te filière est très 

a n c i e n n e : les p remiè re s scènes de "pè le -porc" sont décr i tes dès avant le 

M o y e n - A g e . L e j a m b o n sec r ep résen te a lors u n m o y e n c o m m o d e de s tocker de 

la v i ande , pu i s dev ien t u n e m o n n a i e d ' échange et d e p a i e m e n t des d îmes et des 

b a u x . L ' in t roduc t ion du maïs en E u r o p e (vers 1500) , p l an t e très p roduc t ive qui 

se d é v e l o p p e dans tout le bass in aqui ta in , p e r m e t a u x é l eveur s d 'engraisser et 

d e c o m m e r c i a l i s e r p lus de po rc s . L e s J A M B O N S SECS D E S P A Y S D E l ' A D O U R 

p r e n n e n t p rog re s s ivemen t l 'appel la t ion de leur l ieu d e commerc i a l i s a t i on : 

B a y o n n e . 

A par t i r des années 50 , la p r o d u c t i o n p o r c i n e se d é v e l o p p e en F r a n c e selon 

d e u x m o d è l e s différents . 

D ' u n e part , l 'essentiel de la p r o d u c t i o n se concen t r e au se in de la FILIÈRE 

P O R C I N E D E L ' O U E S T du pays : B r e t a g n e , P a y s d e la L o i r e et N o r m a n d i e . 

Il s 'agit de r épondre à u n e a u g m e n t a t i o n r ap ide de la c o n s o m m a t i o n de 

v i a n d e f ra îche et de j a m b o n cui t qui se concen t r e n o t a m m e n t dans le bass in 

par i s ien . L a p roduc t ion s 'oriente d o n c p r i nc ipa l emen t ve r s la fourni ture de 

po rc s légers et maigres , la d é c o u p e s 'adapte en adop tan t la "coupe 

pa r i s i enne" . T rès vi te , la p ress ion des c o n s o m m a t e u r s et de la g rande 

d is t r ibu t ion i m p o s e une réduc t ion des coû ts de p r o d u c t i o n condu isan t au 

d é v e l o p p e m e n t d'un M O D È L E HORS-SOL VRAI, dans leque l l ' a l imenta t ion des 

po rcs se fait à part i r d 'a l iment c o m p o s é à ba se des ma t i è res p remiè res 

d i spon ib les au mei l leur coût . 
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L e d é v e l o p p e m e n t des impor ta t ions de mat iè res p r e m i è r e s les por t s de 

l 'Ouest , à l ' image de ce qu i exis te aux Pays -Bas , favor i se c e modèle . , . 

D 'au t re par t , la f i l iè re p o r c i n e d u S u d - O u e s t s 'organise pou r 

app rov i s ionne r en j a m b o n trois zones t radi t ionnel les d e sa la i sons sèches : le 

Bass in de l 'Adour , m a i s aussi le T a r n et le L imous in . 

L a p r o d u c t i o n s 'oriente d o n c p r inc ipa l emen t vers la fourn i ture d e porcs 

p lus lourds et p lus gras , la d é c o u p e s 'adapte en adop tan t la " c o u p e S u d - O u e s t " 

qui p r iv i lég ie la r e c h e r c h e d ' u n j a m b o n l o u r d {confer f igure n ° l ) . D e 

m ê m e , la r e c h e r c h e de gras adap tés à la sa la ison s è c h e a c o n d u i t à pr iv i légier 

l ' a l imenta t ion à ba se d e céréa les au dé t r iment d 'une r e c h e r c h e du coû t 

a l imenta i re le p lus faible. 

L a g r a n d e f réquence de la cu l tu re des céréa les , et n o t a m m e n t du ma ï s , a 

favor isé le m o d è l e cé réa les -porcs , soi t pa r la fabr ica t ion d e l 'a l iment à la 

fe rme, soit p a r l ' incorpora t ion de céréa les dans les a l imen t s c o m p o s é s . 

L e m o d è l e d e d é v e l o p p e m e n t q u e représen te la f i l ière p o r c i n e du Sud-

Oues t de la F r a n c e est t r è s m i n o r i t a i r e pu i squ ' avec 1,6 mi l l ion d e porcs 

p rodu i t s par an, il n 'at teint pas le n iveau d'un seul des p lus gros abat toirs 

b r e t o n s . 

1.2- U n e uni té g é o g r a p h i q u e et c l imat ique 

L a z o n e r e t e n u e pa r le C o n s o r t i u m se carac té r i se pa r u n enso le i l l emen t et 

des t empéra tu re s es t ivales favorables à la cul ture des cé réa l e s n o t a m m e n t du 

ma ï s grain . L a ca r t e n ° 2 m o n t r e q u e les s o m m e s d e t e m p é r a t u r e s supér ieures à 

6 ° C du p r e m i e r m a i aux p remiè re s gelées dépassen t le p lus s o u v e n t les 1 800° , 

c e qui p e r m e t de cul t iver les var ié tés tardives de m a ï s . D 'au t res céréa les sont 

éga l emen t cu l t ivées dans la z o n e c o m m e le blé , l 'orge et le so rgho . 

A u c œ u r d e ce t te z o n e céréa l iè re , m a i s aussi à sa pé r iphé r i e , la p roduc t ion 

po rc ine a d o n c p u se déve loppe r se lon un m o d è l e cé réa l e s -po rc . Cec i se 

t raduit de d e u x man iè r e s c o m p l é m e n t a i r e s : 

• u n e p r é p o n d é r a n c e d e l a f a b r i c a t i o n d ' a l i m e n t à l a f e r m e , à part i r de 

céréa les p rodu i t e s sur l 'exploi tat ion, qu i représen te , se lon l ' Insti tut T e c h n i q u e 

du Porc , 4 4 % d e s v o l u m e s con t re 1 4 % pour l ' ensemble d e la F r a n c e et 1 2 % 

pour la B r e t a g n e ( M a r o u b y et Teffene , 1995) ; 

• une i n c o r p o r a t i o n p l u s i m p o r t a n t e d e s c é r é a l e s dans les a l iments 

c o m p o s é s , avec 4 7 % d e c é r é a l e s con t re 37 pour l ' ensemble d e la F r a n c e et 34 

en Bre t agne ( O N I C , 1994) . 
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Le jarret est scié a u 

n i v e a u d e l'extrémité 

inférieure d u tibia e n 

é p a r g n a n t les parties 

s u p é r i e u r e s d u 

c a l c a n é u m et d e 

l'astragale. 

Le pied est scié a u 

n i v e a u d u 

c a l c a n é u m et d e s 

t u b é r o s i t é s d e 

l'extrémité 

inférieure d u tibia. 

Le pied est déjointé 

a u n i v e a u d e 

l'articulation d u 

jarret, en p r é s e r v a n t 

l'intégrité d e s 

tubérosités d e 

l'extrémité 

inférieure d u tibia. 

P a r a g e d u j a m b o n 

d e B a y o n n e 

La ligne d e c o u p e E G F vise à p r é s e r v e r 

u n m o r c e a u spécifique 

d e la c o u p e lyonnaise a p p e l é : q u e u e . 

La ligne d e c o u p e E G F est caractéristique d e s pièces d e s t i n é e s 

à la fabrication d u j a m b o n cuit. 

La ligne d e c o u p e E G F est caractéristique d e s pièces d e s t i n é e s 

à la fabrication d e j a m b o n s secs, c o n s e r v a n t le m a x i m u m d e 

parties c h a r n u e s épaisses. 
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I V I E D I A N E J D E 
J O U R N A L I E R E 

OM M C C f i l 
Ai i L i i n i i P % i d 

M P É R / O U R I 

P É R I O D E ; 1 " MAI / D A T E D £ 1 - S ! G E L É E [ 1 1 / 1 1 A U ! P i 3 J § T A f i D ) { 1 9 5 9 - 1 3 8 4 ) 

2 1 0 0 - 2 2 0 0 ° 

2 0 0 0 - 2 1 0 0 ° 

1 9 0 0 - 2 0 0 0 ° 

1800 - 1 9 0 0 ° 

1 1 7 0 0 - 1 8 0 0 ° 

1 6 0 0 - 1 7 0 0 ° 

1500 - 1 6 0 0 ° 

4 

l u 

t- A 

' HERAULT Bôîiers © 

Catcasscnne 

. - • 
Perpignan 

/ PYRENEESpRIENTALES 

1400 - 1500° 

1300 - 1400° 
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S' inscr ivant dans la cont inu i té de la t radi t ion d 'une f î l i è r e ^ ^ ^ g h î e , qui 

s ' enrac ine dans la sole céréal ière rég iona le , le C o n s o r t i u p f ^ r ' déc idé que 

l ' a l imenta t ion des po rcs p o u v a n t être t ransformés en jambon-Tde B a y o n n e doiu 

ê t re c o m p o s é a u m i n i m u m d e 6 0 % d e c é r é a l e s , i s s u e s d e - c é r é a l e s e t p o i s 

a v e c u n m i n i m u m d e 5 0 % d e c é r é a l e s e t i s s u e s . 

D a n s le m ê m e esprit , le C o n s o r t i u m a ent repr is , en co l l abo ra t ion a v e c les 

cen t r e s d ' expér imen ta t ion qui font ré fé rence en ma t i è r e d ' a l imenta t ion des 

po rc s ( A G P M - I T C F ) , u n p r o g r a m m e d e r e c h e r c h e des t iné à objec t iver les 

re la t ions ent re a l imenta t ion et ap t i tude des t issus gras à la sa l a i son sèche . Les 

résu l ta t s de ce p r o g r a m m e pe rmet t en t d 'aboutir aux c o n c l u s i o n s su ivan tes : 

• il ex is te u n e différence s ignif icat ive de qua l i té des g ras , favorable à 

l ' ap t i tude à la sèche , en t re les porcs nourr i s avec u n a l imen t c o m p o r t a n t plus 

de 6 0 % de céréa les et des porcs nourr i s avec u n a l i m e n t c o m p o s é d'un 

m é l a n g e de mat iè res p remiè res sur la b a s e de la r e c h e r c h e du c o û t le p lus bas 

( m a n i o c , mé la s se , gra isse an imale , hu i l e v é g é t a l e . . . ) (Cas ta ing , 1989) ; 

• a u c u n e dif férence signif icat ive n'est l iée au cho ix de la cé réa l e dans 

l ' a l imenta t ion , o rge , b lé ou m a ï s (Cas ta ing et Gros jean , 1988) ; 

• le ma ï s , cé réa le d o m i n a n t e dans la z o n e d e p r o d u c t i o n r e t e n u e par le 

C o n s o r t i u m , est b ien adap té à l ' a l imentat ion des po rc s des t i né s à l 'é laborat ion 

de j a m b o n s secs (Cas ta ing et Gros jean , 1988) . 

C e s é l émen t s objectifs pe rmet t en t d 'appor ter u n e b a s e sc ien t i f ique à l 'usage 

t rad i t ionne l de po rcs nourr i s aux céréa les p o u r le j a m b o n de B a y o n n e , et 

confor te le C o n s o r t i u m dans sa vo lon té de pe rpé tue r ce t te t rad i t ion . 

1.3- U n e uni té é c o n o m i q u e et h u m a i n e 

L a z o n e de p roduc t ion re tenue p a r le C o n s o r t i u m c o n s t i t u e u n e uni té de 

p r o d u c t i o n et d ' échange anc i enne dont la réal i té se p r o l o n g e au jourd 'hu i . 

Les p r e m i è r e s s tat is t iques fiables sur la loca l i sa t ion p réc i s e des é levages 

po rc in s et sur tout leur répar t i t ion pa r type de p r o d u c t i o n (na i s sage ou 

e n g r a i s s e m e n t ) r e m o n t e à 1966 (Zert et coll . , 1966) . Ce t t e é t u d e a pe rmis 

d ' é laborer u n e ca r tograph ie {confer car tes n°3 et 4 ) q u i d é m o n t r e la 

sépa ra t ion des zones de na i s sage des porce le t s et d ' e n g r a i s s e m e n t des porcs 

c h a r c u t i e r s . 

A ins i , l e s p o r c e l e t s n é s d a n s l e B a s s i n d e l ' A d o u r é ta ien t m a s s i v e m e n t 

engra i s sés dans u n e zone pér iphér ique s 'é tendant des C h a r e n t e s à l 'Aveyron en 

pas san t pa r les D e u x - S è v r e s , la V ienne , la H a u t e - V i e n n e , la Cor rèze et la 

D o r d o g n e . 
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c a r t e s n °3 e t 

P R O D U C T I O N P O R C I N E E N 1 9 6 6 
3 : Z O N E S D E N Â I S S A G E 
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N ° 4 : Z O N E S D ' E N G R A I S S 

Viïiiiivi - i ^ w ^ . 

I , |^ l^SSP^,*'li-TS 

Hiiut(?>..'1 

ArJUCl 

L e s p o r c e l e t s n é s d a n s le B a s s i n d e l ' A d o u r é t a i e n t m a s s i v e m e n t 

e n g r a i s s é s d a n s u n e z o n e p é r i p h é r i q u e s ' é t e n d a n t d e s C h a r e n t e s à l ' A v e y r o n . S o u r c e 

< ( » ' S « > K I II ' M D l .1 V M K I I M I I ' I H V U N M 



L 'ex t r ao rd ina i r e activité des m a r c h é s aux porce le t s du sud d e la zone"' 

n o t a m m e n t T r i e sur Baise et Ta rbes , r eposa i t b e a u c o u p sur ces . échanges . -,' 

U n t ravai l de recherche en é c o n o m i e et soc io logie rura les réa l i sé pa r 

1TNRA ( A u b e r t et Debai l leul , 1977) démon t r e , à t ravers d e ^ V ë U i d ^ d e la 

s t ra tég ie d 'une g rande firme d 'a l imenta t ion an imale , qu 'à la m ê m e é p o q u e , des 

cou ran t s c o m m e r c i a u x pe rmet ta ien t d e r e g r o u p e r l ' o f f re d e p o r c s g r a s de 

tou te la z o n e dans les abat toirs aqu i ta ins , n o t a m m e n t B o r d e a u x e t B e r g e r a c 

{confer c a r t e n°5) , avant de c o m m e r c i a l i s e r les j a m b o n s frais en d i rec t ion de 

la z o n e d e sa la i son du Bass in de l 'Adour . 

E n 1967 , le besoin de d i spose r de cota t ions r ég iona le s des porcs 

cha rcu t i e r s appara î t très for tement au Min i s t r e de l 'Agr icu l ture d e l ' époque , 

E d g a r d Fau re , en ra i son des d ispar i tés en t re les rég ions f rançaises , à la fois en 

t e r m e d 'opéra teurs et de d é b o u c h é s . U n e z o n e d e c o t a t i o n S u d - O u e s t est 

a lors c r é é e {confer car te n°6) p o u r r end re c o m p t e des t ransac t ions effectuées 

sur des p o r c s p lus lourds (Zert et coll . , 1966) et don t les j a m b o n s sont 

ma jo r i t a i r emen t dest inés à la p roduc t ion de j a m b o n s secs . R e c o n n u e pa r le 

r è g l e m e n t C E E n°2112-69 du conse i l du 2 8 oc tobre 1969 ( J O C E , 2 9 / 1 0 / 1 9 6 9 ) , 

la z o n e de co ta t ion Sud-Oues t co r r e spond p re sque e x a c t e m e n t à la z o n e 

r e t e n u e p a r le Consor t ium. Seuls les dépa r t emen t s des D e u x - S è v r e s , de la 

V i e n n e et d u Can ta l ont été ajoutés en ra i son des l iens é c o n o m i q u e s qu i l ient 

les g r o u p e m e n t s de p roduc teurs e t /ou les abat teurs de ces d é p a r t e m e n t s aux 

g r o u p e m e n t s de p roduc teurs e t /ou aba t teurs des Charen tes , de D o r d o g n e et 

d ' A v e y r o n . Para l lè lement , les dépa r t emen t s de la Creuse , de la L o z è r e , du 

G a r d et de l 'Héraul t n 'ont pas é té r e tenus par le C o n s o r t i u m , ca r ils ont 

p r e s q u e t o t a l emen t abandonné la p r o d u c t i o n po rc ine dans les 2 0 dern iè res 

a n n é e s . 

D e p u i s 1970 , l 'évolution de la fi l ière po rc ine du S u d - O u e s t de la F r a n c e a 

é té très impor t an t e . Cet te évolu t ion s'est effectuée au tour d e trois axes : 

• la m o n t é e e n pu i s sance du Bas s in de l 'Adour don t les sa la i sonnie rs et les 

a b a t t e u r s - d é c o u p e u r s représentent u n p ô l e d 'at t ract ion significat if p o u r tou te 

la z o n e déf in ie par le Conso r t i um ; 

• le d é v e l o p p e m e n t de l ' engra i ssement dans le Bass in d e l 'Adour ; 

• le m a i n t i e n de courants c o m m e r c i a u x impor tan t s en t re les différents 

d é p a r t e m e n t s appar tenant à la z o n e déf inie par le C o n s o r t i u m {confer infra), 

car le B a s s i n de l 'Adour reste excéden ta i re en porce le t s et c o n t i n u e à 

s ' approv i s ionner en porcs charcut ie rs dans le nord et l 'ouest de la z o n e définie 

par le C o n s o r t i u m . 
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Carte n°5 / " v ~ 

In tervent ion des S A C O P E L dans la commerc ia l i sa t ion des p o r c s 

Si tua t ion au 1/10/1969 des g roupemen t s mis e n ' p l a c e 
par des concess ionnai res S A N D E R S (1) \ •• . , y> 

et i n t e rven t ion des " S A C O P E L " dans la commerc ia l i sa t ion de \ce> groupeiaiénts 

(1) Il s'agit des groupements "créés", reconnus ou non à cette date. 
I A I Groupement à l'initiative d'un concessionnaire privé. 
|_B j Groupement à l'initiative d'une coopérative concessionnaire. 

NOTA : 
Cette carte nous montre que l'ensemble des porcs charcutiers de la principale organisation des producteurs du 
Sud-Ouest de l'époque, étaient abattus sur Bordeaux, Libourne, Bergerac,... 
Les salaisonniers du Bassin de l'Adour (Dugert, Salaisons Pyrénéennes, Magendie, Susbielle, ...) 
s'approvisionnaient sur ces places (auprès des Ets Clicheroux, Elso, Lansac, Ferchaux,...). 
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CARTE N 0 6 

ZONE DE COTATIONS REGIONALES 
CHARCUTIERS EN FRANCE 

Source ; règlement CEE n° 2112-69 du C.. . -^. . du 28,10,69 
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A N N E X E n ° 4 

E x e m p l e s d e r e l a t i o n s c o n t r a c t u e l l e s a u s e i n d e l a f i l i è r e 

- G r o u p e m e n t s d e p r o d u c t e u r s d e p o r c s : 

< * C A P E L - Cahor s - Lot : 

d é m a r c h e de filière avec A r c a d i e Dis t r ibut ion S u d - O u e s t - S A P 
(Tes tu t ) ... 

* P E R I G O R D P O R C - Thiv ie rs - D o r d o g n e : 

d é m a r c h e d e filière avec A r c a d i e Dis t r ibu t ion Sud -Oues t 

* G A P P - L o n s - Pyrénées -At lan t iques : 

d é m a r c h e d e filière avec les E t s Bai l le t - L a n d e s 

- A b a t t a g e - d é c o u p é : 

* F I P S O Indus t r i e - Pyrénées -At lan t iques : 

c e g r o u p e c o m p r e n d la filière a l imen t du bétai l , l ' é levage (sur la zone 
6 4 - 4 0 - 47 - 65 - 32 - 31) , l ' aba t t age-découpe (sites en 64 - 32 - 12) 
et fourni t en j a m b o n s les Ets Cheva l l i e r , les Sa la i sons P y r é n é e n n e s , ... 

* A R C A D I E Dis t r ibut ion Sud -Oues t - D o r d o g n e : 

fourni t les salaisonniers du B a s s i n de l 'Adour (Ets Cheval l ie r , ...) à 
par t i r de po rcs élevés en Cor rèze , D o r d o g n e , Lot, H a u t e - V i e n n e . 

- S a l a i s o n n i e r s : 

* Ets Pau l B A I L L E T - Landes . 

* Sa la i sons M o n t a g n e Noi re Pyrénées - Py rénées -At l an t iques . 

* Cheva l l i e r - Pyrénées At lan t iques . 

* Sa la i sons Pyrénéennes - Hautes P y r é n é e s . 



R e ç u l e 1 h N O V . t 9 S S 
COOPERATIVE AGRICOLE 
DE PRODUCTIONS ET D'ELEVAGE 
DU LOT 

SIEGE SOCIAL 46002 CAHORS 
267 AVENUE PIERRE SEMARD BP 119 
TELEPHONE 65.30.05.35 
TELEX CAPEL 521022 F 

FAX 65.22.08.85 

Monsieur le Président 

du Consortium du Jamboix.de Bayonne 

6 avenue Louis Sallenave-

64000 PAU 

CAHORS ,1e 13 Novembre 1995 

Monsieur le Président, 

Le Groupement a son activité sur le département du Lot, et mène 
depuis longtemps, une démarche de production de qualité, avec notamment une 
génétique et alimentation adpatées aux besoins de nos clients, découpeurs ou 
salaisonniers. 

Dans le cadre de cette démarche de qualité, des moyens sont mis en 
oeuvre petit à petit, comme le tatouage aux jambons des porcelets, aires de 
stockage et quai d'embarquement, camion à étages mobiles, etc.. pour mener 
à bien ces actions qui doivent permettre au Groupement de s'impliquer pleine
ment dans les filières locales (chevilles, découpeurs, salaisonniers). 

Les principaux clients sont aujourd'hui : 

- Arcadie Distribution Sud-Ouest (Thiviers - Montauban) 

- Sodipal Montauban 

- Société d'Abattage du Périgord (ex. : Testut) 

- Société Porc Montagne à Rodez. 

Ces découpeurs approvisionnent les salaisonniers du Bassin de 
l'Adour, notamment les Ets CHEVALLIER et les Salaisons Pyrénéennes. 

Vous souhaitant bonne réception de ce courrier, nous vous prions 
d'agréer, Monsieur le Président, nos salutations les plus sincères. 

G R O U P E M E N T D E P R O D U C T E U R S R E C O N N U . A G R E M E N T N A T I O N A L N' 1691 SiRET 301572715 00011 

Le Vfii&idznt du. GJwu.pejne.rvt 
L Vofuu, CJk.V.E.L. 

Ch. VELR1EU 

http://Jamboix.de
http://GJwu.pejne.rvt
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S . C . A . P E R I G O R D P O R C 

L E S A B A T T O I R S 

2 4 8 0 0 T H I V I E R S 

Té! : 5 3 , 5 5 . 1 4 , 5 4 

F a x : 5 3 , 5 5 . - 1 4 . . 5 9 

CONSORTIUM DU JAMBON DE BAYONNE 

MONSIEUR LE PRÉSIDENT, 

NOTRE GROUPEMENT DE PRODUCTEURS ORGANISE ET CONTRÔLE LA MAJEURE PARTIE DE LA 

PRODUCTION PORCINE DU DÉPARTEMENT DE LA DORDOGNE. 

NOUS AVONS ENGAGÉ DEPUIS PLUSIEURS ANNÉES UNE DÉMARCHE DE FILIÈRE POUR 

IDENTIFIER ET VALORISER NOTRE PRODUCTION. 

NOTRE PRINCIPAL PARTENAIRE EST LE GROUPE ARCADIE DISTRIBUTION SUD OUEST PAR 

L'INTERMÉDIAIRE DE L'ÉTABLISSEMENT DE THIVIERS, QUI ABAT PLUS DES 3 / 4 DE NOTRE 

PRODUCTION.( NOUS FOURNISSONS ÉGALEMENT LES AUTRES ABATTEURS DE LA DORDOGNE : 

COUDEYRAT À BERGERAC ET LA SOCIÉTÉ D'ABATTAGE DU PÉRIGORD À ST VINCENT DE COSSE). 

ARCADIE DISTRIBUTION THIVIERS VALORISE NOTRE PRODUCTION : 

- PAR LE LABEL ROUGE "PORC AU GRAIN DU SUD OUEST", POUR SON DÉBOUCHÉ DE 

VIANDE FRAÎCHE ET DE CHARCUTERIE. 

- PAR LA DÉCOUPE DE JAMBONS FRAIS POUR LA TRANSFORMATION EN JAMBONS DE 

BAYONNE. 

DANS LA PERSPECTIVE D'UNE RECONNAISSANCE DE L'IGP JAMBON DE BAYONNE , NOTRE 

GROUPEMENT A ENGAGÉ LA MAJORITÉ DE SES ÉLEVAGES DANS LA PRODUCTION DE PORCS 

CORRESPONDANT AU CAHIER DES CHARGES JAMBON DE BAYONNE, NOTAMMENT: 

- ALIMENTATION À BASE DE CÉRÉALES, 

- TRAÇABILITÉ DES PORCS AVEC TATOUAGE DES CUISSES. 

VOUS SOUHAITANT BONNE RÉCEPTION DE CE COURRIER, VEUILLEZ AGRÉER, MONSIEUR LE 

PRÉSIDENT, L'EXPRESSION DE MES SALUTATIONS DISTINGUÉES. 

LE P R E S I D E N T , 

J . F . RENAUD. 

MONSIEUR LE PRÉSIDENT 

6 AVENUE LOUIS SALLENAVE 

6 4 0 0 0 P A U V,. 

PAU LE, 9 NOVEMBRE 1 9 9 5 



G R O U P E M E N T 
DE PRODUCTEURS 
D E P O R C S 
AGRÉÉ SOUS IE N° 9 3 . 2 

fios Réf. : QB/CC/2209 

L o n s , l e 1 4 n o v e m b r e 1 9 9 5 

I M P A Q ^ r ^ T ? 

6 A v e n u e L o u i s S a l l e h a v e 

6 4 0 0 0 P A U 

C O N S O R T I U M D U J A M B O N D E B A Y O N N E 

M e s s i e u r s , 

N o u s n o u s d e v o n s d e v o u s p r é c i s e r q u e l a S I C A G A P P , r e c o n n u g r o u p e m e n t d e 

p r o d u c t e u r s , a p p r o v i s i o n n e r é g u l i è r e m e n t p o u r p l u s d e 8 0 % d e l e u r s b e s o i n s l e s E t s 

B A I L L E T , e n p o r c s v i v a n t s e n p r o v e n a n c e p r e s q u e e x c l u s i v e m e n t d u B a s s i n d e l ' A d o u r . 

P o u r r é p o n d r e a u x a t t e n t e s d e c e t t e e n t r e p r i s e s p é c i a l i s é e d a n s l ' a f f i n a g e d u v é r i t a b l e 

J a m b o n d e B a y o n n e , l a f a b r i c a t i o n d e p r o d u i t s r é g i o n a u x e t q u i d ' a u t r e p a r t , a d e p u i s d e 

l o n g s m o i s d é m a r r é l a d é m a r c h e d e l a C e r t i f i c a t i o n d e s p r o d u i t s « L E P O R Q O U », n o t r e 

g r o u p e m e n t d e p r o d u c t e u r s a , e n c o n c e r t a t i o n a v e c c e t t e s t r u c t u r e , é l a b o r é e t m i s e n 

p l a c e u n c a h i e r d e s c h a r g e s e t v e i l l e à s o n a p p l i c a t i o n . 

C e c a h i e r d e s c h a r g e s p r é c i s e e n t r e a u t r e ; 

1 . Q u e l e s p o r c s s o i e n t i s s u s d ' u n s c h é m a g é n é t i q u e a g r é é p a r l a C o m m i s s i o n N a t i o n a l e 

d ' A m é l i o r a t i o n G é n é t i q u e e t p a r l ' O r g a n i s m e C e r t i f i c a t e u r , 

2 . Q u e l ' a l i m e n t a t i o n s o i t à b a s e d e c é r é a l e s ( m i n i m u m 5 0 % ) , 

3 . D e l ' o b l i g a t i o n d ' i d e n t i f i e r t o u s l e s p o r c s , 

4 . D e l a p r é p a r a t i o n d e s l o t s d e p o r c s c h e z l ' é l e v e u r s u r l e s c o u l o i r s d ' a t t e n t e , 

5 . D u r e s p e c t d u d é l a i d ' a t t e n t e à l ' a b a t t o i r a v a n t t u e r i e , 

6 . Q u e l e p o u r c e n t a g e d e m u s c l e , s i t u é e n t r e 5 3 e 5 6 % , s o i t r e s p e c t é , 

7. Q u e l e p o i d s d e c a r c a s s e s o i t d e 8 6 à 8 8 K g p o i d s c h a u d . 

C o m m e v o u s p o u v e z l e c o n s t a t e r , n o t r e o b j e c t i f e s t l a d é f e n s e d e l a p r o d u c t i o n r é g i o n a l e 

e t l a m i s e s u r l e m a r c h é d e p r o d u i t s d e q u a l i t é . 

N o u s v o u s p r i o n s d ' a g r é e r , M e s s i e u r s , l ' e x p r e s s i o n d e n o s s e n t i m e n t s d i s t i n g u é s . 

L e D i r e c t e u r , 

Q. BEREZIAT 

SIÈGE SOCIAL : 1 0 , AV. DES FRÈRES LUMIÈRE B P 9 3 - L O N S 6 4 1 4 3 BILLÈRE CEDEX • TÉL. : 5 9 . 4 0 . 1 0 . 1 1 - FAX : 5 9 . 4 0 . 1 0 . 2 0 
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S. C. Â. 
MORLAAS, le 13 novembre 1995: 

Monsieur le Président 
du CONSORTIUM JAMBON DE BAYONNE 

Monsieur le Président, 

Nous tenons par la présente à vous rappeler tout l'intérêt que revêt l'obtention d'une I.G.P. 
Jambon de Bayonne pour notre Groupe. 

En effet, il est évident pour notre filière qu'un des atouts pour son devenir réside dans la 
production du Jambon de Bayonne. 

Toutes les actions conduites par notre Groupe sont orientées par l'obtention d'une matière 
première correspondant au Cahier des Charges du Jambon de Bayonne : 

a) Dès 1992, nous avons modifié la grille de paiement des porcs charcutiers telle 
qu'utilisée nationalement, pour trouver un système de rémunération stoppant la 
course aux hauts pourcentages de muscle, tellement nous sommes soucieux de garder 
une couverture de gras suffisante pour fabriquer un produit Jambon de Bayonne. 

b) Parallèlement, nos relations commerciales avec le Groupe CHEVALLIER, SALAISONS 
PYRENEENNES, et autres transformateurs de la région, nous ont poussé à être en 
permanence à leur écoute et à évoluer en fonction de leurs besoins, qui sont 
sensiblement différents des besoins d'un marché national. 

Pour toutes ces raisons, nous attachons une grande importance à l'aboutissement de vos 
démarches car leur échec remettrait en question plusieurs années de travail et des 
orientations stratégiques fondamentales. 

Dans l'attente d'une suite que nous espérons favorable, je vous prie de croire, Monsieur le 
Président, à l'expression de mes salutations respectueuses. 

Directeur Général du Groupe FIPSO. 

SECTION ELEVAGE 
Place de la Tour • 64160 MORLAAS 

Tél. 59 72 34 00 - Fax 59 33 62 76 
Société Coopérative Agricole à capital variable 
No agrément 1157 - Siret 775581 46500025 - Codo Ape 512 E 



D I S T R I B U T I O N 
S U D - 0 U E S T 

Centre de Thiviers-BP 9- 24800 THIVIERS. Tel: 53.62.05.05. Fax: 53.55=20,2.7 

Thiviers le : 13 Novembre 1995 

Monsieur le Président du Consortium du jambon de Bayonne, 

Dans le cadre de notre commercialisation de produit haut de gamme Label, 
provenant des groupements fournisseurs de notre société, nous avons depuis plusieurs 
années, mis en place, avec la Société Salaison Pyrénéenne ainsi que la Société Chevalier 
Orthez, sur une base de qualité très précise accompagnée d'un cahier des charges, une 
commercialisation de Jambon frais de porc destiné à la fabrication de jambon de 
Bayonne. 

Afin de pouvoir garantir la qualité et le respect du cahier des charges que nous 
avons signé avec nos clients, nous avons eu le souci de pouvoir approvisionner sur une 
zone proche de notre abattoir avec des groupements de producteurs proches de notre 
point d'abattage. 

Ces porcs proviennent des groupements suivants : 
- PERIGORD PORC pour la Dordogne 
-CAPEL pour le Lot 
- SOPELCO pour la Corrèze 
- CORLODOGNE pour la Corrèze et la Dordogne 
- Le GLIP pour la Haute Vienne 

Veuillez agréer,Monsieur Le Président, nos respectueuses salutations. 

Le Chef de Centre 

S.A. AU CAPITAL DE 5 250 000 F - SIRET352 554 661 00046 - CODE APE 151 A 

LOCATAIRE-GÉRANTE DES FONDS DE COMMERCE DES SOCIÉTÉS ARCADIE DISTRIBUTION, HIPPO AQUITAINE, HIPPO TOURAINE 

SIÈGE SOCIAL : ROUTE DE MARCILLAC - 1 2 0 3 3 RODEZ CEDEX 9 

TÉL. 6 5 7 7 7 0 0 1 - TÉLEX 5 3 1 9 7 8 - FAX 6 5 4 2 8 2 9 0 - 6 5 4 2 8 1 5 4 

N° IDENTIFICATION INTRACOMMUNAUTAIRE : FR5I 352 554 661 



Ets Paul Baillât & Fils 
B.P. N°2 
40705 HAGETMAU CEDEX 
Tél. 58 798484-58794006 
Télex : 571 314 F 

Télécopie : 58 79 53 00 

Hagetmau, le 10 Novembre 1995 

Mr le Président du CONSORTIUM 
du Jambon de Bayonne 

6, Avenue Louis SALLENAVE 

64000 PAU 

Monsieur, 

La Société BAILLET a été crée en 1972. 
Notre activité comporte l'abattage, la découpe, le charcuterie et la salaison. 

Nous effectuons le ramassage des porcs avec notre propre véhicule, ainsi que la distribution. 

Nous nous approvisionnons auprès des groupements locaux. Ils se situent dans la zone géographique de 
la production du Jambon de Bayonne. 

Nous réglons les éleveurs d'après le mode de paiement de la grille d'Aquitaine. Nous ajoutons une prime 
de qualité pour les porcs dans la gamme correspondant à notre cahier des charges adapté aux besoins du Jambon 
de Bayonne. 

La Société BAILLET participe à la démarche I G P , pour satisfaire son approvisionnement et de ce fait, 
sa clientèle. 

Vous souhaitant bonne réception de la présente, 

Recevez, Monsieur, l'expression de notre plus haute considération. 

V I A N D E D E P O R C E N G R O S • C H A R C U T E R I E « J A M B O N D E B A Y O N N E 

LE P. D. G. 

G. BAILLET 

Agrément C.E.E. N° 40-13 H et 40-13 D 

S.A. au capital de 5 000 000 F - Siret 897 250 312 00013 - APE 15.1A - R.C. 72 B 31 



R e ç u te * \ h uov. 
M O N T A G N E N O I R E 

SALAISONS 

P Y R E N E E S 
HL/CM/813 
DIRECTION 

Monsieur le Président du 
Consortium du 
Jambon de Bayonne 
6 avenue Louis Sallenave 
64000 PAU 

Durfort, le 13 novembre 1995 

Monsieur le Président, 

Comme convenu, je viens vous confirmer tout l'intérêt que nous portons au dossier 
JAMBON DE BAYONNE. 
Depuis de nombreuses années en effet, notre Groupe développe des efforts importants 
auprès de ses fournisseurs, abatteurs-découpeurs, groupements de producteurs, afin 
que le produit final corresponde au plus près à celui du cahier des charges du 
Consortium. 

Concernant la zone d'approvisionnement, j 'insiste tout particulièrement sur le 
maintien du département des Deux Sèvres, très important pour nous, commercialement 
et ce depuis plusieurs années. 

Nous vous prions d'agréer, Monsieur le Président, l'expression de nos sentiments 
distingués. 

Le Directeur Général, 

Henri LESOUEF 

Siège social : BP 3 - Durfort - 8 1 5 4 0 SOREZE - Tél. 63 73 31 31 
Télex SALAIMO 520 741 - Télécopie 63 73 31 37 

Plateforme AÏCIR1TS (64) - Tél. 59 65 70 56 - Télécopie 59 65 97 95 
S.A. capital 50 9 0 0 0 0 0 F - R.C.S. CASTRES 384 9 2 4 742 - SIRET 384 9 2 4 742 0 0 0 2 4 - Code APE I 51 E 
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ORTHEZ le 17 Novembre 1995 

1 8 NOV. 

Consortium du Jambon de Bayonne 
6 Avenue Louis Salienave^_ 
64000 PAU <* . 

Objet :Jambon de Bayonne 

Monsieur Le Président, 

Nous produisons actuellement du jambon de Bayonne 
dans nos trois usines de PAdour (Orthez, Sauveterre de Béarn, Ibos). 

La majorité de nos approvisionnements provient du 
Sud Ouest : 

- abattoirs des Pyrénées Atlantiques (Sauveterre, Lons.Anglet) 
- abattoirs de Dordogne (Bergerac,Thiviers,St Vincent) 
- abattoirs du Gers (Auch, Beaumarchais) 
- abattoirs de Gironde (Bordeaux, La Réole) 
- abattoirs des Deux Sèvres (St Maixent) 
- abattoirs de l'Aude (Castelnaudary), de l'Aveyron (Rodez) 

du Tarn et Garonne (Montauban)... 

Nous fabriquons des jambons de 7, 9 et 10 mois à partir de 
matière première sélectionnée dont les caractéristiques correspondent 
bien à celles définies dans le cahier des charges de l'IGP. 

Nous souhaitons développer le Jambon de Bayonne et pour 
cela, que tout soit fait pour rendre au Bayonne son titre de noblesse. 

Veuillez agréer, Monsieur le Président, l'expression de nos 
sincères salutations. 

J.M. STOCKER 

SIÈGE S O C I A L 
B.P. 5 7 - 6 9 6 3 0 C H A P O N O S T - Tél. 7 2 3 9 5 9 3 9 - Té lex : 3 3 0 2 8 8 - Fax : 7 2 3 9 3 0 OO 

CHEVALLIER S.A. au capital de 40 295 000 francs - RCS Lyon 957 524 358 - TVA/CEE FR 51957524358 
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F.B./C.B. N° 355 

Salaisons v 

P Y R E N E E N N E S 
Des Saveurs hors du commun. 

BORDERES, le 14 novembre 1995 

Consortium du Jambon de Bayonne 

Monsieur le Président 

6 avenue Louis Sallenave 

64000 - PAU 

Monsieur le Président, 

Notre Société à capital familial, produit depuis plus de trente ans du véritable 
jambon de Bayonne et soutient vigoureusement la démarche du Consortium du jambon de 
Bayonne ; ayant toujours fait partie du syndicat de défense du jambon de Bayonne. 

Sa politique a toujours été axée sur la qualité. 

Nos approvisionnements ont toujours été faits auprès d'opérateurs découpeurs 
du Sud-Ouest en marchandise fraîche, notamment aujourd'hui : 

ARCADIE Distribution Sud-Ouest : Auch (32), Tarbes (65), Thiviers (24) 
pour environ 45 % 

Société d'Abattage du Périgord (24) 

Groupe FIPSO (64) 

et de petits découpeurs locaux. 

Nous exigeons pour la fabrication d'un jambon de Bayonne de 7 à 14 mois : 

1 - des jambons frais d'un poids minimum de 8,5 kilos. 

2 - coupe ronde, type Bayonne. 

3 - gras blanc et ferme. 

4 - épaisseur variant entre 0,8 et 2 centimètres maximum, couenne comprise. 

Nous vous prions de croire, Monsieur le Président, en l'expression de nos 
sentiments distingués. 

Le Président Directeur Général 

Louis BONOMELLI 

65320 BORDERES-SUR-L'ECHEZ - Tél. 62 37 00 0! - Télex SALPVR 531 936 F - FAX 62 37 06 59 

Membre du Syndical des Producteurs du VÉHITAIlUi JAMBON DE Il A YOXXH 
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