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Introduction

* Pres de 85 millions de tonnes de fruits tropicaux
* 40 % mangues, 25 % ananas, 10 % papaye et 4 % avocat

* Pertes apres récolte : 10 a 85 % (30 % en moyenne dans
le monde)

* Problemes physiologiques et de pathologies
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Introduction

* Utilisation de fongicides pour lutter contre ces
maladies post-récolte

* Problémes liés a leur utilisation
e Résidus (action carcinogene)
* Resistance des populations

e Stratégies alternatives : Utilisation d’huiles essentielles
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Huiles essentielles

* Propriétés antiseptiques connues depuis 'antiquité
» Utilisée en pharmacie, cosmétiques, agroalimentaires

* Volatiles (possibilité d’utilisation en fumigation sur
fruits et légumes pendant stockage)

» Effets antifongiques
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Objectifs

* Analyse de 3 huiles essentielles de Ravensara
aromatica (composition chimique)

* Test de ces huiles sur des souches de champignons
pathogenes de fruits tropicaux
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Matériel et méthodes

* Analyse chimique des 3 huiles
e Caractérisation des huiles

o Tests d’efficacité

e In vitro
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Composition chimique
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Effet antifongique

* 4 souches de pathogenes : Colletotruchum, Phomopsis,
Penicillium et Lasiodiplodia

* 3 huiles de Ravensara aromatica
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_ Effet antifongique

e Huiles essentielles en volatile

Gélose PDA

Huile (5,20 et 50 ul)

Couvercle

(concentration 1% puis 0,25 et 0,5 %)
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Résultats

* Analyses chimiques

e Test d’efficacité
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Résultats - Chimie

Huile 1 Huile 2 Huile 3
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Résultats - Chimie

* Profil chimique des 3 huiles de Ravensara

Pic  Lemps de Aire
rétention (min)

Huile n°1 méthyl-chavicol 21,48 4562116021

Huile n°2 méthyl-eugénol 30,01 1315710263

méthyl-chavicol 21,11 905798286

3 sabinéne 11,58 507650834
Huile n°3 o

B-Pin¢ne 11,67 202379379

linalol 16,97 193998781
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Résultats — Tests d’efficacité wolatile)

Huile1a J+6 Huile 34 J+6
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Résultats — Tests d’efficacite
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Résultats — Tests d’efficacite
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Résultats — Tests d’efficacite

Huile 14 J+10 Huile 3 a J+10
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Résultats — Tests d’efficacité imasse)
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(test réalisé uniquement avec Colletotrichum - J+7)

Méthyl-chavicol
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Résultats — Tests d’efficacité (masse)
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Résultats — Tests d’efficacité (masse)

Huile1a J+7 / O,25 et 0,5 % d’huile Huile 14 J+10 / O,25 et 0,5 % d’huile
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Résultats — Tests d’efficacité (masse)

Huile 3aJ+7 / O,25 et 0,5 % d’huile Huile 3 a J+10 / O,25 et 0,5 % d’huile
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Conclusions

* Effet prometteurs des huiles essentielles de Ravensara,
notamment lailetlas

* Effet fongistatique des huiles (le pathogéne redémarre sa
croissance apres 10 jours)

* Test sur fruits indispensables : test d’efficacité in vivo,
réponse physiologique des fruits,phytotoxicité des hulles
odeur forte des huiles

* méthyl-chavicol ne figure pas sur la liste positive des
additifs alimentaires
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