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Sur l’aspect externe du fruit entier… 

Ananas de la caisse palette ouverte à 10 jours avec des intensités de 
rouge différentes  
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Sur l’aspect interne… 
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Conclusion 

 Les ananas se conservent mieux  avec le système Mat Tiempo  
   
 Les ananas Mat Tiempo ( et froid classique ) deviennent  translucide après 
avoir été mis à température ambiante 
 
 Un Deuxième essai sera réalisé pour remédier au problème des températures 
basses. 
 
 Les résultats sont très encourageants ! 



Merci pour votre attention 


