} LA RECHERCHE AGRONOMIQUE
REUNION POUR LE DEVELOPPEMENT

< , P
<% CRITT @dcirad

Projet sur la conservation de
I'ananas sous atmosphere
modifiée

Animée par Julien KUNA
Ingénieur - CRITT Réunion

14 novembre 2012




SOMMAIRE I

Principe de conservation

Expérience

Résultats

REUNION




N :
SR

Principe de conservation

0> CO2

¢ A

0, H20 CO

H ZO atmosphére saturée

couvercle Mat tiempo

Atmosphere modifiée
(Systeme Mat Tiempo)

Systeme de Froid classique



Livraison

v

Conditionnement /Refroidissement

v

Fermeture des palettes

Chambre froide a 8°C

Palox1 Palox2 Palox3

Ouverture et pesée

EXpéri =r
périence  FcRIiTT

REUNION

Simulation linéaire
(25°C)
\ 4

Analyse physico-chimique et sensorielle




Sur l'aspect externe du fruit entier... 5 l:l?i‘l'T

REUNION

e Systéme Mat tiempo

— Froid Classique

Aspect visuel du fruit entier

9,00
8,00 T I -
(o)) 7,00 T /kd\
AT 6,00 \.
H 5 OO L; T
(D) 2
S 4,00 N
©n L L \
% 3,00
= 2,00
1,00
0,00 T T T 1
- : - Jours 0 Jours 10 Jours 20 Jours 30
Ananas de la caisse palette ouverte a 10 jours avec des intensités de
rouge différentes o
N
. . . TU
Texture en main du fruit entier 2 Lo0%
’ oy
_ _ = 100% .?3“'““‘ 98,19% 98,22%
3,00 - n * = —
=]
o
7,00 -
- 1 \- g. 95% ﬁ
.o 6,00 I ©
— i 1 pud
% 5,00 ] \ 8_ Q%
n 400 T g 85,38%
3 o \ = - 84,40%
o L =3
= 2,00 TCU
= 80%
1,00
i (%]
°
0,00 ' ' ' ' g 75% . . . .

Jours 0 Jours 10 Jours 20 Jours 30 0iours 10 jours 20 iours 30 jours



N '
<0 T

Systeme Mat
Tiempo

Sur I'aspect interne...
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Appréciation globale

Nombre de personpes
= N w (0] (o)}

o

Nombre de personnes

Systeme Mat tiempo

100%*

3 4 5 6 7
Notesde 1a9

77%*

3 4 5 6 7
Notesde 139

*% de note supérieur a 4

Nombre de personnes

Nombre de personnes

N g
S CRITT

Froid Classique

63%*

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Notesde 139

1 2 3 4

| 0%*

5 6 7 8 9
Notesde 139

REUNION

Au bout de
20 jours

Au bout de
30 jours




SR
R

Conclusion

= Les ananas se conservent mieux avec le systeme Mat Tiempo

= Les ananas Mat Tiempo ( et froid classique ) deviennent translucide apres
avoir été mis a température ambiante

= Un Deuxiéme essai sera réalisé pour remédier au probleme des températures
basses.

= Les résultats sont trés encourageants !
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