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Comment definir un terroir pour obtenir un cafe “gourmet”
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En2002,27 pieds meres de cafe Bourbon Pointu (coffea arabica [laurina]) sont sélectionnés parmiles 2400 caféiers trouves dans lesjardins créoles.En 2003, 113 par-
celles sont plantées sur toute I'ille, donc dans differentes conditions ecologiques (figure 3), avec ce matériel selectionné. Les parcelles sont georéferencees (longitude,
latitude, altitude), des analyses de sol sont effectuées et les donneées climatiques sont collectées (précipitations, tempeératures minimales et maximales, tempe-
ratures moyennes, vitesse du vent, rayonnement solaire).

Quels parametres permettent de définir les differents terroirs de café sur I‘ile de Ia Réunion?

Des analyses statistiques croisant les données pedo-climatiques et I'evaluation sensorielle des differents cafés nous permettent d’identifier les conditions de produc-

tion de cafes «gourmet» et ainsi modéliser la carte du terroir favorable a la culture du café Bourbon pointu a la Réunion.

& Materiels et Methodes

La collecte et la transformation post-recolte des cerises de cafe ont éte réali-
sees par le projet. Lévaluation sensorielle (tableau 1) a éteé réalisée par douze 11 9 6
experts. Chaque lot a ete prepare et degusteé suivant la norme ISO 6668. 48 43 79

270mto 1209 m | 453 mto 1209 m | 315 mto 1209 m

Les analyses statistiques (ANOVA, ACM) sont utilisees pour croiser les don-
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nees sensorielles et les donnees pedo-climatiques.
623,458,110 | 5(2,3,45,3) 4 (3,4,5,8)
Tlableau 1 : Eléments utilisés pour les analyses effectuées sur les récoltes 2006 et 2007 et 2008
EChe”e de nOteS de 0 a 5 pour la détermination des terroirs favorables
Les catégories commerciales resultent de corréelations entre les donnees sen-
Note = 2.75 Note = 2.85 Note = 3.00 sorielles (Tableau 2).
2.50 =< Note = 3.50 Note = 2.50
1.75 < Note <3.50 | 1.75 < Note < 3.25 [ 2.25 < Note < 3.25 Les defauts (Poussiere, Terreux, Moisi, Vert) sont absents et les notes de Qualite
2.00 = Note < 3.25 2.50 = Note < 3.25 aromatique, Persistance, Acidite, Corps, Fruité, Preférence doivent se trouver
Note = 1.25 Note = 2.00 dans des plages déterminées. Sont déclassés en Original (café non commer-
Note = 2.75 Note = 3.00 Note = 3.50 PN TP : T T . s
cialise), les lots qui ne correspondent pas a I’ensemble des criteres fixes pour
lableau 2 : Relations entre les catégories commerciales et les variables sensorielles IeS CatégOFIeS Commel’CI ales
& Reésultats et discussion
|’étude de I'impact de I’altitude sur la qualité sensorielle (Figure 1) révele que les catégories commer- (axes F1 et F2 : 89,24 %)
ciales sont positionnées entre 700 et 1000 metres d’altitude. Le Grand Cru est présent uniqguement
. ’ \ 0,5 T
sur des parcelles situees entre 800 et 900 metres. 300 500
. . ST , 800 g'UP!IMe 400
Le tableau 3 montre le lien entre I"altitude et les donnees climatiques. Au vu de ces resultats, on peut . Qginal
emettre I’hypothése que les variations de température et le rayonnement solaire ont un impact fort N Graf:“gj“" éoo“"’“
sur la qualité sensorielle. ~ Authentique
-0,5
1300
' 1t 1100
Variables T° minimale T° moyenne T° maximale Vitesse du Precipitations Radla_tlon ¢
vent solaire -1
Altitude -0,733 -0,863 -0,798 -0,178 -0,019 -0,530 e ; P ° - 1 "o
F1 (68,62 %)

Tableau 3 : Corrélations entre la variable altitude et les variables climatiques Figure 1 : ACM Altitude/catégories commerciales

Graphique symétrique
L , . . . . ( F1 et F2 : 96,55 %)
Les variations de température et le rayonnement solaire ont un impact fort sur la qualité sensorielle. T

Les valeurs a retenir sont ; tempeérature minimale moyenne comprise entre 12 et 16°C, temperature 0,5

moyenne comprise entre 15 et 19°C, température maximale moyenne comprise entre 22 et 24°, ra- 0,4 SoL11

diation solaire globale annuelle comprise entre 15 500 et 21 000 MJ, pluviométrie annuelle comprise 03

entre 750 et 1 750 mm, avec un maximum de trois mois au cours de I’'année avec des precipitations <, SOL S

inférieures a 25 mm/mois. ~ Original SOL 2
~ 01 GrandCru ¢4 s .

|’étude de I'influence du type de sol sur les catégories commerciales (Figure 2) montre que les sols ° "SOL4 s _

de type 4 (Andosols désaturés non perhydratés chromiques sur cendres), 8 (Sols bruns andigues peu 0, T”b"m,f'uthenﬁque .

epais associes a andosols non perhydratées sur cendres) et 3 (Sols bruns andiques peu épais) donnent 0,2

-0,5-0,4-0,3 -0,2-0,1 O 0,1 0,2 0,3 0,4 0,5 0,6 0,7 0,8

des cafés de meilleure qualité sensorielle. F1 (83,58 %)

Figure 2 : ACM type de sols/catégories commerciales
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& Conclusion

- Les resultats des analyses ont permis de dessiner la carte du terroir favorable (Figure 3). saint Paul

Saint Benoit

- Cependant, des cafeieres bénéficiant d’'un micro-climat particulier et d’un sol favorable peuvent
se situer a des altitudes inférieures a 800m.

- Independamment des caracteristiques de sol et de climat, d’autres eléments sont indispensables
pour produire un café « gourmet » :

plotin gourmet

- materiel vegetal selectionné pour ses performances qualitatives, ¥ Coffeearea

- stade optimal de maturité des fruits au moment de la recolte, By fragitiousclimate
, 4 : , , B brown andic soil

- procede de transformation post-recolte adequat. .. B oo
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