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1 1 -- RRééglementationglementation

Etat des lieux des : - structures existantes 
- réglementations (Food Act à

Maurice, textes réglementaires et loi Comores, Food Law 
RUN, Loi alimentaire à Madagascar en cours)

Création de base de données régionale

Un constat commun à tous : Des grosses entreprises 
autonomes  et un tissu de petites entreprises en 
manque d’informations et de formations 



NNéécessitcessitéé dd’’accompagner les petites entreprisesaccompagner les petites entreprises

2 - Centre techniques d’appui à la gestion de la qualité

Former et accompagner les PE aux bonnes pratiques de Former et accompagner les PE aux bonnes pratiques de 
ll’’agroalimentaire par une remise agroalimentaire par une remise àà niveau et une niveau et une 
rrééponse adaptponse adaptééee

Adapter et diffuser les guides de bonnes pratiquesAdapter et diffuser les guides de bonnes pratiques
Formation de formateursFormation de formateurs
Suivi et Suivi et éévaluation de la gestion de la qualitvaluation de la gestion de la qualitéé
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RUN : CRITTRUN : CRITT
Maurice : Maurice : FoodFood techtech lablab
Madagascar : Pôle de compMadagascar : Pôle de compéétence en partenariat tence en partenariat 

produit alimentaire et systproduit alimentaire et systèème qualitme qualitéé / CTHT / CTHT 
CTHA/CLAMCTHA/CLAM

Comores : GIE maison des Comores : GIE maison des éépices / INRAPEpices / INRAPE
Mayotte : Halle de techno du lycMayotte : Halle de techno du lycéée agricole e agricole 
Seychelles : ?Seychelles : ?

A travers projet : renforcement des A travers projet : renforcement des 
partenariats, des capacitpartenariats, des capacitéés humaines et s humaines et 
analytiques, analytiques, ééchange de compchange de compéétencestences
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3 3 -- Projet de recherche et de dProjet de recherche et de dééveloppementveloppement : : 
procprocééddéés traditionnels de transformation s traditionnels de transformation 

(animaux, v(animaux, vééggéétaux)taux)

Salage, sSalage, sééchage, fumage, fermentationchage, fumage, fermentation
Actions identifiActions identifiéés dans tous payss dans tous pays
Poisson (C M  R)Poisson (C M  R)
PalmipPalmipèèdes gras (R M M)des gras (R M M)
……fruits, fruits, éépicespices
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Formation acadFormation acadéémiquemique

EchangeEchange de stagiaires thde stagiaires théésards ..sards ..
Se mettre en lien avec le rSe mettre en lien avec le rééseau gseau géénie des nie des 

procprocééddéés alimentaires de ls alimentaires de l’’AUFAUF pour actions pour actions 
(formations, s(formations, sééminaires) collectives minaires) collectives àà ll’’OIOI
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