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Les levures et la production d’arbmes

b~

Introduction

-

Saccharomyces cerevisiae
Cauvalieri et coll. (2003)

Omelianski (1923)
http://www.safisis.fr

3



Introduction

Plan de la presentation

Etude préliminaire: criblage des levures a La Réunion
et a Madagascar pour la production d'arbmes naturels

Eric GRONDIN

Etude Microbiologique et Biotechnologique des

Levures Endogenes de Madagascar (EMBLEM)

Thomas PETIT



Isolement des Ievures

Etude préliminaire

“ oc oc Pitaya - Cacao

| AN Physalis peruviana  Hylocereus polyrhizus  Theobroma cacao SRS
Fruit de la passion sp1 Kaki sp1
Passiflora sp.

13 fruits criblés

Fruit de la passmn sp2 - ~ “Kaki sp2 V
Passiflora sp. 1 0 1 I ev u res I s o I ees D/ospyros kak/

Prunus persica

Avocat A Pme | Jamerosa
Persea Americana Malus sp. Eugenia jambos Pyrus sp.



|dentification des levures

Etude préliminaire
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Etude préliminaire

Analyse des COVs
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Le tiglate d’éthyle
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Le tiglate d’éthyle

Etude préliminaire
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Influence des acides aminés sur la production
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Voie de biosynthese du tiglate d’'éthyle
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Conclusions opérationnelles
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Etude préliminaire
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