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Plantes tinctoriales : plantes riches en pigments et/ou en colorants
Quelques chiffres:
- Plus de 40 milliards de dollars pour l'industrie des pigments et colorants

- 4 milliards de dollars en 2022 pour les colorants alimentaires avec un taux
d’accroissement annuel de 8,4%

- colorants d’origine naturelle qui représentent 46% des colorants utilisés en
industrie
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Sources de colorants et utilisations:

Artificiels : n'existent pas dans la nature | E131 =

E 150a

De synthése: existent dans la nature mais sont synthétisées (§
Naturels: Proviennent de source naturel ‘

Matieres grasses Charcuteries Boissons Friandises
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- Réévaluation EFSA et ANS sur les colorants alimentaires depuis 2009
(4 DJA réduits, 1 retirés, autres a réévaluer sur la génotoxicité)
- Deuxieme industrie le plus pollueur de l'industrie chimique

- Probleme de stabilité, propriétés physico-chimiques des colorants naturels actuels

m) Sources: Madagascar dispose d’une biodiversité tres riche en plantes tinctoriales



Plantes tinctoriales malgaches:

Teinture naturelle : Avec ou sans mordants

Harungana

Rhizophora

Indigofera




Plantes tinctoriales malgaches:

- Enquétes ethnobotaniques : identification, utilisation (plantes médicinales pour
80% des plantes inventoriées)

- Sélection de plantes candidates




Couleurs: Palette de couleurs obtenues a partir des 6 écorces et 2 racines a différentes
concentrations

Acridocarpus sp. Harungana sp. Rhizophora sp. Tectonia sp.
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Ceriop sp.

Woodfordia sp.

Xylocarpus sp. Carphalea sp.




Composition :

Spectre d’absorption
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Spectre UV visible caractéristique :
- 1 pic absorption dans I'UV a 290-300 nm (noyau benzénique),

- 1 pic absorption dans le visible (vers 450 nm: orange) se déplacant
\\vers les 490 - 500 nm (rouge) aux fortes concentrations
\Qeuxiéme pic absorption dans le visible a 580 nm (rouge-pourpe)

~_

N O 0 O I NOOW WO NOOM WO ANONR OSSN ON O INON WO I NON OSSN ON O ICNORM O I ANONOSTNONOUITSTANON O I NO KOS AN O
N 0000 OO O I N A NS N O ONNWWODDO O Td AN MSTS TN OO d AN AN MW O OO O d AN M TN OO A AN AN MWW WOWNSN 0 o0 O
N AN AN AN OMOOMOOHO N MO MO MO OOONONDN F I T TNODODNODODODWODWODWMWOMWMWNMNMOOOOOOOOOOOOONNNMNNNNNMNNNNNNNNNNMNNSNO®
Spectre UV visible caractéristique :
- 1 pic absorption dans I’'UV a 290-300 nm (noyau
benzénique),
-1 seul pic absorption dans le visible (a 400 nm: jaune) se
\\ déplacant vers les 450 - 480 nm (rouge-orangée) aux fortes
concentrations
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Nom des plantes Possible familles chimiques

Acridocarpus sp. (1) Manque d’Information mais propriétés proche du Xylocarpus
Xylocarpus sp. (2) Tannins, flavonoides,

Harungana sp. Flavonoides et composés anthracéniques (type anthraquinone)
Carphalea sp. Manque d’Information sur les propriétés tinctoriales des racines
Ceriops sp. (3) Tannins, utilisés il y a quelques années pour le tannage des cuirs
Rhizophora sp. Tannins, utilisés il y a quelques années pour le tannage des cuirs
Tectonia sp. Riche en tannins, présence d’anthraguinone (anthra et naphto) et

d’autres types de flavonoides

Woodfordia sp. Sur les feuilles : flavonoides (quercetine , kaempferol), caroténoides;
dans les fleurs, lawsone : quinone
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Toxicité: Test de toxicité préliminaire sur Brineshrimp (Artemia sp.)
Détermination de |la dose |étale 50

Nom des plantes DL 50 sur Artemia (pg/ml)
Acridocarpus sp. 1000 <DL 50

Xylocarpus sp. 500 <DL 50 < 1000
Harongana sp. 1000 <DL 50 <

Carphalea sp. 500 <DL 50 < 1000

Ceriops sp. DL 50 < 500

Rhizophora sp. DL 50 <500

Tectonia sp. 1000 <DL 50

Woodfordia sp. 500 <DL 50 < 1000




Encore d’autres pistes
- sources tres variées
- une plante : plusieurs teintes

Autres tests a faire : Tests de toxicité poussés avec le Zebrafish, Identification des
molécules colorantes

Essai d’application en fonction des propriétés et de la couleur : Potentiel de
combinaison de propriétés

Et.....Ia création ou relance d’une filiere génératrice de revenus durables pour
Madagascar et.... I'Océan Indien!!!
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