
Présentation du projet de formation 

 

Mise en place d’ateliers thématiques autour des démarches de 

valorisation de la qualité et de l’origine 

 

Caractéristiques du projet de formation 

Exposé des motifs de la formation : 
 
Lors du comité de pilotage du projet SIQOI en 2015, les points focaux du pôle de compétence dans la 

zone océan indien ont fait part d’un certain nombre de besoins en ce qui concerne les démarches de 
qualité et de valorisation des produits agricoles et agroalimentaires. Des thèmes comme la formation, 
la sensibilisation, l’accompagnement des encadrants et des porteurs de projets ont été mis en avant.  

 
Afin de répondre à ces attentes, l’IQUAE (Institut de la Qualité et de l’AgroEcologie) propose, dans le 
cadre du réseau Qualireg et du pôle SIQOI, la mise en place d'une offre de formation structurée sur le 

thème de la valorisation de la qualité et de l'origine des produits agricoles et  agroalimentaires dans la 
zone océan Indien. Cette formation, réalisée sous forme d’ateliers thématiques, vise dans un premier 
temps les opérateurs engagés dans des démarches de qualité à Madagascar, Maurice (dont 

Rodrigues), Seychelles et Comores, et les structures d’accompagnement de ces porteurs de projet. 
Des ateliers réguliers et multifilières seront organisés afin d'aborder les démarches de qualité de façon 
transversale en favorisant le partage d'expériences au sein de groupes de progrès.  

 
Le premier cycle d’ateliers organisé en 2017 est orienté sur le choix de démarches de valorisation en 
fonction du marché visé. Pour 2018, les cycles thématiques se poursuivront sur les grandes étapes de 

la mise en place d’une démarche qualité, de la création du cahier des charges à l’audit.  
 
 

Objectif général de l'action de formation : 
 
- Acquérir des connaissances et compétences concrètes sur la mise en place d'un SIQO (Signe 

d'Identification de la Qualité et de l'Origine) 
- Connaître les différentes démarches permettant de valoriser la qualité et l’origine des produits 
agricoles et agroalimentaires dans le contexte local 

- Comprendre les atouts et contraintes de chaque signe de qualité 
- Identifier la voie de valorisation la plus adaptée à son produit en fonction de ses caractéristiques et 
du marché visé 

- Evaluer les impacts du SIQO sur le produit et sa valorisation 
- Etre capable de mettre en place et gérer l'ODG, Organisme de Défense et de Gestion de la 
démarche qualité, garant de la cohésion des acteurs de la filière 

 
Public visé et zone géographique : 
 

Porteurs de projets de valorisation de la qualité et/ou de l’origine de produits agricoles et 
agroalimentaires à Madagascar, Maurice (dont Rodrigues), Seychelles et Comores. 
Structures accompagnant les entreprises et filières locales dans la mise en place de démarches de 

qualité.  
 
Dates et lieux de la formation : 

 

 12 et 13 septembre 2017 à Madagascar (CERSAE/FOFIFA) 
 7 et 8 novembre 2017 à Rodrigues  

 
 

 



 

Programme de formation : 
 
Jour 1 :  

 
- Introduction aux démarches de valorisation des agroproduits  : présentation des démarches de 

qualité dans le contexte local 

- Atelier d’échanges entre participants sur leurs produits, leurs caractéristiques et les marchés 
visés 

- Quelle démarche pour quel marché : aide au choix de la valorisation la plus adaptée à chaque 

production 
 
Jour 2 : 

 
- Retour sur les connaissances acquises la veille sur les démarches qualité 
- Comment impliquer tous les opérateurs concernés par le SIQO ? 

- L’ODG : la structure clé pour la défense et la gestion de la démarche 
- Quelle méthodologie pour démarrer la construction du projet  de cahier des charges ? 

 

 

Pour toute information complémentaire veuillez contacter:  

Julie GOURLAY - IQUAE (Institut de la Qualité et de l'Agro Ecologie) 

Mail : jgourlay.iquae@gmail.com 

Mobile : + 262 (0)692 84 87 28 

Et/ou 

Guillaume PARASSOURAMIN - IQUAE (Institut de la Qualité et de l'Agro Ecologie) 

Mail : gparassouramin.iquae@gmail.com  

Mobile : +262 (0)693 03 09 38 
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